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ALLGEMEINE HINWEISE

regulire Offnungszeiten:
Montag bis Freitag: 14.00 -19.00 Uhr | Samstag: 11.00 — 16.00 Uhr

Vom 10. Juni bis 26. Juni 2025 wegen Betriebsurlaubs geschlossen!
Ab Freitag, den 27. Juni, wieder regular geoéffnet.

Kontakt:
Tel.: 03092 4088 12 | Mobil: 0176 550 389 17 | E-Mail: info@terravinaria.de

Prasentationen, Weinproben, Seminare und besondere Abendveranstaltungen werden
an dieser Stelle bekanntgegeben oder auch gerne auf Anfrage ausgerichtet.

MAI 2025

Die Amphorenweine der Bodegas Verum sind da - rot, weiR,
orange (Rioja & Tierra de Castilla)

Liebe Weinfreunde,

Tinajas — groRe, freistehende Tongefdlle — haben in der Weinregion La Mancha zwar
eine alte Tradition, werden aber heute nur von ambitionierten Betrieben wieder
genutzt; sie vermitteln den in ihnen bereiteten Weinen ein kiihles mineralisches Flair,
das den Weinen, deren Trauben der berlichtigten zentralspanischen Hitze ausgesetzt
sind, besonders gut ansteht; die hohen Temperaturschwankungen zwischen Tag und
Nacht unterstltzen diesen Effekt durch den Erhalt einer lebendigen Sdure und Férde-
rung der Aromenausbildung. Gleichwohl sind hier gut balancierte, komplexe Weine
keine Selbstlaufer; es braucht Ertragsbegrenzung, grolRe Abstande zwischen den (nach
Moglichkeit tiefwurzelnden alteren) Rebstocken zur Vermeidung von Trockenstress, am
besten nachhaltige Bewirtschaftung, fiir jeden Wein den passenden Erntezeitpunkt und

natlrlich eine austarierte, saubere & geduldige Vinifikation.

Die Bodegas y Vinedos Verum aus Tomelloso (ca. 650 . NN) verfligt Gilber rund 80 ha
biozertifizierte Lagen mit zum Teil sehr alten und gar wurzelechten Rebbestdnden, einen
modernen Keller mit gut erhaltenen Tinajas und mit Elias Lopez Montero (iber einen
erfahrenen, umtriebigen Onologen, der in Tomelloso heimisch ist, gleichwohl die Welt
gesehen hat und Projekte in Patagonien und in der Rioja verfolgt. Sein Ziel ist es, den

Weinen seiner Heimatregion - jenseits austauschbarer Massenware, fiir die La Mancha
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immer noch im Bewusstsein vieler steht — wieder zu einer regionalen Identitdt zu ver-
helfen. Wir sind Uberzeugt, dass Elias mit den folgenden sehr eigenstandigen und

qualitativ hochst bemerkenswerten Weinen auf dem besten Weg ist:

mit seinen WeiBweinen von der dickschaligen, sehr gut an das heife Klima angepassten Sorte Airén, die in der Literatur nur als
Brandysorte anerkannt ist, hat Elias sogar schon Master of Wine wie Jancis Robinson beeindruckt; sein Einstieg-Airén ist ein
animierender leichter Terrassenwein (11,5%Vol), angenehm traubig im Charakter mit floralen und mineralischen Akzenten, von
alten Reben - zu pikanten Salaten, hellem Fleisch und gegrilltem Fisch

Verum Cencibel Roble 2023 | 10,00 Euro
reiner Tempranillo, ebenfalls von alten Bestanden, teils in Fassern, teils in Tinajas gereift, kraftvoll und vital, reife rote Beeren
verschmelzen wunderbar mit wiirzigen Aromen - zur kréftig belegten Pizza, Gulasch oder einer Platte mit Bergkdse & Chorizo

Verum TOSCA 2019 | 13,50 Euro

eine Cuvée von Merlot, Tempranillo & Cabernet Sauvignon, ausschlieRlich fassgereift, dunkelbeerig, blutenduftig & atherische
Kréauter, noch viel herzhafte Frische und entsprechend Potential - begleitet bestens Grillgut, Schmorgemiise und Gratins

eleganter Orangewein mit dezenter Phenolik und nur 12,0%Vol, 6 Monate in der Tinaja, spannende Assemblage von der weil3en
maischevergorenen Albillo Real und der roten hellgekelterten Moravia Agria, zeigt Dorraprikose, etwas Salzzitrone, Lorbeer, leicht
oxidierte Apfelschale, Umami - hervorragend zu Kimchi, Linsensalat und/oder Raucherfisch

Verum Ulterior Tinto Velasco 2019 | 19,00 Euro

authochtone rote Sorte mit starkem Charakter, nach der Gérung in Barriques 12 Monate in der Tinaja, Blaubeere, Aronia, viel
Schiefermineralitét, Graphit und etwas Schlehe - belebend herb, verlangt nach Ausgleich durch einen saftigen krauterwirzigen
Schweinebraten oder ein gutes Stiick Manchego

IterVerum SVS Tempranillo Rioja 2021 | 43,00 Euro

von alten Tempranillo-Rebstdcken, lange Gérung in Zementtanks, dann teils in Fassern und Tinajas ausgebaut, opak, dicht
gewobenes Bougquet von reifen roten Friichten, Anklédnge von Wacholder, Kubebenpfeffer, eingebundene Rauchigkeit, Bitumen,
betdrende Textur - in seiner Opulenz auBergewohnlicher Rioja, zum Meditieren oder einem Festtagsessen wie Rehriicken

Und es sei hier schon mal abschlieBend angekiindigt:

Betriebsurlaub vom 10. bis 26. Juni 2025. In dieser Zeit bleibt das Geschaft geschlossen.
Kaum mehr als zwei Wochen bis zum Pfingstwochenende. Bis dahin sollten, wenn alles
gut geht, auch noch neue Weine aus Bordeaux ins Sortiment kommen. Ich werde
berichten.

Mit vinophilen GriRen,

Stephan Krause

FEBRUAR 2025

noch mehr alkoholfreie Weine zu verkosten (13.-15.Februar)
Liebe Weinfreunde,

der Dry January ist vorbei, klar, wenn man den Kalender fragt; aber viele orientieren sich
offenbar anders. Interesse und Nachfrage halten an und signalisieren inzwischen einen

Trend, der Uber ein zeitlich begrenztes jahrliches Ritual hinausgeht.
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Es hat sich einiges getan in den letzten Jahren (das Tasting im Januar hat es gezeigt):
sowohl in der Produktqualitat als auch in der Breite der Auswahl und nicht zuletzt in der
Einstellung des Konsumenten, die gewiss auch zusammengeht mit einem Mindestmal
an Gewodhnung und Erfahrung - beides Voraussetzung fir die Wertschatzung von
Neuem (auch die erste Weinerfahrung wird am treffendsten wohl mit 'ungewohnt'
bezeichnet sein). Und alkoholfreier Wein ist neu im Sinne von anders als Wein mit
Alkohol - analytisch, sensorisch und natirlich in seiner Wirkung auf den Koérper -,
anderslautenden Werbebotschaften diesbezliglich sollte man misstrauen. Gleichwohl
besteht freilich eine enge Verwandtschaft, stammt der alkoholfreie Wein doch vom
urspriinglichen ab und erbt folglich auch einige seiner Eigenschaften, ganz so wie der
alkoholhaltige Wein vom Traubensaft kommt und ihm dhnelt und dennoch etwas frap-
pierend Anderes bietet (analytisch, sensorisch und in seiner Wirkung auf den Koérper).
Man nehme den alkoholfreien Wein also am besten ebenfalls als etwas Eigenstandiges
und nicht als Ersatz oder Imitat, so wie Roséwein und jlingst der Orangewein jeweils
etwas Eigenstandiges sind und weder Rot- noch Weillwein simulieren, sondern erganzen

sollen, ohne dabei die Verwandtschaft mit ihnen zu leugnen.

Auch wir sind inzwischen auf den Geschmack gekommen und genieRen die alkoholfreien
Weine - wie im Ubrigen die anderen auch - vor allem zum Essen. Hier relativiert sich der
von vielen monierte Unterschied zum Original noch einmal und es bieten sich auch neue
Moglichkeiten: z.B. Coq au vin fiir die ganze Familie, also auch fir die Kleinen, oder die
unbekiimmerte Begleitung leichterer Speisen, die nicht so viel 'Grundlage' schaffen, wie
z.B. Fingerfood oder Sushi, Salate und Bouillons, aber auch ein Pairing mit sehr scharf
gewlrzten Gerichten ist eine Option, da die Scharfe nicht durch Alkohol ins Feurige

verstarkt wird.

Hier eroffnet sich ein Experimentierfeld, das keineswegs — das wiirden wir nie zulassen!
- die wunderbare vielfdltige kulinarische Kultur in der Kombination von Wein und Spei-
sen verdrdngen, sondern eben bei Gelegenheit erganzen soll. Daflr gibt es erneut in
diesem noch jungen Jahr vom Donnerstag, den 13. Februar, bis Samstag, den 15.
Februar, wahrend der Offnungszeiten 10 neue alkoholfreie Weine zur Gratisprobe
(darunter je 2 fassgelagerte Rot- und WeiRweine, 2 Sauvignon Blanc, 1 Muscadet, 1 Rosé

und 2 Top-Schaumweine) plus 2 WeilRe, die es erstmal nur als Muster gibt.
Mit vinophilen GriRen,

Stephan Krause
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JANUAR 2025

Dry-January-Tasting vom 16. bis 18.01.2025: neue
alkoholfreie Weine & Schaumer bei Terra Vinaria

Liebe Weinfreunde,

an alkoholfreien Weinen und Schaumweinen scheiden sich (noch) die Geister — das
Uberrascht nicht, sind sie doch sensorisch und in der Vinifikation eine eigene Kategorie
und relativ neu dazu. Aber es ist miiRig, darlber zu streiten, inwieweit der Wein durch
Alkoholentzug seiner Seele beraubt wird. Solche Grundsatzdiskussionen sind bei einem
Kulturgut, das sich Uber Jahrtausende vielfaltig und z.T. in gegenlaufige Richtungen ent-
wickelt hat, natirlich unvermeidlich und durchaus ein Zeichen fiir seinen ideellen Wert
(wenn auch zumeist verschrankt mit kommerziellen Interessen und/oder konservativen

Reflexen). Einfluss auf das, was sich behauptet, haben sie kaum.

Es ist noch gar nicht so lange her, da wurde liber die 'Cocacolaisierung' des Weins ge-
klagt, seinen Verlust an Identitdt und Herkunftscharakter, Gber Frankensteinweine aus
der Zentrifuge und zuletzt tiber seine mutmaRlich geschmackliche Verwahrlosung durch
die Naturweinbewegung und deren so liberraschend fremd erscheinende Orangeweine
(maischevergorene WeilRweine). In weiter zuriickliegenden Zeiten wurden Weine mit
allerlei Krautern, Honig, Zucker aufgehibscht und ein wenig haltbarer gemacht, heute
bekommen sie wie selbstverstandlich Schwefeldioxid und Ascorbinsdure zur Konservie-
rung, ihnen wird bei Bedarf Sdure und Wasser entzogen, sie werden durch spezielle
Reinzuchthefen und Eichenspane aromatisiert, mit Tanninen gefittert, mit Mostkonzen-
trat gesiiRt, und wir kennen bei Sherry und Port die Aufspritung, das Zusetzen von Wein-
geist, bis tiber 20 Vol% (urspriinglich zur Konservierung, nunmehr aus Tradition und fur
die Stilistik). Warum dem Wein - nun, da es moglich ist — nicht auch umgekehrt den
Alkohol entziehen? Z.B. fiir den reuelosen, gesundheitlich unbedenklicheren Genuss?

Vielleicht auch einfach fiir eine andere Art des Genusses?

Mal abgesehen vom Verzicht beim alkoholfreien Wein auf die (zugegebenermalien nicht
ganz unbedeutende) entspannende Wirkung ist der nachstliegende Grund fir Ableh-
nung gewiss die geschmackliche Praferenz fir das Gewohnte, vielleicht auch noch ein
Anspruch auf ein moglichst naturbelassenes Produkt (denn Naturwein und alkoholfreier
Wein, das geht tatsadchlich nicht zusammen). Doch Anspriiche wie Praferenzen kénnen

sich dndern - z.B. durch neue Wertsetzungen und Erfahrungen.

Zumindest fur neue Erfahrung soll das folgende Tasting eine gute Gelegenheit bieten.
Vom 16. bis 18. Januar gibt es wihrend der regulidren Offnungszeiten mit iiber einem
Dutzend neuer alkoholfreier Produkte einen guten Querschnitt dessen, was der Markt

inzwischen in diesem stark wachsenden und sich entwickelnden Segment bereithalt, zu
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verkosten. Weil3, rot, rosé und Schaumendes; von knapp tUber 10 bis Gber 60 Euro — man

lasse sich liberraschen!

Teilnahme ist kostenfrei. Die Weine sind (bis auf einen) in begrenzter Menge schon

verflgbar.
Mit den besten Wiinschen noch fiir das neue Jahr und vinophilen Griil3en,

Stephan Krause

DEZEMBER 2024

Gala weihnaochtlicher Weine — freie Verkostung festtagstaugli-
cher Weine am 4. Adventswochenende

Liebe Weinfreunde,

Weihnachten kann kommen - Regale und Lager sind bis zum Anschlag gefiillt. Mit
Bewdhrtem, aber auch viel Neuem, das am 4. Adventswochende im Rahmen unserer
traditionellen 'Gala weihnachtlicher Weine' zur Prasentation steht. Das heiRt an den
folgenden drei Tage in Ruhe festtagswiirdige Weine und Destillate probieren,
entdecken, auswahlen und vielleicht verschenken:

Freitag, den 20. Dez. 2024, von 14.00 bis 19.00 Uhr
Samstag, dem 21. Dez. 2024, von 11.00 bis 16.00 Uhr
Sonntag, den 22. Dez. 2024, von 13.00 bis 17.00 Uhr

Teilnahme ist kostenfrei und ohne Anmeldung beliebig wdhrend der Offnungszeiten
moglich.

Von den Neuzugdngen seien genannt:

Kore Rosé-Sekt Brut Nature (Deutscher Sekt) 15,00 Euro
Bouvet-Ladubay Trésor Blanc Brut 2021 (Crémant de Loire) 17,50 Euro
Bouvet-Ladubay Trésor Rosé Brut o. Jg. (Crémant de Loire) 17,50 Euro
Kimich Riesling Forster Ungeheur 2022 (Pfalzer GroRe Lage) 18,00 Euro
Mas de la Déveze Pandore Blanc 2023 (Coétes du Roussillon) 19,50 Euro
Silvio Nardi Brunello 2019 (DOCG Brunello) 49,00 Euro
Volpaia Balfico 2020 (IGT Toscana, Supertuscan®) 54,00 Euro
Pélaquié Cuvée Mourvedre 2021 (Cotes du Rhone) 16,90 Euro
Mas de la Déveze Pandore Rouge 2020 (Cétes du Roussillon Village) 21,00 Euro
Lantenhammer Wildkirschbrand (500 ml) 72,90 Euro
Steinhauser Rubo Rum Islay Cask Finish (700 ml) 46,50 Euro

Dariiber hinaus werden GroRe Lagen-Weine von Diefenhardt gedffnet, Gereiftes aus
Spanien (Priorat & Duero-Tal) sowie Klassiker des Sortiments auch unter 20 Euro.

Am Montag, den 23. Dez, ist von 12.00 bis 19.00 Uhr geoffnet; Heiligabend von 10.00
bis 14.00 Uhr; zwischen den Jahren gelten die reguldaren Wochentagséffnungszeiten,
Silvester von 10.00 bis 15.00 Uhr!
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Ich wiinsche allen besinnliche Feiertage und einen trefflichen Jahresausklang. Mit
vinophilen Grif3en,

Stephan Krause

NOVEMBER 2024

Kore-Aktion mit Verkostung +++ Vorverkauf Klavierfest-
WeiBRensee hat begonnen

Liebe Wein- & Musikfreunde,

manche Weine haben etwas von guten Freunden: sie begleiten uns (iber Jahre, man
trifft sie zu besonderen Anldssen und nicht selten ergeben sich die schdonsten gemein-
samen Momente in spontanen, ungeplanten Situationen. Und wenn man sich mal aus
den Augen verliert, kommt die Zeit fiir eine erneute spannende Anndherung.

Die ganz eigenstandigen Pfalzer Weine des Kleinsterzeugers Kore aus Deidesheim, die
seit einigen Jahren Uber verschiedene Jahrgiange ihren festen Platz im Sortiment
einnehmen, sind solche Freunde und bieten sich - auch anlasslich neuer Jahrgédnge - zu
einer auffrischenden Begegnung an. Zu verkosten sein werden vom 22. bis 23.
November 2024 wihrend der Offnungszeiten

- Hambacher Schlossberg Spatburgunder 2020* (24,00 Euro/0,75I)

- Deidesheimer Herrgottsacker Riesling 2020 sowie 2021* (18,00 Euro/0,75I)

- Deidesheimer Mé&ushohle Riesling 2020 (25,00 Euro/0,75I)

- Blanc de Blanc Brut 2020 (mit 12 Monate Hefelager/ 24 Monate Hefelager) (je 19 Euro/0,75l)

- Mé&ushdhle Riesling Auslese 2018 (19,50 Euro/0,375I)

- als Muster: Rosé Sekt brut nature 2021* (19 Euro/0,75l) sowie Riesling 'Crowdfunding' 2023*
(12 Euro/0,75I)

Alle Weine sind, solange Vorrat reicht, mit 10% auf den angegebenen Preisen rabattiert;
die mit * versehenen sind noch nachbestellbar und kénnen in der Vorbestellung auch im
5+1 Angebot bezogen werden (was einem Discount von 16,67% entspricht). Die zur
Probe stehenden Muster und Vorbestellungen sollten Ende nachster Woche zur
Verfligung stehen.

+ + + + +

Geradezu freundschaftliche Beziehungen sind auch zu einzelnen Werken der Musik
moglich, die gut ein Leben lang halten kénnen. Bachs Oeuvre scheint mir in dieser
Hinsicht besonders disponiert, sobald man einen Zugang zu ihm gefunden hat. Denn der
apollinisch-strahlende Charakter seiner Musik, nicht selten die Sphare des Erhabenen
streifend, wirkt wunderbar temperierend auf Geist und Gemit. Eben dieser Kunst
widmet sich das im nachsten Jahr vom 14. bis 16. Marz stattfindende Klavierfest Berlin-
WeiRensee 2025 "BACH-KOSMOQS" , dessen Ticket-Vorverkauf begonnen hat. Es lohnt
sich, beizeiten zu bestellen, da dieses Mal das Ticket eine Sitzplatzreservierung enthalt
(also keine freie Platzwahl mehr am Tag der Veranstaltung im Kulturhaus Peter Edel).

+ + + + +
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Fiir alle Stammkunden, die bisher keine Gelegenheit hatten, den Jubilaumsrabatt von
10% in Anspruch zu nehmen, verlangere ich gerne den Geltungszeitraum bis Ende dieses
Monats (nur fiir nicht schon reduzierte Ware).

Mit vinophilen GriiRen,
Stephan Krause

OKTOBER 2024

Terra Vinaria feiert 10jdahriges Jubilaum +++ Gratisverkostung
+++ Rabattgutschein +++ Livemusik
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Liebe Weinfreunde,

am Donnerstag, den 24. Oktober 2024, jahrt sich der Er6ffnungstag unseres Weinladens
im Komponistenviertel zum zehnten Mal. Wir begehen ihn mit einem groflen Ver-
kostungsangebot: vom 24. bis 26. Oktober steht wihrend der reguldren Offnungszeiten
ein reprasentativer Querschnitt unseres inzwischen auf iber 500 Etiketten gewachsenen
Sortiments zur Gratisprobe bereit. Darunter viel Neues, auch Gereiftes und Rares. Der
obige Rabattgutschein gilt fiir das gesamte Sortiment vom 21. Okt. bis zum 9. Nov. 2024
fr einen einmaligen Einkauf.

Am 26. Oktober haben wir das Manfred Wex & Johann Greve Duo mit Livemusik zu
Gast. Von 16 Uhr an werden die beiden fir rund 2 Stunden Jazz-Klassiker, aber auch
Swing, Bebop und Bossa Nova auf ihren Instrumenten - Tenorsaxophon und Kontrabass -
erklingen lassen. Auch in dieser Zeit kann und soll probiert und angestoRen werden.

Wir sagen allen Kunden ein herzliches Dankeschon - fir die Treue, flr das Interesse, den
Austausch und die gemeinsamen Genussmomente bei den Proben, Seminaren und
Abendveranstaltungen!

Mit vinophilen GriRen,

Stephan Krause
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SEPTEMBER 2024

Eiswein und an Erstaunlichem einiges mehr vom Weingut
Ernst Bretz (Rheinhessen)

Liebe Weinfreunde,

auch das rheinhessische Weingut Bretz, das vor wenigen Jahren stolzes 300-jdhriges
Jubildaum feierte, war vertreten auf der Generation-Riesling-Veranstaltung im Frihjahr
dieses Jahres und prasentierte sich dort mit bemerkenswerten Qualitdten zu UGberaus
moderaten Preisen, die mich haben aufhorchen lassen. Selbst im Einstiegssegment
bekommt man blitzblanke, mundfiillende, sortentypische Kreszenzen, die individuelle
aromatische Akzente zu setzen wissen und genussreiches easy-drinking mit Charakter
verbinden. Eine Auswahl von 8 Weinen habe ich jetzt nach erneutem Tasting umgehend
ins Sortiment aufgenommen:

Bechtolmsheimer Petersberg Riesling trocken 2023 | 12,0%Vol | 7,80 Euro (0,75I)
Bechtolmsheimer Petersberg Silvaner Réserve trocken 2023 | 12,5%Vol | 9,00 Euro (0,75 1)
Bechtolmsheimer Petersberg Gewiirztraminer Réserve trocken 2023 | 12,5%Vol | 9,90 Euro
(0,751)

Bechtolmsheimer Petersberg Sauvignon Blanc trocken 2023 | 12,0%Vol | 11,50 Euro (0,75 1)

Rosé Secco trocken - Perlwein 0.Jg. | 11,5%Vol | 7,90 Euro (0,75 1)

Regent Rotwein mild 2022 | 9,0%Vol | 9,00 Euro (0,75 1)
Bechtolmsheimer Petersberg Frithburgunder Réserve trocken 2018 | 12,5%Vol | 16,00 Euro (0,75

1)

Das absolute Highlight ist fraglos der 18er Eiswein vom Silvaner, betérendes Trauben-
nektar mit nuancierter Aromatik und superber Balance zwischen feiner SiiRe und
frischer Saure. Eisweine sind leider recht seltene Gllcksfalle geworden, da die Trauben
bei -8 °C oder tieferen Temperaturen gelesen werden muissen und die Winter solche
Witterungsbedingungen nicht mehr so regelmaRig erfillen wie friher. Fir den ge-
nannten Preis ist der Silvaner Eiswein 2018 von Bretz ein wahres Geschenk nicht nur des
Himmels, freilich auch der Erfahrung und Handwerkskunst des Traditionsweinguts und
nicht zuletzt seiner bescheidenen Preispolitik.

Solange die Musterflaschen halten, kann das eine oder andere von Bretz noch im Laden
gerne probiert werden. Dariiber hinaus gibt es derzeit Muster aus Spanien und Italien,
die ebenfalls verkostet werden kdnnen und vielleicht in Kiirze ins Sortiment kommen
werden.

Mit vinophilen GriRen,

Stephan Krause
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MAI 2024

MARZ

> Rheingauer Musterprobe mit Vorbestellerrabatt
Liebe Weinfreunde,

bevor der Laden wegen Betriebsurlaubs vom 27. Mai bis zum 13. Juni geschlossen sein
wird, soll es noch ein Rheingauer Schmankerl geben:

Wir prasentieren einen Querschnitt des Rheingauer VDP-Weinguts Diefenhardt, das
seit flinf Generationen in Eltville-Martinsthal auf 18 ha u.a. in Ersten und GroRen Lagen
klassisch-elegante, ausdrucksstarke, langlebige, gleichwohl trinkfreudige Weine von
Riesling und Spatburgunder zaubert. Zehn Weine kénnen nachste Woche vom Montag,
den 13. Mai, bis voraussichtlich Freitag, den 17. Mai, wihrend der Offnungszeiten ohne
Anmeldung verkostet werden. Vielleicht reicht die eine oder andere Musterflasche auch
bis Samstag. Vorbestellungen - fiir die bei Abnahme eines 6er-Kartons nur 5 Flaschen
berechnet werden (5+1 Aktion) - sollten bitte bis spatestens Freitag abgegeben sein.
Zahlung erfolgt erst bei Abholung der Weine, die spatestens am 24. Mai verfligbar sein
sollen.

Im Anhang eine Liste der Probeweine in der empfohlenen Verkostungsreihenfolge mit
den reguldren Preisen.

Mit den besten Wiinschen und vinophilen Grif3en,

Stephan Krause

2024

> Osterprdsentation zum Ende der Karwoche mit neuen
Chianti Classico und weiteren toskanischen Weinen

Liebe Weinfreunde,

am Griindonnerstag und Karsamstag ist Gelegenheit zu einer kleinen 0&sterlichen
Weinprobe. Wahrend der reguliren Offnungszeiten stehen zum Teil ganz neue
toskanische Weine zur freien Verkostung:

Zum einen 4 Rotweine vom frisch aufgenommenen Chianti Classico-Weingut Fattoria
Viticcio, das dem Sangiovese - entgegen verbreiteter Annahme - auch in den tendenziell
héheren Lagen des Classico-Gebiets in allen drei Qualitatsstufen (Annata, Riserva und
Gran Selezione) viel Charme und vielschichtige Fiille abgewinnt (unter anderem durch
hoch selektive manuelle Lese, moderne Vinifikation und grofziigige Ausbauzeiten in
Eichenfassern). Den roten Einstieg des Hauses ist der (iberaus trinkige 'Supertuscan'
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Ferraio, eine erstaunlich finessenreiche, herzhafte Cuvée von Sangiovese mit Merlot und
Cabernet Sauvignon. Alle Trauben kommen aus biologisch, z.T. auch biodynamisch
bewirtschafteten Flachen.

Des Weiteren prasentiert sich mit drei Weinen (weiB, rosé und rot) das kleine sid-
toskanische, dicht an der Grenze zu Umbrien gelegene Weingut Ficomontanino, das
seine 12 ha ebenfalls biologisch bzw. biodynamisch pflegt und ausschlieSlich manuell
erntet, dennoch Weine ganz anderer Stilrichtung in die Flasche bringt: Der Verzicht auf
Holz, Reinzuchthefen, Schonung und Filterung, nur sehr geringe Schwefelung vor
Abfillung sowie natlrlich die Terroirdifferenz ergeben selbst beim reinen Sangiovese
Bulgarelli einen ganz anders gearteten Roten als z.B. beim Annata von Viticcio desselben
Jahrgangs. Die Weine der jungen selbstbewussten Winzerin Maria Sole, die seit gut 10
Jahren das Weingut fihrt, sind so fokussiert wie ein Zen-Meister wahrend der
Meditation. Das gilt auch fiir ihren nuanciert kirschfruchtigen und wiirzigen Rosé-
Sangiovese Noble Kara und den weiRRen Zacinta Revi, eine - auch geschmacklich - héchst
komplexe Assemblage von den Sorten Trebbiano, Grechetto, Canaiolo Blanco und
Sauvignon.

k 3k x

Neben neuen Weinen gibt es auch im Schokoladensegment betrachtliche Erweiterun-
gen, die allen 6sterlichen Anspriichen Genlige tun sollten (auch im Hinblick auf Nach-
haltigkeit und Fairtrade) und die zeigen, dass Sorten, Herkunft und Verarbeitung -
ahnlich wie beim Wein - schmeckbar sind. Ein paar spannende Empfehlungen zur nicht
ganz einfachen Kombination Wein mit Schokolade finden sich im Ladengeschaft.

Mit osterlichen GriiRen, Stephan Krause

> Einladung zum 2. Klavierfest in Berlin-WeiRensee
(Kulturhaus Peter Edel)

Liebe Wein- und Musikfreunde,

war es im letzten Jahr Beethoven, stellt das diesjahrige Klavierfest Berlin-WeiRensee
(vom 22. bis 24. Marz 2024) Brahms in den Mittelpunkt der 5 solistischen/kammer-
musikalischen Veranstaltungen, lasst aber auch wieder Werke anderer musikalischer
Epochen erklingen: u.a. von Schostakowitsch, Britten, auch Zeitgendssisches inklusive
einer Urauffiihrung im Abschlusskonzert ist dabei. Der Marz verspricht also ein kontrast-

reiches musikalisches Wochenende, das im Ubrigen auch
&AV.}_ER

T

wieder ein Marchenkonzert fur die Kleinen und einen

Improvisations-Workshop fiir die musikalisch Aktiveren
Moue Bawen

bietet. Ich wiirde sagen: Ein wahres Geschenk an die Kultur
in Weilensee und zweifellos auch Uber die Bezirksgrenzen
hinaus.

Fiir Details siehe die Anhdnge oder www.klavierfest-bw.de.

Der Ticketvorverkauf hat begonnen.
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Als vinophiler Musikliebhaber ziehe ich gerne Vergleiche zwischen beiden
Genussspharen. So wie ich den (vielen Weinkunden oft zu leichtgewichtigen) Pinot Noir
mal aufgrund seines unerschopflichen Potenzials zu finessenreichen, feingliedrig-
vielschichtigen Weinen in die Ndhe zu J.S. Bachs himmelwarts strebender Musik gestellt
habe, wiirde ich mit Bezug auf das Brahms'sche Werk eher eine Wesensverwandtschaft
zur erdverbundeneren, kraftvolleren Nebbiolo sehen, deren vollkommenste
Verkorperung sich bekanntlich im Barolo findet, der einem - wie eben so manche
Komposition des vielleicht bedeutendsten Exponenten der Musikromantik - mit
zuweilen abweisender Herbheit begegnet, nur um sich dann dem Geduldigen in ganzer
Tiefe und Schonheit zu 6ffnen; es ist das Bitter-StiiRe, das den Wein ebenso wie die
Musik wie eine kraftspendende Leidenschaft durchzieht, ohne jedoch zu Gberwaltigen;
es bleibt stets eine geziigelte (bei Brahms auch reflektierte) Leidenschaft, die viel Raum
fir den Geist anregende Komplexitdt, herzerwdarmende Harmonie und reizvoll-pikante
Akzente lasst - und dem GenieRer wunderbare, erhebende Erfahrungen schenkt.

Die Musik gibt's demnéachst im Kulturhaus Peter Edel, den Barolo jederzeit bei Terra

Vinaria & .
Mit besten GriifRen,

Stephan Krause

DEZEMBER 2023

> ,Gala weihnachtlicher Weine‘’ am 3. Adventswochenende
Liebe Weinfreunde,

an den folgenden drei Tagen
Freitag, den 15. Dezember 2023, von 14 bis 19 Uhr
Samstag, den 16. Dezember 2023, von 11 bis 16 Uhr
Sonntag, den 17. Dezember 2023 (3. Advent), von 13 bis 17 Uhr

findet sie wiederstatt: TERRA VINARIA'S

.Gala wethnachtlicher Weine®

Das heifdt: 3 Tage freie Verkostung einer grollen Auswahl festtags-
tauglicher Weine und edler Spirituosen in verschiedenen Preis-
segmenten, darunter viele Neuzuginge. Das heifsit: in Ruhe
probieren, entdecken, auswahlen — sei es fir die eigene festliche
Tafel oder fiir ein besonderes Prasent.
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Die Teilnahme ist kostenfrei und ohne Anmeldung beliebig wéhrend
der genannten Offnungszeiten méglich.

Es ist viel Neues dabei, das erstmalig zur Verkostung steht: Spanische
Rot- und WeiRweine, italienische Weine (neben rot und weiR auch
rosé), desgleichen aus Frankreich - hier hervorzuheben Chateauneuf-
du-Pape, Saint-Joseph und zwei neue Burgunder (weiR und rot). Dazu
etliche Destillate wie Grappe, Obstbrande, Whisky und Rum.

Mit vinophilen GriiRen und besten Adventswiinschen,

Stephan Krause

OKTOBER 2023

> Freitag, den 27. Oktober 2023, ab 20 Uhr: Weinseminar:
"4 Farben, 5 Charaktere - unendliche Vielfalt"

Liebe Weinfreunde,

zum Weingenuss gehort seit jeher auch die Entdeckerfreude, der Vergleich, das Ein-
ordnen und Werten des Weins, das Kombinieren mit Speisen und der gemeinsame
Austausch Uber seine Qualitdat. Dazu braucht es Genusserfahrung und freilich auch
Wissen Uber Wein. In letzter Zeit haufen sich wieder die Anfragen nach einem ent-
sprechenden Seminar, weshalb es hier kurzfristig angesetzt sei.

Das Weinseminar "4 Farben, 5 Charaktere - unendliche Vielfalt" zielt auf einen
kompakten und strukturierten Einstieg in die facettenreiche Welt des Weins. Wir
streifen die wichtigsten Ereignisse der Weinhistorie, geben Einblick in den Prozess der
Weinwerdung, der Weinbereitung (die bereits im Weinberg beginnt) samt ihres Einflus-
ses auf die Weinqualitat, wir klaren die Bedeutung der Rebsorte, der Herkunft, des
Jahrgangs und der Reife des Weins fiir seinen Charakter und wir thematisieren die
Wahrnehmung, Beschreibung und Bewertung von Wein. Alles natirlich anhand aus-
gewdhlter Beispiele. Ein Handout fasst die Informationen zusammen und listet die pro-
bierten Weine auf.

Fir die lohnende Teilnahme braucht es nicht mehr als Neugier auf das wahrscheinlich
dlteste, symboltrachtigste und vielleicht auch vielfaltigste alkoholische Getrdnk der
Menschheit und natirlich Lust auf einen abwechslungsreichen Weinabend.

Beginn: Freitag, den 27. Oktober 2023, um 20 Uhr
Ort: Terra Vinaria | MahlerstralRe 12/14 | 13088 Berlin
Dauer: ca. 2 Std.

Teilnahmegeblihr: 30 Euro pro Person
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Bei Interesse bitte rechtzeitig anmelden, die Teilnehmerzahl ist sehr begrenzt. Zu den
Weinen wird lediglich etwas Brot und Wasser zum Neutralisieren gereicht. Es ist daher
ratsam, vorher etwas gegessen zu haben.

Freue mich auf Anmeldungen. Mit vinophilen Griif3en,

Stephan Krause

> ab Mittwoch, den 10. Okt., ungewdhnliche Gratisprobe:
Alkoholfreies bis Hochprozentiges

Liebe Weinfreunde,

ich 6ffne diese Woche ab Mittwoch zur freien Verkostung Neues, das sich bereits im
Sortiment befindet (einen Gin, einen Schlehengeist, einen 8 Jahre gereiften Single Malt
und einen Rum mit 'PX'-Cask Finish - alles von der Bodensee Destillerie Steinhauser),
sowie Neues, das erst nach bestandener Probe seinen Platz ins Sortiment finden wird
(finf Weine aus dem 22er Jahrgang von Riffel: Weil3-, Grauburgunder, Riesling Quarzit,
Scheurebe/Sauvignon und eine neue Cuvée Riesling/Grauburgunder sowie 4 Muster an
alkoholfreien Weinen: weiR, rosé, rot und schdumend).

All dies mag jeder Interessierte gerne die nachsten Tage - solange die Muster reichen -
wahrend der Offnungszeiten verkosten.

Zugegeben: ein sehr disparates Verkostungsangebot - aber die Auswahl steht ja frei, und
bei den Mustern soll eine Order bald entschieden werden.

Freue mich auf reges Interesse und wiinsche eine gute Woche. Mit vinophilen GriiRen,

Stephan Krause

SEPTEMBER 2023

» ,Tag des offenen Weins‘ — ausgewédhlte Weine von Kimich
(Pfalz) & Schneider (Nahe) zur Probe am 09.09.2023

Liebe Weinfreunde,

in Berlin ist am Samstag, den 9. September 2023, wieder der vom Deutschen Weininsti-
tut ausgerufene ,Tag des offenen Weins’, der Vielfalt und Qualitat deutscher Weinkultur
flr die Zeit von 11 bis 18 Uhr in moglichst vielen Weinldden der Stadt eine Biihne bieten
soll. (siehe fir die teilnehmenden Handler: https://www.weinentdecker-werden.de/tag-

des-offenen-weins/berlin/).

Terra Vinaria 6ffnet dieses Jahr Weine vom Pfélzer Weingut J.F. Kimich aus Deidesheim
sowie von K.H. Schneider aus Sobernheim an der Nahe, die beide zu fairen Preisen ganz
eigenstandige, aber stets ausgewogene Qualitdten bieten.

Teilnahme an der Verkostung ist unangemeldet wahrend der angegebenen Zeit nach
Belieben moglich. Kosten pro Person 7 Euro.
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Mit vinophilen GriiRen,

Stephan Krause

AucGgusT 2023

> Riesling 2017 von Lubentiushof wieder verfiigbar
Liebe Weinfreunde,

wir sind noch der letzten 36 Flaschen des 2017er Riesling trocken ‘Tun und Lassen' von
Lubentiushof (Mosel) habhaft geworden. Erst wollten wir ihn gar nicht haben - bestellt
war namlich ein jlingerer Jahrgang - und dann schlug er bei der Probe ein wie eine
Bombe und die vorsichtig bestellte Menge war umgehend ausverkauft - kein Wunder:
stimmig vom Auftakt in der Nase bis zum Ausklang am Gaumen, keine Anzeichen von
Miudigkeit, im Gegenteil noch adoleszente Frische und Leichtigkeit, gleichwohl ahnt man
etwas von der Zeit, die an der geschmeidigen, lebendigen Harmonie aller Komponenten
mitgewirkt haben muss und den Wein zu einem so eigenstandigen Charakter hat reifen
lassen. Mit 11,0 %Vol ein fiir den 2017er Jahrgang unerhortes Leichtgewicht, doch am
Gaumen saftig dichte Textur, welche die oft akzentuierte Rieslingsdure perfekt inte-
griert. Fir 11,80 Euro (0,75 |) fast ein Geschenk von der Terrassenmosel.

Ubrigens: 'Tun und Lassen' auf dem Label steht fiir das Credo des Weinguts, das da
lautet: "Wir haben getan, was zu tun war, und alles andere gelassen". Die Kunst des
Weinmachens - so mag man daraus schlieRen - besteht eben darin, diese Grenze
zwischen Tun und Lassen richtig zu ziehen (und natirlich das Richtige zu tun). Wie auch
immer, der Riesling gibt jedenfalls ein schdones Beispiel dafiir, wenn das gelungen ist.

Wichtiger Hinweis:

Wir génnen uns ein verlangertes Wochenende, weshalb kommenden Montag, den 7.
August 2023, der Laden geschlossen bleibt. Ab folgenden Dienstag gelten wieder die
reguldren Offnungszeiten.

Mit besten GriifRen,

Stephan Krause

MA1T 2023

> Labastide Orliac - eine wunderbare Entdeckung aus dem
Brulhois (Sud-Ouest) zur freien Verkostung

Liebe Weinfreunde,

das Frankreich-Klischee von den kantigen, tanninbetonten Roten, insbesondere mit

Herkunft Sud-Ouest, und den Uberpreisten WeilRen, wenn sie denn wirklich etwas tau-
gen, sprich Charakter haben sollen, wird vom Chateau Labastide Orliac - unserer
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jungsten Entdeckung - aufs Schonste widerlegt: Die Rotweine der beiden Schwestern
Isabelle und Catherine Orliac haben stets Charme und Eleganz und vermitteln ein ganzes
Kaleidoskop an Eindriicken, gleich, ob sie in sommertauglicher beerig-herzhafter Stilistik
daherkommen - wie es bei Les deux Soeurs 2018 der Fall ist (12,90 Euro | 0,75 1) - oder
in der Version des vornehm vom Barrique geadelten extraktreichen Gewachses - so
beim formidablen Labastide Orliac 2018 (16,00 Euro | 0,75 1).

Auch der WeilRwein des Hauses - Le Prince 2020 (15,00 Euro | 0,75 I) - Uberrascht in
seiner Preisklasse mit einem Auftritt, der selbst einem doppelt so teuren Chablis noch
gut anstiinde: mit einer anspruchsvollen krauterwirzigen Aromatik, Flintstonemineralik
und ordentlich Substanz, die dem Wein nebst feiner Saure Rickgrat und Lange verleiht.
In Sachen Komplexitdt wird 'Der Prinz' dem reinsortigen Chardonnay aus dem Burgund
sogar den Rang ablaufen, wird hier der Chardonnay in kleinen Anteilen von aromati-
schen Sorten wie Gros Manseng, Petit Courbu und Sauvignon ergdnzt, die auch dezent
fruchtige und florale Akzente setzen.

Die Weinbauregion Sud-Ouest ist wohl die heterogenste Zusammenfassung an Appel-
lationen in Frankreich: inselgleich verstreut zwischen Bordeaux und Zentralmassiv sowie
Bordeaux und Toulouse bis hinein in den westlichsten Bereich der Pyrenden, dem frz.
Baskenland, jeweils mit ganz eigenen weinbaulichen Traditionen; kein Flusslauf, keine
Gebirgskette, kein geschlossener Landstrich, kein Rebsortenspiegel noch das Klima kann
hier als einigendes Prinzip genannt werden; selbst in Bezug auf die namengebende
sidwestliche Lage kdnnte man fragen, warum nicht auch das Bordeaux dazurechnen,
das so sidlich wie das angrenzende Bergerac und westlicher liegt, oder das Languedoc-
Roussillon, dessen Zentrum derselbe Langengrad durchlduft wie das Marcillac, sich aber
sudlich davon befindet. Das Sud-Ouest - das muss man ehrlich konstatieren - bietet
keine nachvollziehbare Einheit, daflir enorme Vielfalt und ist eine wahre Schatzkammer,
um auf Weinentdeckungsreise zu gehen. Madiran, Gaillac oder Cahors sind Namen, die
dem frankophilen Weinliebhabern bereits untergekommen sein dirften, aber vom
Brulhois, wo das Chateau Labastide Orliac auf 12 ha seine Weine naturnah und nach
agroforstwirtschaftlichen Prinzipien bereitet, haben gewiss deutlich weniger gehoért. Die
Appellation gilt nur fir die Rotweinproduktion rechts- und vor allem linksseitig des
Garonnelaufs auf einem rund 60 km langen Abschnitt fast mittig zwischen Bordeaux und
Toulouse; zugelassen sind neben den bekannten Bordeaux-Sorten u.a. auch die kraft-
volle Tannat und die tieffarbend-duftige Abouriou (die auch Eingang in die beiden
Rotweine von Orliac gefunden haben). WeiBweine dieses Anbaubereichs erhalten hinge-
gen die Herkunftsbezeichnung IGT Comté Tolosan und kdnnen ebenfalls aus so ver-
trauten franzosischen Sorten wie Chardonnay und Sauvignon sowie einer Reihe eher
unbekannter Regionalsorten (wie oben erwahnt) bereitet werden.

Historisch ist Weinbau im Sud-Ouest sogar etwas &lter als in Bordeaux, das als antiker
Handelsplatz bereits Weine dieser Region verschiffte, bevor es selbst mit der Produktion
begann. Und die Weine waren selbst noch im 18. Jhd., als es auch schon lange
Bordeauxweine gab, so hochgeschatzt, dass sie - wie im Falle des Chateau Labastide
Orliac - den Weg an die konigliche Tafel nach Versaille gefunden haben: Vorfahr der
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beiden Schwestern, Jean Orliac, war Lieferant des Hofes von Louis XVI und Marie
Antoinette, worauf - nicht ohne Stolz - auf den Etiketten der Barriqueweine mit 'Royal
Héritage' verwiesen wird. Gleichwohl wird das 'konigliche Erbe' sympathisch unpraten-
tios geschultert: geliefert werden heute bereits im Einstiegssegment charakterstarke
Regionalweine von feiner Hand zu fairen Preisen.

Jeder mag sich die nachsten Tage bis zu Christi Himmelfahrt (wo natirlich geschlossen
ist) gerne unverbindlich selbst von der Qualitat Gberzeugen und nach Gusto wéahrend
der Offnungszeiten vorbeischauen.

Mit besten GriiRen, Stephan Krause

» Pfdalzer Weine vom Weingut Kimich ab sofort verfiigbar
Liebe Weinfreunde,

die kiirzlich als Muster prasentierten Pfdlzer Weine von Kimich sind jetzt verfiigbar:

Rivaner trocken 2022 | 12,0 %Vol | 7,80 Euro
Grauburgunder trocken 2022 | 12,5 %Vol | 10,50 Euro
Scheurebe trocken 2022 | 13,0 %vol | 11,50 Euro
Muskateller trocken 2021 | 12,0 %vol | 11,50 Euro
Gewlirztraminer trocken 2021 | 13,5 %Vol | 14,80 Euro

Cabernet Sauvignon 2018 Barrique | 14,5 %Vol | 21,50 Euro
Cuminum 2017 (CS/Merlot/CF) Barrique | 14,0 %Vol | 24,50 Euro

Die WeiRweine sind wahre Frihlingsboten, erquicken mit ihrer beschwingten Art, kris-
talliner Frucht und dezenter Floralitat, offenbaren am Gaumen animierende mundfillen-
de Saftigkeit - einschliefllich des etwas gewichtigeren Gewdlrztraminers, dessen allzu oft
Uberbordende Sortentypizitdt hier angenehm dosiert daherkommt und Uberdies wun-
derbar durch herzhafte Grapefruitfrische balanciert wird.

Von ganz anderem Kaliber sind die beiden im Barrique gereiften Rotweine, die in
gewisser Weise ein Produkt des Klimawandels sind, der es nicht nur ermdoglicht, auch
hierzulande Cabernet Sauvignon, Merlot und Co. anzubauen, sondern aus diesen Sorten
Weine zu bereiten, die an Kraft und Tiefe sowie an Komplexitdt und Langlebigkeit den
Produkten aus den Ursprungsldndern dieser Rebsorten in nichts nachstehen. Uber zwei
Jahre ruhten die beiden Rotweine im kleinen Fass. Der reinsortige Cabernet Sauvignon
verbindet gekonnt das alkoholische Feuer seines Jahrgangs mit einer kihlen, geschmei-
digen Textur, Frucht und Wirzigkeit halten sich die Balance; beim Cuminum (lat.
'Kimmel' und etymologisch mit 'Kimich' verwandt, daher der Name fir das Flaggschiff
des Weinguts) ist der Auftritt noch etwas fordernder, rauchig-wiirzig das Bouquet, am
Gaumen kompakt mit engmaschigem Tanningerist und einem sich weit auffaichernden
Aromenspiel aus dunkelbeerigen Noten, Wacholder, Kaffeebohnen, Raucherschinken,

Bitumen ... (nur Kiimmel ist nicht dabei @& ).
Mit vinophilen GriRen,

Stephan Krause
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APRIL 2023

MARZ

> diverse Musterweine zu probieren aus Piemont, Toskana &
der Pfalz (18. bis 20. April)

Liebe Weinfreunde,

in dieser Woche wird noch viel Neues gedffnet an Weinen, die auf der Kandidatenliste
flirs Sortiment stehen (und folglich noch nicht kduflich zu erwerben sind, aber vielleicht
demnéchst). Kénnen wir unmoglich alles selber austrinken, also gerne probieren
kommen und auch gerne eine Einschatzung abgeben.

Auf dem Programm stehen 12 Weine des Pfdlzer Weinguts Kimich (benachbart mit
KORE und wie dieses bald bio-zertifiziert): sortenreine Weillweine von Riesling, Graubur-
gunder, Scheurebe, Muskateller und Gewdirztraminer, Auxerrois und Chardonnay, sowie
drei kraftvolle Rote von Bordeauxsorten. Ab heute gedffnet, solange Musterflaschen
halten, in den nachsten Tagen zu verkosten.

Am Donnerstag erwarten wir Uberdies Besuch vom Piemonteser Bio-Weingut La
Casaccia, das sich mit 3 Barbera, 2 Grignolino und einem Freisa — alles Rotweine — pra-
sentiert. Diese Weine werden erst am kommenden Donnerstag entkorkt und voraus-
sichtlich bis Samstag zu probieren sein.

Am Donnerstag entscheidet sich auch, ob zudem noch die Naturweine der Winzerin
Maria Sole Giannelli von Ficomontanino aus der Toskana geoffnet werden: 2 rote
Sangiovese, ein Rosé derselben Sorte sowie eine wahrscheinlich einzigartige weiRe
Cuvée aus Sauvignon blanc, Trebbiano, Grechetto und Sangiovese. Sollte sich zeigen,
dass das zuviel wird, heben wir uns die Probe dieser Weine fiir die nachste Woche auf.

Bin selbst gespannt auf die neuen Weine und freue mich auf reges Interesse.

Mit vinophilen GriiRen, Stephan Krause

2023

> KORE zu Besuch mit freiem Tasting am Freitag, den 31.
Marz

Liebe Weinfreunde,

die beiden Pfalzer Laura & Fabian Kerbeck von KORE prasentieren am kommenden
Freitag ihre schlanken, dezent krautrigen und - wie ich finde - absolut eigenstdndigen
Rieslinge, den eleganten, gekonnt barriquegeschwéangerten Spatburgunder Schlossberg
sowie den Blanc de Blanc Sekt Brut, von WeiRburgunder und Riesling bereitet, very
straight, mit feinem Bouquet (Physalis, Agrumen & floralen Eindriicken) und seinem
beeindruckend dichten und konditionsstarken Mousseux.
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Kostenfrei probieren kann man die Weine - die wir bereits im Bestand haben! - am
Freitag, den 31. Marz 2023, nach Belieben zwischen 14 und 19 Uhr. Laura und Fabian
werden voraussichtlich ab 16 Uhr bis Ladenschluss zugegen sein und gerne alle Fragen
zu ihren Weinen beantworten.

Der kleine familiare Erzeugerbetrieb mit Sitz in Deidesheim arbeitet nach den Naturland-
Richtlinien und ist seit dem 21ler Jahrgang zertifiziert. Nachhaltigkeit ist auch dariber
hinaus ein Thema bei KORE und zeigt sich in Details wie der Flaschenwahl, Naturkork als
Verschluss und der Verzicht auf Metallkapseln und Banderole, dafiir erfolgt eine Ver-
siegelung mit Honigwachs des Korkens; die Kartonagen kommen ohne Klebeband aus.
Alles vorbildlich wie die Weine.

Mit vinophilen GriiRen,

Stephan Krause

FEBRUAR 2023

» Weingut K.H. Schneider (Nahe) jetzt mit neuen Jahrgdangen
verfiigbar & 'verkostbar!'

Liebe Weinfreunde,

unser Geheimtipp von der Nahe, das Weingut K.H. Schneider, wird in naher Zukunft, so
steht zu befiirchten, dieser Status womoglich abhandenkommen, nachdem Stuart Pigott
(einer der angesehensten Kenner deutscher Weine) sich sensorisch durch die aktuelle
Kollektion gearbeitet und seine fulminanten Bewertungen offentlich gemacht hat.
Natdrlich freut uns das flr Andi Schneider und wir danken es ihm, dass er preislich dabei
immer noch - und trotz Inflation - sehr bodenstandig bleibt.

Da Bewertungen anderer - und seien sie noch so glaubwiirdig und objektiv - allenfalls
suggestiven Einfluss auf die eigene Wahrnehmung haben, stellen wir die neuen Weine
zur Einflhrung allen Interessierten gerne zur Probe, um sich einen eigenen Eindruck zu
verschaffen (lbrigens sehr im Sinne Stuart Pigotts, der ausdriicklich jedem Wein-
interessierten ans Herz legt, sich ganz auf das eigene Erleben zu verlassen).

Es stehen folgende Guts-, Orts- und Lagenweine des Weinguts ab Freitag, den 17.
Februar, wihrend der reguldren Offnungszeiten zur freien Verkostung:

Riesling 2021 trocken | 750 ml | 9,50 Euro

WeiBburgunder 2021 trocken | 750 ml | 9,50 Euro

SchloBbo6ckelheimer Riesling Vulkangestein 2021 trocken | 750 ml | 13,80 Euro
Felsenberg Riesling 2020 trocken | 750 ml | 24,50 Euro

Riesling Crémant Brut 2020 | 750 ml | 17,00 Euro

Sobernheimer Spatburgunder 2019 trocken | 750 ml | 13,50 Euro
Sobernheimer Trilogie 2019 trocken | 750 ml | 12,50 Euro

Domberg Riesling Spétlese 2020 restsiiR | 750 ml | 14,00 Euro
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Dariber hinaus kdnnen gerne noch weitere aktuelle Jahrgange des Weinguts als Muster
probiert werden, die bislang nur Kandidatenstatus fur unser Sortiment haben. (Voraus-
sichtlich werden die meisten Weine auch noch in der ndachsten Woche nachverkostet
werden konnen, nur der Crémant sollte, einmal gedffnet, an den ersten beiden Tagen
probiert werden).

Mit vinophilen GriiRen,

Stephan Krause

DEZEMBER 2022

> Highlights zu Weihnachten || Offnungszeiten bis Ende des
Jahres

Liebe Weinfreunde,

es sind keine zwei Wochen mehr bis wir ein neues Jahr begriiRen und nur noch wenige
Tage bis wir uns ins Fest der Feste mit seinen kulinarischen Ritualen stiirzen, in denen
guter Wein fir viele ein fester Bestandteil ist - als Geschenk oder Begleitung der eigenen
festlichen Tafel.

Hierfir haben wir dieses Jahr einige besondere Highlights und Raritdten ausgewahlt,
vorverkostet oder erneut gepriift, leider zum Teil nur sehr begrenzt verfligbar, allesamt
charaktervolle Botschafter ihrer Region und Rebsorten, Weinasthetik von tadelloser
Gute bietend - u.a. seien genannt:

ITALIEN:

| Capitani Taurasi Faiano 2017 750 ml 25,00 Euro

Castello Verrazzano Chianti Classico Riserva 2015 750 ml 28,00 Euro
Bric Centurio Roero Arneis Sito dei Fossili 2021 750 ml 18,50 Euro
Bric Centurio Barolo Monrobiolo di Bussia 2015 750 ml 49,00 Euro

SPANIEN:

Mas Doix Salanques Priorat 2018 750 ml 38,50 Euro
Leda Tempranillo Vinas Viejas 2018 750 ml 36,50 Euro

FRANKREICH:

Domaine Kreydenweiss Carignan KA 2012 750 ml 24,00 Euro

Pavillon de Léoville de Poyferré Saint-Julien 2017 750 ml 39,00 Euro
Capitain-Gagnerot Aloxe-Corton 1er Cru Les Mutottes 2017 750 ml 59,00 Euro
Michel Magnien Chambolle-Musigny Les Argillieres 2018 (élévé en Amphores) 750
ml 65,00 Euro
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GEORGIEN:

Begaso Saperavi Qvevri 2019 750 ml 24,00 Euro
Corp. Kindzmarauli Chveneburi Qvevri Saperavi 2015 750 ml 45,00 Euro

Die Ladenéffnungszeiten bis zum Ende des Jahres bleiben unter der Woche wie
gewohnt (14 bis 19 Uhr) und sind nur an den Samstagen Heiligabend und Silvester um
eine Stunde vorgeschoben, d.h. von 10 bis 15 Uhr.

Mit vinophilen GriiRen,

Stephan Krause

» Terra Vinaria Logo || 'Gala weihnachtlicher Weine' am 4.
Ad-ventswochenende
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Liebe Weinfreunde,

unser Weinsortiment umfasst inzwischen mehr als 400 Etiketten. Diese haben wir nicht
nur nach Qualitdt, sondern so divers wie moglich nach Regionen, Rebsorten und
Weinbereitungstraditionen ausgewadhlt, dass es uns nun gerechtfertigt erscheint, den
schon lang gehegten Wunsch-Slogan 'Die vielen Sprachen des Weins' jetzt zusammen mit
dem Logo 6ffentlich zu machen. Natirlich werden wir nie alle 'Sprachen' reprédsentieren
kénnen, aber wir stehen dafiir ein, dass Weine mehr sind als ein berauschender
Konsumartikel, ndmlich ein Kulturgut, erwachsen aus einer zuweilen Uber Jahrhunderte
reichenden Tradition, buchstdblich verwachsen mit Boden, die den Weinen ihren
Stempel aufdriicken, wie es auch die jahreszeitlichen Schwankungen, die Rebsorten und
nicht zuletzt die persénlichen Handschriften der Winzerinnen und Winzer tun. Weine
sind so vielfaltiger Ausdruck von Kultur, Landschaft, Klima und groBem individuellen
Einsatz. Ahnlich der Musik sprechen sie aus, was sich mit gewdhnlicher Sprache so nicht
sagen lasst, und sie tun es zuweilen mit einer sensorisch beeindruckenden Komplexitat,
Tiefe und Harmonie wie kaum ein anderes Genussmittel. Und sie tun es auf so
faszinierend unterschiedliche Weise.

Auf der diesjahrigen 'Gala weihnachtlicher Weine' offerieren wir (wie schon in friiheren
Vor-Corona-Jahren) die Méglichkeit, diese Vielsprachigkeit der Weine exemplarisch auf
hohem Niveau zu erleben: Wir 6ffnen (zum Teil ganz neue) Weine aus den Abruzzen,
Baden, Bordeaux, Kachetien, Kampanien, Piemont, Priorat, von der Rhéne und dem
Ribera del Duero sowie aus dem Sud-Ouest - weil}, rot, orange und rosé. Dariber hinaus
stehen Obstbrédnde und feine Grappe zur Verkostung.

Die Teilnahme ist kostenfrei und ohne Anmeldung beliebig wéhrend der Offnungszeiten

am 4. Adventswochenende moglich:
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Freitag, den 16. Dezember 2022, von 14 bis 20 Uhr
Samstag, den 17. Dezember 2022, von 11 bis 16 Uhr
Sonntag, den 18. Dezember 2022, von 13 bis 17 Uhr

Allen, die keine Zeit finden, der Einladung zu folgen oder noch einmal vor Weihnachten
vorbeizuschauen, wiinsche ich besinnliche Festtage.

Mit weinnachtlichen GriRen,

Stephan Krause

NOVEMBER 2022

> Georgische Weine endlich da! || Neues von Kore ||
Musterprobe Riffel

Liebe Weinfreunde,

es ist endlich so weit: die georgischen Weine, die Anfang Juli als Muster zur Probe
standen und die erstaunlich vielen Teilnehmenden trotz (oder auch wegen) ihrer zum
Teil herausfordernden Andersartigkeit, ihrer Urwiichsigkeit und Naturbelassenheit, ge-
fallen haben, sind jetzt verfligbar:

Vom Kardanakhi Estate die beiden Orangeweine Rkatsiteli Qvevri 2020 (17,-) und
Rkatsiteli Qvevri oak matured 2020 (21,50), von Andronikiashvili Marani der
Orangewein Rkatsiteli Qvevri amber dry 2019 (19,50) & der Rotwein Saperavi Qvevri
2015 (21,50), von Malati die beiden ungeschwefelten Amphorenweine Lali Rosé 2021
(20,-) & Rkatsiteli 2021 (22,-), sodann von Begaso der wahrlich urwiichsige Saperavi
Quevri 2019 (24,-) und von la's Winery der sehr dunkle, von feinen Rumtopfnoten
gepragte Saperavi Rosé 2021 (15,-).

+++

Das kleine Pfilzer Weingut Kore von Laura & Fabian Kerbeck hat kirzlich neue Weine
zum Verkauf freigegeben. Davon ergdnzen erstmal der straighte, glockenklare Guts-
weinriesling 2021 (12,-) mit Trauben aus Deidesheim und Ruppertsberg sowie der neue
Schaumwein Blanc de Blanc 2020 (21,50) unser Sortiment; letzterer in klassischer
Flaschengdrung von WeilRburgunder und Riesling ohne Dosage bereitet, also knochen-
trocken, dennoch von animierender Fruchtigkeit (Physalis, Kernobst) und feinstem,
cremigem Mousseux.

+++
Dieser Tage haben wir bereits Muster geoffnet, eine Auswahl an 21ler Weinen vom

Weingut Riffel (Rheinhessen); diese kdonnen gerne, solange die Flaschen reichen,
wahrend der Offnungszeiten vorprobiert werden, sind aber noch nicht verfiigbar.

Mit vinophilen GriRen,
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Stephan Krause

OKTOBER 2022

» Terra Vinaria auch in der 41. Kalenderwoche leider noch
geschlossen!

Liebe Weinfreunde,

krankheitsbedingt muss ich leider meine Auszeit nun duBerst kurzfristig um eine Woche
verlangern. Das heiBt: reguldrer Betrieb des Ladengeschafts voraussichtlich erst wieder
ab Montag, den 17. Oktober 2022.

Ich kann aber allen, die mit dem Sortiment ein wenig vertraut sind und fir das
kommende Wochenende etwas bendtigen, anbieten, Bestellungen per E-Mail entgegen-
zunehmen, die Ware von meiner Frau am Donnerstag, den 13. Oktober, in der Zeit von
17 bis 18 Uhr im Laden ausgeben zu lassen. Zahlung erfolgt anschlieRend per Uber-
weisung auf Rechnung.

Ansonsten freue ich mich darauf, meine Arbeit bald wieder in alter Frische aufnehmen
zu kénnen. Mit besten GriiRen,

Stephan Krause

SEPTEMBER 2022

> verkiirzte Offnungszeit || 'Tag des offenen Weins' || Be-
triebsurlaub

Liebe Weinfreunde,

am kommenden Montag, den 12. September 2022, ist das Ladengeschaft nur von 16 bis
19 Uhr geodffnet.

Dafir ist am darauf folgenden Samstag, den 17. September, anlasslich des 'Tags des
offenen Weins' von 11 bis 18 Uhr gedffnet. Dieser Tag wird einmal im Jahr in ver-
schiedenen gréReren Stadten vom Deutschen Weininstitut ausgerufen und auch pro-
motet, um den deutschen Wein in seiner Vielfalt und Eigenstandigkeit in den Fokus zu
bringen. Terra Vinaria beteiligt sich zum zweiten Mal daran. Am fraglichen Samstag
prasentieren wir in diesem Kontext zwei kleine handwerklich und 6kologisch orientierte
Weinglter aus Pfalz und Baden, die in puncto Eigenstandigkeit - wie wir finden -
tatsachlich ihresgleichen suchen:

2 Rieslinge und ein Spatburgunder von Kore (Pfalz) sowie 2 Spatburgunder und je ein
Miller-Thurgau und Grau-/WeiRburgunder Orange-Wein von Enderle & Moll (Baden).
Man lasse sich Gberraschen von diesen besonderen und feinen Qualitdten.
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Teilnahmegebiihr betragt 5,- Euro pro Person. Anmeldung ist nicht erforderlich.
Zwischen 11 und 18 Uhr kann man kommen, wie es passt.

Auch unser Betriebsurlaub vom 3. Okt. bis einschlieBlich 8. Okt. 2022 sei hier beizeiten
angekiindigt. In dieser Zeit ruht der Verkauf.

Auf ein baldiges Wiedersehen und mit besten GriiRen,

Stephan Krause

JuLr 2022

> Georgische Weine zur freien Probe bei Terra Vinaria
Liebe Weinfreunde,

am kommenden Donnerstag, den 07. Juli, ist bei Terra Vinaria gewissermaflen "Tag des
Georgischen Weins". Wer Interesse und Zeit hat, kann an diesem Tag von 11 bis 19 Uhr
Weine von vier Weinglitern aus der georgischen Region Kachetien probieren. Aus
urspriinglich einem geladenen Weingut sind nun kurzfristig (berraschend vier ge-
worden, die dem Berliner Publikum hier ihre aktuellen Jahrgange prasentieren.

Die vier Weinglter - Kardanakhi Estate, Malati, IA's Winery und Andronikaschvili -
fokussieren auf die traditionelle georgische Weinbereitung. Das heil3t, ein GrofSteil der
Produkte kommt aus den Qvevris, mannshohen, kunsthandwerklich gebrannten Ampho-
ren, die in die Erde vergraben werden und in denen der Rebsaft samt Schalen, Trauben-
kernen und z.T. auch der Rappen ohne weitere Zutaten der spontanen Garung (iber-
lassen wird und in denen dann auch der weitere Ausbau erfolgt, wahrenddessen durch
Sedimentation der festen Bestandteile eine natiirliche Klarung des Weins stattfindet. Die
Schwefelzugabe vor der Abfiillung bleibt auf einem niedrigen Level, wie sie fiir Natur-
weine Ublich ist.

Es werden voraussichtlich alle vier Weinfarben - weil, rot, rosé und orange - vertreten
sein. Einige Muster werden womoglich erst im Laufe des Vormittags vorbeigebracht
werden. Die Teilnahme an der Probe ist kostenfrei und bedarf keiner Anmeldung. Ob
und wann die Weine hier bei Terra Vinaria zu erwerben sind, bleibt erst einmal vollig
offen. Auch wir kennen die Weine noch nicht, freuen uns aber auf einen spannenden
Einblick in die gelebte Weintradition kleiner, familiengeflihrter Erzeuger mit einem
Bewusstsein fir die antike Weinkunst und die damit verbundene Nachhaltigkeit.

Es kdnnte am Donnerstag zwar regnen, aber die Temperaturen versprechen, ideal zu
werden fiir eine Weinprobe.

Vielleicht bis die Tage. Mit vinophilen GriiRen,

Stephan Krause
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P.S. Fiir alle Interessierte, die am Donnerstag keine Zeit finden zu kommen: Sehr
wahrscheinlich wird es méglich sein, die Folgetage noch den einen oder anderen Wein
nachzuprobieren.

APRIL 2022

» Terra Vinaria vor Ostern: viele neue Weine zur Gratisprobe
Liebe Weinbegeisterte,

es gibt drei gute Griinde, bei Terra Vinaria mal wieder die Korken knallen zu lassen:
Erstens weil es endlich nach langer Zeit wieder moglich ist. Zweitens weil Ostern vor der
Tir steht. Und drittens weil es tolle neue Weine gibt, die wir in der Karwoche von
Montag bis voraussichtlich Mittwoch (eventuell bis Griindonnerstag, wenn die Inhalte
der Musterflaschen reichen) wahrend der reguliren Offnungszeiten zur unverbind-
lichen Gratisprobe anbieten. Anmeldung ist nicht erforderlich.

Folgende Weine aus Deutschland, Italien und Spanien stehen (am besten in der vorgege-
benen Reihenfolge) zur Verkostung:

Enderle & Moll (Baden):

- Muller-Thurgau pur 2020 11,5%Vol | 16,50 Euro (750 ml)

- Grau & Weif 2020 13,0%Vol | 12,80 Euro (750 ml)

- Spatburgunder Rosé 2020 13,5%Vol | 16,00 Euro (750 ml)
- Pinot Noir 2020 13,0%Vol | 15,00 (750 ml)

- Muschelkalk Pinot Noir 13,5%Vol | 38,00 Euro (750 ml)

Massimo Rivetti (Piemont):

- Barbera d'Alba Froi 2019 13,0 %Vol | 12,90 Euro (750 ml)
Cantina Gentili (Toskana):

- Le Cerrine Chianti Riserva 2016 14,0%Vol | 16,90 Euro (750 ml)
Costers del Sio (Katalonien):

- Bosc Silvestre Crianza 2018 14,5%Vol | 12,90 Euro (750 ml)
Losada Vinos de Finca (Galizien):

- Losada 2018 14,5%Vol | 17,00 Euro (750 ml)

Sind die italienischen und spanischen Weine neue Jahrgdnge von Weingitern, die
bereits ihren Platz im Sortiment gefunden haben, kommen mit den badischen Weinen
von Enderle & Moll ganz neue Produkte ins Haus, die - nicht ohne understatement -
schlicht als Landwein oder Deutscher Wein deklariert sind und die zeigen, was man aus
der so gewonnenen Freiheit fir fantastische und ehrliche Weine auf den Weg bringen
kann, Naturweine, die unmittelbar und aus sich selbst heraus lberzeugen, die keiner
Erklarungen bediirfen, auch wenn sie mal leicht triib oder hochfarbig sind oder mit
Aromen aufwarten, die den einen oder anderen Uberraschen werden. Deshalb am
besten selber probieren und sich bereichern lassen!
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Mit vinophilen GriiRen,

Stephan Krause

2022

> Verinderte Offnungszeiten am Mittwoch, den 09. Miarz
Liebe Weinfreunde,

die Mitgliedschaft im Projektbeirat "Kiezblock Komponistenviertel" macht es nun
erforderlich, am kommenden Mittwoch die Offnungszeit des Ladens zu verschieben:
Offnung am 09.03.2022 nunmehr von 12.00 bis 16.00 Uhr!

Ich erwarte auf dem Beiratstreffen an diesem Nachmittag mehr Details zu den geplanten
verkehrslenkenden Malinahmen, die im Laufe dieses Jahres im Komponistenviertel
umgesetzt werden sollen. Wer interessiert ist, kann mich gerne darauf ansprechen.

Halten wir uns auch in diesen disteren, ernsten Zeiten offen fiir die kleineren Belange
des Lebens, soweit es moglich bleibt.

Mit besten GriifRen,

Stephan Krause

JANUAR 2022

> Betriebsurlaub || neue Naturweine aus Osterreich
Liebe Weinbegeisterte,

zunachst zur Erinnerung: vom 5. Februar (Samstag) bis 12. Februar (Samstag) sind wir
im Urlaub und das Ladengeschift bleibt geschlossen! Dies bitte bei der
Weinbedarfsplanung bericksichtigen.

Seit Kurzem bereichern zwei Osterreichische Bio-Weingiter mit einer kleinen Auswahl
unser Naturweinsortiment: charakterstark, doch zuganglich und den Preis absolut wert.
Von Leo Uibel aus Ziersdorf (Weinviertel) zwei geerdete, harmonisch-runde
WeiBweine:

Griiner Veltliner Golem 2018 | 13,0%Vol | 0,751 | 12,50 Euro
angedeutete Dorrobstaromatik mit Zitruseinsprengseln, dazu getrocknete Lorbeerbladtter und Wildkrauter, zarte Lindenblite, am
Gaumen saftig rund mit dezenter Wiirzigkeit

Friihroter Veltliner Vom Schotter 2019 | 12,5%Vol | 0,751 | 13,50 Euro
eigenstiandige weiRe Sorte (trotz des Namens ohne direkten Bezug zum Griinen Veltliner), zeigt hier reife Birnenfrucht, etwas
Blutenhonig, Fenchel, am Gaumen harmonisch, gut strukturiert, leicht mineralisch-salziger Ausklang
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und von H.P. Harrer (Neusiedler See) drei vitalisierende, urwiichsige Rotweine mit mo-
deraten Alkoholgradationen:

Hauswein Rot 2021 | 11,5%Vol | 0,751 | 14,00 Euro

von Zweigelt, Blaufrénkisch und Pinot Noir bereitet, noch jung und etwas ungestiim, sehr vital fir Nase wie Gaumen, knackig rote
Frichte (Johannisbeere, Brombeere) und viel Schattenmorelle, im Mund extraktreich und doch kernig, erquickend herbe
Fruchtigkeit - ein roter Wirbelwind

Zweigelt 2017 | 12,0%Vol | 0,751 | 15,00 Euro
satte Kirschfrucht, aber auch Brombeere, Graphit, Gewirznelke und schwarzer Pfeffer, zupackende Art, pikant, animierend, stets
mit Sinn firs rechte MaR, absolut stimmig

Blaufrdnkisch Langer Atem 2016 | 12,5%Vol | 0,751 | 19,00 Euro

der gesetzteste unter den drei Rotweinen Harrers, straighte Waldbeerenaromatik, feine Rauchigkeit, Anis, Kardamon, am
Gaumen kirschige Herzhaftigkeit mit feinem Tanninbiss

Bis bald und eine gute Zeit wiinscht,

Stephan Krause

> NeujahrsgruBB | Dry January | Preise | Reise
Liebe Weinfreunde,

ich wiinsche allen ein erfolgreiches, gesundes und natiirlich auch genussreiches Jahr
2022! Bleiben wir zuversichtlich, auch in unsicheren Zeiten.

* %%

Der Dry January hat uns im letzten Jahr bereits eine nie geahnte Nachfrage nach
alkoholfreien Weinen beschert, dass wir in diesem Jahr nun besser aufgestellt sind,
guantitativ wie auch qualitativ, denn die Weine scheinen von Jahrgang zu Jahrgang
besser zu werden. Zur Auswahl stehen 6 Produkte von Kolonne Null und 2 in Bioqualitat
von Riffel: weil, rosé, rot, still oder prickelnd, bis auf eine Ausnahme alle trocken.

* %%

Steigende Energie- und Rohstoffkosten, pandemiebedingte Absatzschwache, ein ertrags-
maRig fur viele Weinbaubetriebe verheerendes Jahr 2021 (das Weinland Frankreich
biRt 29% Menge ein, fiir die Anrainer sieht es nur wenig besser aus, an die Flut-
katastrophe im Ahrtal gar nicht zu denken) schlagen sich bereits in aktualisierten
Bezugsbedingungen fir uns Handler nieder und werden Ulber kurz oder lang zu An-
passungen bei den Auspreisungen auch im Weinregal fihren. Wir haben Ende des
letzten Jahres Lieferungen vorgezogen bis an die Grenzen der Lagerkapazitat, natdrlich
noch zu den alten Konditionen, um diese Notwendigkeit vielleicht bis ins 2. Quartal des
Jahres zu verschieben. Das gilt u.a. von allen Riffel-Weinen, die wir mit Beginn des Jahres
glinstiger anbieten als das Weingut selbst.

%k k
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Es sei auch schon langerfristig angeklindigt, dass vom 5. Februar bis zum 12. Februar
wegen einer kleinen Reise das Ladengeschift geschlossen bleibt. Wir hoffen sehr, dass
uns der weitere Verlauf der Pandemie keinen Strich durch die Rechnung machen wird.
Die Betriebsferien bitte im Auge behalten fiir eventuelle Planungen.

Mit besten GriifSen,

Stephan Krause

DEZEMBER 2021

> Neu im Sortiment: Champagner von Vincent Couche
Liebe Weinfreunde,

die im letzten Mailing angekiindigten zwei Champagner von Vincent Couche sind nun
doch noch vor Weihnachten eingetroffen und ab sofort verfiigbar - freilich bei einem
EVP von 57,- bzw. gar 145,- Euro nur in sehr limitierter Menge.

Das kleine Weingut mit 13 ha Rebflache an der Céte des Bar hat bereits 1998 die
Umstellung auf biologischen und biodynamischen Anbau begonnen, ist allerdings erst
seit 2008 offiziell Demeter-zertifiziert. Beide Jahrgangschampagner zeigen, was extrem
lange Hefelagerzeiten nach der zweiten Garung aus entsprechend substanziellen Grund-
weinen fir faszinierende Schaumer werden lassen, die auch unter Champagnern vor
allem eines sind: outstanding in Geschmack und Potenzial!

Vincent Couche, Millésime Extra Brut 2004 | 750 ml | 12,5%Vol | 57,00 Euro

dieser Jahrgangschampagner, bereitet zu gleichen Anteilen von Chardonnay und Pinot Noir, Anfang
2018 degorgiert und mit 6g/l dosiert, Gberrascht, ja verblufft ob seines Alters mit einer fantastischen
Frische und Transparenz, viel Grapefruit, Zitronengras, Krauterbonbon in der Nase, Apfel und
Mirabelle am Gaumen, schéne Lange - animierend, elegant, glockenklar

Vincent Couche, Sensation 1999 Extra Brut| 750 ml | 12,5%Vol | 145,00 Euro

gleichfalls von je 50% Chardonnay und Pinot Noir assembliert, im September 2019 degorgiert (also
fast 20 Jahre auf der Hefe gereift) und nur minimal mit 6 g/l dosiert, ein Schaumwein, der an Dichte
und Geschmeidigkeit seinesgleichen sucht, edle Reife, Dorrobst, Walnisse, feine Rauchigkeit,
mundfillend, karamellig, ungemein tief, im ewig langen Ausklang dezente Salinitat

Man genieRe diese Preziosen bitte nicht aus Sektfloten, sondern aus groRvolumigen
Glasern, am besten Burgundergldsern, um ihrer ganzen Fille und Vielschichtigkeit
gewahr zu werden - z.B. aus unserem Riedel Veritas New World Pinot Noir, das auRer fir
Pinot-Noir-Weine ausdriicklich gegeignet ist flir Barolo und Champagner (wir nutzen
diese ebenso asthetischen wie funktionalen Glaser als all for one, insbesondere auch fir
gehaltvollere WeilR-, Rosé- und Orangeweine und empfehlen sie speziell fiir Naturweine,
die Platz und Luft bendtigen, sich zu entfalten und zu balancieren).
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Riedel Veritas New World Pinot Noir - 2 Gléiser im Doppelpack: 52,00 Euro

Zur Erinnerung: vom 20. bis 23. Dezember ist der Laden von 12 bis 20 Uhr gedffnet,
Heiligabend von 10 bis 14 Uhr. Danach bis zum Jahresende reguldr geoffnet; Silvester
wie Heilgabend.

Allen, die ich nicht mehr sehe oder hore, wiinsche ich eine besinnliche Weihnacht!
Mit besten GriifSen,

Stephan Krause

> Terra Vinaria in der Adventszeit mit vielen neuen
Produkten

Liebe Weinfreunde,

auch die diesjahrige Adventszeit steht wieder im Zeichen der Coronapandemie und
verlangt Verbrauchern wie Handlern Anpassungsleistungen ab. In diesem Jahr werden
keine Weinveranstaltungen und Weinproben mehr bei Terra Vinaria stattfinden - auch
die im Geschiftsadventskalender des WeiRenseer Kiezes fir den 17. Dezember
optimistisch angekiindigte weihnachtliche Prasentation mit freier Verkostung wird
ausfallen miissen!

Empfehlungen zum Fest, zum Verschenken und zum Entdecken am besten beizeiten im
Laden nachfragen, gerne auch telefonisch oder per E-Mail. Unsere weihnachtlichen
Neuzugdnge versenden wir gerne als PDF-Datei auf Anfrage.

Die Regale und das Lager sind voll, die Auswahl groRer denn je, darunter neue Weine
aus dem Rheingau, Burgund, der Champagne, Languedoc, aus Stdtirol und der Toskana.
Im Destillatebereich gibt es diverse feine Obstbrande, Whisky, Aquavit, Rum, Gin und
natlrlich Cognac. Dazu passende Schokoladen. - Auch wenn gut vorgesorgt ist, bleibt die
Verfligbarkeit der Produkte limitiert, somit gelten alle Angebote ausdriicklich als
freibleibend!

Zur Entzerrung des Weihnachtsgeschifts gelten folgende erweiterte Offnungszeiten:
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Freitag, den 17. Dezember: 12.00 bis 20.00 Uhr

Samstag, den 18. Dezember: 11.00 bis 17.00 Uhr

Sonntag, den 19. Dezember: 13.00 bis 17.00 Uhr (4. Advent geéffnet)
Montag, den 20. Dezember: 12.00 bis 20.00 Uhr

Dienstag, den 21. Dezember: 12.00 bis 20.00 Uhr

Mittwoch, den 22. Dezember: 12.00 bis 20.00 Uhr

Donnerstag, d. 23. Dezember: 12.00 bis 20.00 Uhr

Freitag, den 24. Dezember: 10.00 bis 14.00 Uhr (Heiligabend)

Zwischen den Jahren wieder regulér gedffnet | Silvester: 10.00 bis 14.00 Uhr

Moge die Adventszeit trotz der widrigen Umstande fiir alle besinnlich und nach
Wiinschen verlaufen.

Mit weinnachtlichen GriRen,

Stephan Krause

OKTOBER 2021

> Terra-VINARIA-NEWSLETTER: Winzerportrait || New Spirits ||
Riffel-Lieferung || Herbstaktion

Liebe Weinfreunde,

nach langerer Newsletter-Abstinenz gibt es einiges nachzuholen. Daher zunédchst ein
Uberblick:

1. Weine wie aus einer anderen Welt: Chateau de Mérande (Savoyen) im Portrait

2. New Spirits zur Probe: Aquavit, Obstbrande & Whisky

3. Riffel-Lieferung: Gutsweine wieder verfiigbar & neue Orts- u. Lagenweine 2020

4. Herbstaktion bis Ende Oktober 2021

5. Schokoladen & Kakaobohnen von Berger, Blanxart u. Trust Food wieder verfiigbar

1. Weine wie aus einer anderen Welt: Chateau de Mérande (Savoyen) im Portrait

Im Bereich des Genusses ist wohl kaum etwas inspirierender als das Neue, Fremde,
Uberraschende, es kann — eine gewisse Neigung vorausgesetzt — sogar philosophischen
Perspektivwechsel provozieren, denn zuweilen begegnet man Weinen, die Anlass geben,
mal dariber zu reflektieren, was eigentlich einen Wein zu einem guten macht, und wie
wir uns zur weindsthetischen Grundfrage verhalten wollen: Gefdllt ein Wein, weil er gut
ist, oder ist er gut, weil er gefdllt? Der bloRe Genussanspruch an den Wein legt Letzteres
nahe. Gutsein heillt eben Genuss bereitend, heillt zu gefallen. Dem gegeniber wird ein
Anspruch auf Kennerschaft wohl mit der ersten Moglichkeit liebdugeln: Gutsein muss
erkannt werden und infolge dessen erst stellt sich Genuss ein, ein Genuss, der auf
Wertschatzung beruht und den Wein zu etwas Eigenstandigem, zu einem Gegeniber
werden ldsst und ihm die rein dienende Funktion, namlich zu gefallen, nimmt. Wie einer
anspruchsvollen musikalischen Komposition muss man sich auch einem anspruchsvollen
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Wein mit Aufmerksamkeit und einer gewissen Erfahrung ndhern, um ihn schatzen zu
lernen.

Die Produkte von Chateau de Mérande sind in besonderer Weise geeignet, daran zu
erinnern, dass Weine mehr sein konnen als Wellness fir die Sinne, etwas, das sich erst
mit ndherer Bekanntschaft und Vertrautheit in seinen Vorziigen erschliel3t. Sie kommen
aus einer sehr handwerklichen, naturorientierten Produktion, aus einer alpinen Region
mit weinbaulich fordernden Bedingungen und sie stammen von Rebsorten, die es
anderswo selten oder gar nicht gibt. Dieser Dreiklang aus naturverbundener Geistes-
haltung, alpiner Ortlichkeit und autochthoner Rebsorten gibt diesen Weinen eine
Identitdt, die eine ausfiihrlichere Prasentation des Weinguts samt Weinen, der Region
und der Rebsorten rechtfertigt — Présentation gibt es als Printausgabe im Laden oder
versenden wir gerne auf Anfrage per E-Mail mit 5-seitigem PDF-Anhang.

2. New Spirits: Aquavit, Obstbrande & Whisky

Neuzugdnge im Hochprozentebereich betreffen einen danischen Aquavit von der
Bornholm Distillery (29,00 Euro/0,50l), drei Brande von Steinhauser (Bodensee), namlich
Himbeere, Marille (je 26,00 Euro/0,50l) sowie einen Obstler (19,00 Euro/0,50l) von
regionalen Apfel- & Birnensorten. SchlieBlich noch einen Bavarian Single Malt (39,00
Euro/0,70l). Zunichst nur in kleinen Mengen verfigbar. Die Produkte kbnnen im Laden
unverbindlich probiert werden (solange die Muster reichen) und werden bei
entsprechender Nachfrage ins Sortiment genommen.

3. Riffel-Lieferung: Gutsweine wieder verfiigbar & neue Orts- u. Lagenweine 2020

Die kurzzeitig ausverkauften Gutsweine des formidablen 20er Jahrgangs
(Weifsburgunder | Grauburgunder | Scheurebe & Sauvignon) sind wieder in groRerer
Menge verfligbar und Bestandteil der Herbstaktion (siehe unten). Ganz neu im Regal
stehen der Binger Riesling Quarzit 2020 (12,90 Euro/0,75l), der Binger Silvaner Quarzit
2020 (12,90 Euro/0,75l) sowie der Riesling Rosengarten 2020 (25,00 Euro/0,75l). Alle
setzen feine, individuelle Fruchtakzente und zeichnen sich durch Leichtigkeit und
verfihrerische Anmut aus. Einen Jahrgangswechsel gibt es auch beim Merlot-Pinot Noir
2019 (9,20 Euro/0,75l), wie immer mit einem Jahr Ausbau in gebrauchten Barriques,
pikant, herzhaft, fruchtig. Aus dem Jahr 2019 auch der neue Pet Nat von Riffel (18,90
Euro/0,75l): vital, hefewdlrzig, birnenfruchtig, angenehm prickelnd, ohne Dosage, ohne
Schwefel.

4. Kleine Herbst-Aktion bis Ende Oktober 2021 auf ausgewahlte Artikel

Bis zum Ablauf dieses Monats bieten wir auf alle 6 Weine des Chateau de Mérande 10%
Rabatt auf Einzelflaschen, bei Abnahme eines Kartons (6 Flaschen) sogar 20% Rabatt,
auch bei gemischter Sortierung (z.B. von jeder Flaschen eine, perfekt zum
Kennenlernen).

5+1 Angebot gilt bei Riffels 2020er Gutsweinen Grauburgunder, WeilRburgunder und
der Scheurebe/Sauvignon sowie dem neuen 2019er Rotwein Merlot/Pinot Noir, das
heiRkt: 6 Flaschen beziehen, 5 Flaschen bezahlen.
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Die Angebote gelten, solange der Vorrat reicht!

5. Schokoladen & Kakaobohnen von Berger, Blanxart u. Trust Food wieder verfiigbar

Nach der Sommerpause sind auch die Schokoladen und die getrockneten Kakaobohnen
wieder im Verkauf, alle in Bio-Qualitat: Von der Salzburger Confiserie Berger die
Edelbitterschokolade mit Sauerkirschstiickchen (5,90 Euro/90g), von Blanxart die Alto
Piura Peru 77% (5,50/1,25g), von Trust Food bzw. CHOCQLATE die Orange 69%, die
Oriental 72%, die Kaffee 72% (je 3,70 Euro/75g) sowie die Raw Snack Kakaobohnen (5,90
Euro/100g).

Dieses Mal mit vinophilen und schokoladigen GriiRen,

Stephan Krause

AucGgusT 2021

» NEU IM SORTIMENT: Weinkithimanschetten von Vacu Vin
sowie zwei Chardonnays aus dem Burgund

Liebe Weinfreunde,

Zwei kleine Sortimentserganzungen sind zu vermelden: Von Vacu Vin sind die sehr
effektiven Kihlmanschetten fir Wein- und Sektflaschen wieder verfligbar (zum
schnellen Runterkiihlen und nachhaltigen Kiihlhalten):

Aktiv Weinkuhler Platin | 1 Stuick: 12,50 Euro Sekt- & Champagnerkuihler Platin | 1 Stiick: 16,50 Euro

AulBerdem haben wir aus dem sidlichsten Teil des Burgund, dem Maconnais, zwei
klassisch schéne Chardonnays der BIO-Domaine MATHIAS aufgenommen, von denen
ersterer im Stahltank und zweiterer in grofRen gebrauchten Fassern bereitet wurde:

Macon-Villages Roche Blanche 2020 | 12,5 %Vol | 12,90 Euro (0,75 1)
viel Charme, feine Kernobstaromatik, zarte Mineralik
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Pouilly-Fuissé En Cenan 2019 | 13,0 %Vol | 24,50 Euro (0,75 1)
komplex und extraktreich, am Gaumen vielschichtig, geschmeidig, langer
mineralischer Ausklang

Es stehen in Kirze weitere Neuzugdnge ins Haus, Rieslinge von Mosel und aus dem
Rheingau. Bis dahin mit besten Griif3en,

Stephan Krause

JUNT 2021

>» Neue sommerliche Weine aus Italien
Liebe Weinfreunde,

wir haben den Rickgang der hochsommerlichen Temperaturen in dieser Woche gleich
genutzt, Bestande wieder aufzufiillen und das Sortiment um ein paar sommertaugliche
Neuzugdnge zu erweitern:

Vom Bio-Weingut Gorgo am Gestade des Lago di Garda prasentieren wir erstmals zwei
Weine aus der DOC Bardolino, einen ausgewogenen, ungemein brombeerduftigen Rot-
wein mit wenig Tannin und moderatem Alkohol, der leicht gekihlt einen frucht-
gesattigten Terrassenwein gibt und auch gegrillten Fisch gut begleitet, sowie dessen
roséfarbenen Bruder, den Bardolino Chiaretto, von denselben heimischen Sorten —
Corvina, Rondinella und Molinara — gekeltert, der im Glas mit zarter Zwiebel-
schalenfarbe aufwartet und der Nase mit dezidierten Fruchtnoten von Himbeere und
Pfirsich begegnet und am Gaumen mit geradliniger Struktur, Gberaus erfrischend, ja,
nachhaltig erquickend daherkommt. Beide stammen sie aus der Ernte letzten Jahres,
handgelesen, im Stahltank bereitet, bieten sie mit 12,5%Vol unbeschwerten Genuss fir
laue Sommerabende. Preis pro Flasche jeweils 8,00 Euro (0,75I).

Vom anderen Ende Italiens - namlich aus Sizilien - stellen wir dem Nero d'Avola von
Baglio di Pianetto (ebenfalls inzwischen biozertifiziert) dessen Frappatto 2019 zur Seite,
einen Rotwein, wie man ihn in Sizilien kaum fir moglich halt, dhnelt er doch farblich und
in seiner saftig-herzhaften Art ein wenig dem Pinot Noir. Mit 13 %Vol gehort auch dieser
nur im Stahltank ausgebaute Rotwein nicht zu den mediterranen Schwergewichten,
bietet aber aromatisch und strukturell deutlich mehr Spiel und Finesse als der Durch-
schnitt slditalienischer Frucht- und Kraftprotze. Schon die brillante Oberflache des
schwarzkirschroten Weins zeugt von Potenzial und Vitalitdt. Das nuancierte Bouquet
animiert durch pragnante Noten von Schattenmorellen, gemorserten roten Pfeffer-
beeren, Spuren von Gewiirznelke und schwarzem Pfeffer sowie einem Hauch von Eisen;
zu diesen atherischen Eindriicken passt am Gaumen die pikante Saftigkeit mit feinem
Biss durch Sdure und Gerbstoffe, belebende Schwarzkirsch-Weichsel-Aromatik, hervor-
ragend strukturiert, herzhaft bis in den Ausklang von guter Lange — ein bemerkenswert
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stimmiger, charaktervoller mittelkraftiger Rotwein, mit dem es nie langweilig wird und
der mit 10 Euro (flr 0,75l) superb bepreist ist. Potenzial bis mindestens 2025.

Ansonsten sind wir wieder gut bestlickt im Prosecco-Sortiment (frizzante wie spumante),
beim kostlichen Verdicchio 2020 von Tre Castelli (Marken), aus Frankreich sind die Rosés
von Le Pive (Gris 2020 Vin de Sable) und Domaine Vic (Greg et Juju 2020 Pinot-
Grenache) wieder verfiigbar und bei den Cavas von Muga (Rioja) haben wir den Vintage
2017 und den Rosado erneut im Regal.

Uber unsere neuen fulminanten Savoyer BIODYVIN-Weine, die aus einer anderen Welt
zu stammen scheinen, berichten wir in gebihrender Ausfiihrlichkeit demnachst. Viele
fahren jetzt in den wohlverdienten Urlaub. Ich wiinsche allen eine wunderbare Zeit.

Mit besten GriifSen,

Stephan Krause

APRIL 2021

> Die ersten 2020er WeiRweine von Riffel & Schneider
verfliigbar |5+1 Kennenlern-Aktion bis Ende April!

Liebe Weinfreunde,

es pfeifen ja bereits die Spatzen von den Dachern, dass der 2020er Jahrgang in
Deutschland sich als aullergewohnlich gut erweisen wird. Wir hatten kirzlich die
Bestatigung eindrucksvoll im Glas, als wir die ersten Abfilllungen des Jahrgangs von den
Weingtltern Riffel (Rheinhessen) und K.H. Schneider (Nahe) in einer Musterprobe in
'Augenschein' nehmen konnten. Bislang 5 Weine vom erstgenannten (darunter auch ein
alkoholfreier Riesling) und erstmal nur 1 Wein vom zweiteren (weitere werden aber
folgen). Der 20er Jahrgang - so unser Eindruck - vereint die Extrakt- und Aromenfiille des
2015er mit der pikanten Vitalitat des 2019er Jahrgangs.

Beginnen wir mit Schneiders Sobernheimer Sauvignon Blanc 2020 (13%Vol | 0,75 | |
13,50 Euro), der den nun bis auf 3 Flaschen ausverkauften 2019er mit einer ahnlich
irisierenden Aromatik wirdig ersetzt, aber mit einer Spur mehr Druck und Pragnanz
aufwartet sowie mit feinem Saurenerv und mineralischer Ader offenbar die Ndhe zu den
beriihmten, aber auch deutlich teureren Sancerres sucht - und auch findet! Glockenklare
Frucht, die Assoziationen an helle Stachelbeere, Mango und Grapefruit wachruft,
garniert mit Einsprengseln von Minze, Zitronenmelisse und gemahter Sommerwiese, so
erfrischend wie konturiert und komplex, als wirden die Sonnenstrahlen, welche die
Trauben gespeichert haben, den Geruchssinn erhellen; am Gaumen schon straight mit
straffer Textur, ein pikant-herzhafter Auftritt, der neben den genannten Aromen auch
Andeutungen von Cassis und Pfirsich Platz einrdumt und alles wunderbar mit Saure und
Mineralik biindelt. Zu genieBen ab sofort bis 2026+ als Solist oder Begleiter zu
Spargelgratin mit Krabben, Ziegenkase(salat) oder gegrillter Dorade.
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Die Gutsweine von Riffel zeigen, dass die Strahlkraft des Jahrgangs 2020 auch im
Einstiegssegment - alle kosten in der Standardabfiillung 8,50 Euro - deutliche Spuren
hinterlasst und hier Uberdurchschnittlichen Weingenuss schenkt. Der leichteste und
filigranste Wein von Riffel ist der Riesling 2020 trocken mit nur 11,5 %Vol, ein
unbeschwerter, erfrischender Terrassenwein mit dezenten Noten von griinen Apfeln
und weillen Bliten, empfiehlt sich z.B. zu Griinkernbouletten mit zartem butter-
geschwenktem Gemise. - Es folgt mit 12 %Vol die gut etablierte Assemblage von
Scheurebe & Sauvignon Blanc 2020 trocken, kaum schwerer, aber aromatisch deutlich
expressiver mit den gewohnt pikanten Noten von Weinbergspfirsich, schwarzer Johan-
nis- und Stachelbeere und der vitalen Saftigkeit am Gaumen, sehr animierend, macht
solo Spal, passt gut zu leichten Salaten oder Knoblauchgarnelen auf Zitronenscheiben. -
Etwas korperreicher wird es mit dem Weiburgunder 2020 trocken, 13%Vol, der spir-
bar mehr Extrakt zeigt als in den vergangenen Jahren, was sich in einer etwas cremige-
ren Textur zeigt, die wunderbar zu der Mélange von reifen Birnen und Pfirsich passt;
dieses Jahr wieder als dezenter Spargelbegleiter oder zu einem Ofenhiihnchen mit
Koriander- & Fenchelsamen absolut empfehlenswert. - Der Grauburgunder 2020
trocken, ebenfalls 13 %Vol, ist vielleicht der beste Jahrgang, den Riffel mit dieser
Rebsorte im Gutsweinbereich prasentiert hat (und der letzte war schon toll und hat
Jancis Robinson 17 von 20 Punkten abgerungen): der 20er zeigt nochmals deutlich mehr
Mineralik in der Nase wie am Gaumen, ist aber gut eingebunden in den herzhaften
Fruchtkomponenten von Grapefruit, Mirabellen und Apfel, und ist im Mund voller Spiel
und Struktur; man probiere ihn zu Jacobsmuscheln in Zitronenbutter gebraten auf
Radicchio oder einem deftigen Zwiebelkuchen.

Nicht zu vergessen der erste echte alkoholfreie Wein von Riffel (sein Traubensaft-Secco,
der jetzt iibrigens auch wieder verfiigbar ist, war nie Wein), ein reinsortiger Riesling mit
einladendem Bouquet von griinem Apfel, Limette und Williamsbirne, am Gaumen
erfrischend, aber ohne die bei alkoholfreien WeiRweinen gefiirchtete Sadureattacke,
obwohl der Riesling mit 3g/I RestsiiRe regelrecht trocken ist. Diesen garantiert reuelosen
Trinkspal? gibt es fiir 9,90 Euro (0,75l).

Wir offerieren alle genannten Weine bis Ende April zum Kennenlernen im 5 + 1 Paket,
gerne auch in gemischter Sortierung und rabattieren den Betrag entsprechend mit
16,67%.

Allen ein vortreffliches Wochenende. Mit vinophilen GriRen,

Stephan Krause

2021

> Neue Weinvielfalt aus Ubersee bei Terra Vinaria

Liebe Weinfreunde,
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Uberseeweine oder auch Weine aus der Neuen Welt, das sind aus Sicht des Europiers
Weine aus Australien, Neuseeland, Sidafrika und den beiden amerikanischen
Kontinenten, aus Regionen also, die ihren weinkulturellen Ausgangspunkt - und freilich
nicht nur diesen - quasi zur Ganze aus Europa, der Alten Welt, bezogen haben - beim
Know-How ebenso wie bei den klassischen Rebsorten, die dorthin verschifft wurden.

Wer nun aufgrund dieser unstrittig historischen Abhangigkeit meint, nichts wirklich
Neues, allenfalls passable Imitate erwarten zu diirfen, unterschatzt erstens die klima-
tischen und geologischen Besonderheiten der jeweiligen Anbaugebiete und damit das
Potenzial zu eigenstandigen Produkten und verkennt zweitens die Eigendynamik regio-
naler Entwicklungen, die sich auch im Weinbau der Neuen Welt zum Teil schon in
Jahrhunderten messen und die fast unvermeidlich urspriingliche Orientierungen relati-
vieren, um auf neuen Wegen mit neuen Anspriichen neuen Zielen entgegenzugehen -
zuweilen mit Resultaten, die wiederum in der Alten Welt aufgegriffen werden und zu
Nachahmungen fiihren. Das gilt fir kellertechnische Verfahren (wie z.B. den Einsatz von
Eichenholzchips) ebenso wie fiir Stilprdgungen, wie wir sie z.B. in der Fruchtbetonung
oder Vollmundigkeit moderner europdischer Erzeugnisse wiederfinden. So versuchen
sich Traditionsregionen wie Sancerre an der Stilistik der neuseeldandischen Malbou-
rough-Sauvignons, Madirans und Bordeaux' legen ihren Tanninpanzer ab, gewinnen an
Volumen und verfiihren barriquegeschwangert mit vanillig-schokoladigen Toénen, als
wollten sie dem Klischee slidamerikanischer Rotweine entsprechen. So entstehen glo-
bale Moden, die ohne Frage auch eine Gefahr fir Vielfalt und regionale Identitdten
darstellen, wenn jeder gleich auf den Zug aufspringt, der gerade en vogue zu sein
scheint.

Umso schéner und wichtiger, dass viele Uberseewinzer wiederum darauf reagieren, sich
vom internationalen Stil, den sie mit beférdert haben, abkehren oder zumindest
variieren, sich wieder mehr in Abhadngigkeit der Natur begeben, dieser auch vermehrt
durch Bioanbau Respekt zollen und insgesamt mehr Individualitdt wagen. Fiir unsere
neuen Weingiiter aus Ubersee trifft alles dies im unterschiedlichen Umfange und Ge-
wichtung zu. Ein bisschen vertraute Uberseestilistik, die ja auch klimatisch bedingt,
mithin authentisch ist, darf und soll nattrlich sein.

Ein Wort noch zur hiufig geduRerten Skepsis, Uberseewein, konsumiert in Europa,
misse wegen des weiten Transports besonders klimaschadlich sein: Dem ist wider
Erwarten nicht so, wenn man einer Berechnung der Justus-Liebig-Universitat Glauben
schenken kann, wonach ein kalifornischer Wein auf dem Weg nach Deutschland mit
nicht mehr als 200 g Kohlendioxid pro Flasche zu Buche schlagt, was weniger ist, als zwei
Kilometer mit dem Auto zu fahren (ohne dass hier schon der Weg des Kraftstoffs von der
Raffinerie zur Tankstelle beriicksichtigt ware), und umwelttechnisch mit dem Rioja, der
per Lkw ins Land gekommen ist, allemal mithalten kann. Wer also transportbedingtes
CO? sparen will, misste sich dann als WeingenieBer konsequent auf deutsche Weine
beschranken und diese sich beim Handler um die Ecke holen - per pedes wohlgemerkt
und auch nicht auf dem Versandwege!
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Beginnen wir unsere kleine Uberseeprisentation in West-Ost-Richtung mit Ausgang in
Stdamerika: Chile und Argentinien, dann Stidafrika, Australien und Neuseeland.

Chile

Alto de Casablanca, Primus Cabernet Sauvignon 2014 (0,751) 15,60 Euro

reinsortiger Cabernet Sauvignon mit 12 monatigem Barriqueausbau, Anbau nach 6kologischen
Richtlinien, aus einem der besten und altesten Regionen des Landes, dem Maipo Valley, 600 m
Hohe, die Ndhe der Anden bedingen kiihle Nachte und dadurch eine geziigelte Reifung der
Trauben, was beim Wein wiederum zu mehr Eleganz und Frische fiihrt; der Primus prasentiert
sich im kraftigen Ziegelrot und einer komplexen Nase von roten Beeren, Karamell, Leder,
Blutenduft (Rose, Lilie) und Andeutungen von Wacholder und griinem Pfeffer, am Gaumen so
ausgewogen und charmant mit geschmeidigen Tanninen, wie man es nur bei gut gereiften
Weinen erleben kann

Argentinien

Michel Torino, Malbec Select Reserve 2019 (0,751) 12,50 Euro

von der anderen Seite der Anden, aber dem Aquator etwas naher liegend, dafiir aus mit 1700 m
noch deutlich hoherliegenden Weingarten der Valles Colchaquies, ariden Hochtédlern der
Provinz Salta, entstammt dieser selbstverstandlich barriquegelagerte Malbec, der sich noch im
juvenilen Purpur mit voller Primarfruchtaromatik zeigt: vollreife Blau- und Brombeeren, auch
etwas Schwarzkirsche, grundiert von dezenten Barriquenoten wie Piment, Vanille und
Edelbitterschokolade; im Mund viel Fruchtextrakt mit herzhaften, aber bereits weichen
Gerbstoffen

Siidafrika

Waterkloof, Pinotage False Bay Bush Vine 2019 (0,751) 7,80 Euro

auch bei seiner Einstiegslinie False Bay arbeitet Waterkloof biodynamisch, verzichtet auf
Bewasserung, liest manuell und setzt auf Spontangarung; Pinotage ist die stidafrikanische Sorte,
1925 aus einer Kreuzung von Pinot Noir und Cinsault (dort Hermitage genannt) hervorgegangen
und spater in Verschmelzung der Namen 'Pinotage' getauft, eine Sorte mit viel Potenzial fir
sehr gute, aber auch sehr maRige Weine, neigt sie doch bei zuviel Hitze im Weinberg oder bei
der Garung zu ausgepragten Lacktonen; diese braucht man beim False Bay Bush Vine nicht zu
befiirchten, er prasentiert sich mit Noten siiRer Brombeeren, dunkler Pflaume, etwas Schwarz-
brotrinde, am Gaumen extraktreich, vollmundig

Waterkloof, Circle of Life Red 2015 (0,751) 15,00 Euro
unser zweiter Rotwein von Waterkloof ist ein Syrah mit kleineren Anteilen Merlot und Petit
Verdot, Barriqueausbau und Flaschenreifung bedingen eine wunderbare Verschmelzung aller
Komponenten, wie man sie in diesem Preissegment selten antrifft; dezent rotbeeriges Bouquet
unterlegt mit wirzigen Noten von Piment und Wacholder, etwas Toast, am Gaumen geschmei-
dige Textur, reife Kirschfrucht und dezent rauchiger Abgang

Waterkloof, Circumstance Mourvédre 2017 (0,751) 20,00 Euro
Circumstance ist die Toplinie des Weinguts mit dem Anspruch auf Charakterunikate, die fir das
Fleckchen Erde, in der die Rebstocke wurzeln, die Wetterkapriolen des Jahrgangs und die
Eigenheiten der Rebsorte stehen sollen - also den natirlichen Umstanden, den 'circumstances'
eben - und deshalb auch Ecken und Kanten zeigen kdnnen, die - wie beim 17er Mourvedre - erst
durch Flaschenreife etwas geglattet werden; Waterkloof ist mit seinem Mourvedre ein wunder-
bar komplexer Wein gelungen, der mit 13,5%Vol auskommt und zum Wirzigsten zahlt, was
unser Sortiment zu bieten hat: ein ganzer Krauterstrauch von Thymian und Oregano, dazu
Wacholder, Kardamom sowie die herben Noten dunkler Friichte wie Cassis und Aronia, im
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Mund dezent herzhafter Auftakt, gefolgt von animierender Tanninherbheit, insgesamt von
strenger Eleganz, wirkt lang und konzentriert, ohne Ubertreibungen - einfach groRartig!

Australien

Coriole, Redstone Shiraz 2018 (0,75l) 17,00 Euro

das Mclaren Vale liegt eine knappe Autostunde von Adelaide in Stdaustralien (von wo die
meisten Weine des Kontinents stammen); die Bezeichnung 'Redstone' verweist auf die roten,
eisenhaltigen und kalkreichen Béden (Terra Rossa), die typisch sind fir die Region und den
Weinen Struktur und Mineralitat geben. Das familiengefiihrte Weingut Coriole hat vor wenigen
Jahren seinen 50. Geburtstag gefeiert, bewirtschaftet inzwischen die mit iberwiegend Shiraz
bepflanzten Weinberge biologisch; der Redstone ist ein ausgewogener Blend von drei
verschiedenen Lagen, 12 Monate in franzdsischen Eichenfdssern gereift, zeigt sich im Glas mit
kraftigem Schwarzkirschrot und einer feinen Aromenzeichnung, die reife Beerenfrucht
nuanciert mit wirzigen und mineralischen Noten verbindet - elegant, saftig mit fast samtigen
Gerbstoffen am Gaumen ist dieser Shiraz weit weg von den marmeladigen Boliden, fiir die
Shiraz aus Australien etwas in Verruf geraten war.

Neuseeland

Konrad, Sauvignon Blanc 2018 (Malborough) 16,50 Euro

Konrad Hengstler, urspriinglich aus Deutschland, (iber Australien nach Neuseeland gekommen,
hat 1996 die ersten Sauvignonrebstocke gepflanzt, bewirtschaftet heute 40 ha biozertifizierte
Rebflache, vor allem Sauvignon und Pinot Noir, aber auch Riesling und Gewdtirztraminer - sein
Premium-Sauvignon wird spontan in Holzfassern vergoren, hat ein Entwicklungspotenzial von 5
bis 8 Jahren und prasentiert ein ausgewogenes Aromenprofil der Rebsorte mit Cassis, Zitrus,
Paprika und Lorbeer, am Gaumen extraktreiche Saftigkeit mit gut eingebundener Sdure und
zarter Mineralik im Ausklang

Konrad, Pinot Noir 2017 (Malborough) 22,00 Euro

die Trauben des Top-Pinot Noirs von Konrad werden bei Nacht gelesen und fiir mehrere Tage
kalt mazeriert, bevor dann die Sponantfermentation unter regelmaRiger Battonage erfolgt, auch
nach der Garung bleibt der Wein noch fir kurze Zeit auf der Maische, um dann 10 Monate in
franzosischen Barriques sein Gleichgewicht zu finden - das Resultat ist ein zugleich schlanker,
kerniger Pinot Noir mit feiner Extraktdichte und groRartigem Spannungsbogen, pointierte
Aromatik von Schwarzkirsche, Graphit, Kaffee, Gewilrznelke, schwarzer Pfeffer, herzhaft, lang -
vitalisierender Stoff bis iber 2026.

Ich hoffe natlirlich, mit diesen neuen auch fiir Ostern hoch interessanten Weinen in der
Karwoche, also einschlieBlich Griindonnerstag und Karsamstag, wie gewohnt 6ffnen zu
dirfen. Ganz sicher ist das auch heute nach dem kanzleramtlichen Widerruf der
'Ruhetagsdeklaration’ fiir diese beiden Tage als Corona-MaRnahme leider noch nicht. Ich
halte auf dem Laufenden.

Mit besten GriifRen,

Stephan Krause
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FEBRUAR 2021

> Februar-EMPFEHLUNGEN: vom Naturwein bis zum
alkoholfreien Wein

Liebe Weinfreunde,

ist das Jahr noch jung, ist das allgemeine Bewusstsein fiir gesunde Erndhrung und
Genuss spurbar gescharft; das Bedirfnis nach Ausgleich, Abwechslung und Kontrasten
nach opulenten Tagen in Saus und Braus, gute Vorsdtze obendrein, machen das
nachvollziehbar. Uns selbst geht es da nicht anders. Weniger Alkohol, weniger siif3,
weniger lippig - jeder kennt es: weniger ist eben zuweilen mehr. Und nicht wenige iben
sich dieser Tage in selbstauferlegter Fastendisziplin.

Wir mochten in dieser Phase zwei, drei Anregungen geben: Zum einen moéchten wir zwei
Naturweine vom Steirer Roland Tauss in den Fokus bringen samt dazu passender
Rezepte (leicht zuzubereiten, saisonal und gesund) und zum anderen prasentieren wir
frisch ins Sortiment aufgenommene sog. 'alkoholfreie Weine', die den meisten Wein-
geniellern wahrscheinlich als ein Oxymoron gelten, aber dennoch derzeit mehr denn je
nachgefragt sind, wohlmdglich auch, weil sich rumgesprochen hat, dass diese immer
besser werden. Wie beim Wein (mit Alkohol) ist die Gite des Endprodukts im Glas
erheblich von der Traubenqualitdt bedingt, in einem gewissen Sinne sogar mehr, fehlt
ihm doch ein wesentlicher Bestandteil: der Alkohol, der wie RestsiiRe vieles glatten
kann. Diese einfache Erkenntnis wird bei dem Gros der Produkte dieses Segments aus
industrieller GroRproduktion, gewiss auch aus Kostengriinden, straflich ignoriert, wes-
halb so vieles in diesem Bereich flach, artifiziell und Gbersift schmeckt.

Das Berliner Unternehmen Kolonne Null hat sich mit Passion der Aufgabe gestellt,
besonders geeignete Winzerweine zu finden, diese in einem schonenden Verfahren (bei
weniger als 30°C unter Vakuum) auf unter 0,5 %Vol zu entalkoholisieren und so trocken
als moglich zu belassen (um die 3 g/l). Finf alkoholfreie Weine (weiR, rosé, rot und
schaumend) ganz unterschiedlicher Weingliter und Regionen haben uns Gberzeugt und
sind, so viel kénnen wir versprechen, in ihren Aromen nur schwer von ihren Basisweinen
zu unterscheiden und zeigen in ihrer Preisklasse angemessene Komplexitat und Aus-
gewogenheit, haptisch, also vom Mundgefiihl, geben sie sich dann freilich doch zu er-
kennen als eine eigene Kategorie von 'Wein', besonders die ohne Kohlensaure. Aber das
liegt in der Natur der Sache, man erwartet auch von einem Rotwein nicht, dass er wie
WeiRwein schmeckt. Man probiere selbst:

Riesling Wein 2019 alkoholfrei (vom Weingut Georghof/Mosel)
0,75 | | Preis: 10,00 Euro

Cuvée Burgunder 2019 alkoholfrei (WeiR- & Grauburgunder vom Weingut Poss/Nahe)
0,75 | | Preis: 10,80 Euro

Cuvée N°1 Prickelnd alkoholfrei (WeiBburg. & Silvaner, Weingut v. Gleichenstein/Kaiserstuhl)
0,3751| Preis: 8,20 Euro
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Rosé Prickelnd 2019 alkoholfrei (Cabernet Sauvignon vom Weingut Felix Mayer/Pfalz)
0,21 | Preis: 4,40 Euro

Cuvée Rouge N°1 alkoholfrei (Lemberger & Spith. vom Weingut Fiirst Hohenlohe/Wiirtt.)

0,751 | Preis: 11,80 Euro
Wer ganz andere Kontraste zum Ublichen Weingenuss sucht, dem mochten wir zwei
unserer Tauss-Weine ans Herz legen, von denen wir selbst kirzlich in Kombination mit
zwei einfachen Gerichten so begliickt wurden, dass wir hier auch die Rezepte weiter-
geben wollen. Die beiden biodynamisch erzeugten WeiBweine, Chardonnay und WeiR-
burgunder, entstammen dem exzellenten Jahrgang 2015, handgelesen, spontan
vergoren in gebrauchten Barriquefassern, die auch dem einjahrigen Ausbau auf der Fein-
hefe dienen, ungeschént und ungefiltert mit nur 10 mg/l SO? abgefillt und nun nach
rund 5 Jahren Flaschenreife so ausgewogen, bekémmlich und einzigartig, dass wir uns
gliicklich schatzen, nicht alles schon in jlingeren Jahren verkauft zu haben. Natdrlich sind
auch diese Weine so ganz anders als das, was in Giber 95% der Falle die Kehlen hinunter-
flieBt: nichts Plakatives, keine Fruchtdominanz, statt dessen gemessene Prdsenz, fein
nuanciert, Krauter, Bliiten, welkes Laub und Stein, Frucht allenfalls in dezenter Form von
Dorrobst, am Gaumen seidenweich der WeiRburgunder, vibrierend steinig der
Chardonnay, beide altersmilde in sich ruhend geben sie dem GenielRer Anlass zur
Selbstbesinnung:

Weingut Tauss, WeiBburgunder Opok 2015 12,5 %Vol | 0,75l | Preis: 15,00 Euro
Weingut Tauss, Chardonnay Opok 2015 13,0 %Vol | 0,75 | | Preis: 16,80 Euro

Folgend bieten wir zwei Rezepte, zu denen aus unserer Sicht Mainstreamweine einfach
nicht so gut passen wollen, weil sie in der Regel zu frucht- und sdurebetont sind und zu
wenig mit den erdigen, vegetabilen und laktischen Komponenten der Gerichte harmo-
nieren. Tauss' Weine nehmen diese Komponenten auf, haben das nétige Umami auf-
grund des leicht oxidativen Ausbaus, der Reife sowie des biologischen Sdureabbaus
(auch malolaktische Garung genannt), den weie Naturweine - wie auch unsere - fast
immer durchlaufen.

Rezept 1: Zum Weifburgunder empfehlen wir Salat, dessen Basis roher Griinkohl ist
(oder alternativ Feldsalat, der jetzt noch einfacher zu bekommen ist): (a) Grin-
kohlbldtter waschen und mundgerecht schneiden, die Striinke abtrennen, salzen und
dann mit den Handen 1 Minute durchkneten, beiseitelegen (oder Feldsalat, nur
waschen); (b) in einer Pfanne bei moderater Hitze panierte, leicht gesalzene und
gepfefferte Scheiben von der Wurzelpetersilie in Butter garen und langsam goldbraun
werden lassen, kurz vor Schluss noch Kiirbiskerne mitrosten; (c) eine Birne (Xenia oder
Abate) halbieren, entkernen und in Streifen schneiden, zusammen mit Granat-
apfelkernen unter den Griinkohl mischen und alles mit einem milden Balsamico-
dressing, ein paar Krdautern (Thymian, Oregano) anmachen, wer mag, noch Ziegen-
frischkdase oder Feta dazugeben, zuletzt das Pfannengewarmte on the top und mit
einem im Ofen liberwdrmten Kornerbaguette genieRen - dazu den WeiBburgunder in
grolRen Glasern kredenzen (nicht zu kalt, ca. 12 bis 14 °C).
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Rezept 2: Der etwas kraftigere Chardonnay begleitet perfekt einen Berglinsen-
Kartoffelsalat mit Apfel und Kapern, den man gerne um einen auf der Haut gebratenen
Zander, alternativ Forelle, oder einem Sellerieschnitzel ergdnzen kann: (a) mittelgroRRe
festkochende Kartoffeln mit Schale dampfen oder kochen, pellen und in Scheiben
schneiden; (b) knapp dieselbe Menge braune Berglinsen garen; (c) in einer groRen
Schissel Mayonnaise und Rahmjoghurt in etwa gleichen Teilen verriihren, mit Senf,
Honig und Estragon, natirlich Salz und Pfeffer abschmecken; (d) einen kraftigen Apfel
wie Boskop z.B. mit Schale wiirfeln und zusammen mit in Ol eingelegten Kapern zum
Dressing geben, die Kartoffeln und Linsen untermischen, ein paar Stunden, am besten
Uber Nacht, ziehen lassen; wer bei der Saisonalitat grofSziigig ist, mag noch frische rote
Paprika hinzufiigen, die fiir Auge und Gaumen weitere Akzente setzt. Auch der
Chardonnay profitiert von groflen Glasern und einer moderaten Serviertemperatur.

Es bleibt nur "Bon appétit!" zu wiinschen.

Stephan Krause

JANUAR 2021

> NeujahrsgruB | Sammelrabatt beendet

Liebe Weinfreunde,

ich mochte nur kurz Hallo sagen im neuen Jahr, allen einen guten Start fiir 2021
winschen und herzlichen Dank bekunden fiir die gehaltene Treue im vergangenen, so
krisengeschiittelten Jahr. Moge das nun folgende Jahr weniger im Zeichen des Virus
denn seiner gemeinschaftlichen Bewaltigung stehen!

Es gelten im Ubrigen in diesem neuen Jahr wieder die alten (hheren) Umsatzsteuer-
sdtze, weswegen wir den pauschalen Sammelrabatt von 3%, den wir als Weiterreichung
der Umsatzsteuersenkung im letzten Halbjahr gewahrten, nun beenden. Beim nachsten
Einkauf werden wir, wo noch nicht geschehen, die angesammelten Rabattbetrage
verrechnen. (Die Endpreise unserer Artikel bleiben wie schon nach der ersten Umstel-
lung davon unberihrt).

Jetzt auf mit Zuversicht ins nattrlich ungewisse 2021!
Mit besten GriifRen,

Stephan Krause
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DEZEMBER 2020

> Amarone, Barolo, Barbaresco und vieles mehr jetzt zu
attraktiven Sonderpreisen bis einschlieBlich 4.Advent

Liebe Weinfreunde,

was Michelangelo und Leonardo fiir die Kunstgeschichte das sind Amarone, Barolo und
Barbaresco fiir den italienischen Weinolymp. Die Welt ware definitiv armer ohne sie!
Schon der Wohllaut der Namen gibt eine Vorahnung von der Grandezza und Sinnlichkeit
der Produkte, die sie benennen. Gleichwertig und doch so grundverschieden: Amarone
auf der einen Seite und die Nebbioloweine Barolo und Barbaresco auf der anderen.
Gegensatze zeigen sich so auch bei den ganz GroRen, wie in der Kunst gibt es nicht die
eine Wahrheit oder Vollkommenheit, sondern deren viele:

Setzt der Amarone auf stoffliche Verdichtung (wird er doch ganzlich aus dem konzen-
trierten Extrakt rosinierter Trauben bereitet) und vereint — wenn gelungen — Machtigkeit
& Tiefe mit warmender Sanftheit, sind Barolo & Co. Weine der Zdhmung, namlich der
ziemlich gerbstoff- und saurereichen Nebbiolotraube, und damit Weine der langsamen
Reifung, die einen stofflichen Um- und Abbau bedeutet und diese anfianglich so
harschen Gewachse zu einer schmetterlingshaften Entfaltung verhilft an deren Ende
feinsinnige, Gberaus komplexe Weine stehen mit den sortentypischen erdverbundenen
Unterholz- und Triffelaromen, mit vielerlei Wiirzkomponenten von Wacholderbeeren
bis Sternanis, und zuweilen mit Qualitdten, die ins Atherisch-Florale ausgreifen.

Bevor wir gleich unsere Neuzugadnge konkret vorstellen, die auRer Amarone, Barolo und
Barbaresco auch schone Jahrgdnge aus der zweiten Liga wie Valpolicella Ripasso,
Primitivo und den ersten Rosé-Prosecco liberhaupt enthalten, soll darauf hingewiesen
werden, dass alle diese Weine und ein paar weitere Bestandsweine von heute bis
einschlieBlich den 4. Advent zu einem leicht reduzierten Sonderpreis (SP) angeboten
werden. Wir wollen damit zu einer Entlastung der traditionell hochfrequentierten
letzten Tage vor Weihnachten anregen, die dieses Jahr wegen der Zutrittsbeschran-
kungen Warteschlangen erwarten lassen.

Neue und bis 20.12.2020 preisreduzierte Weine (solange Vorrat reicht):

Accordini, Amarone Acinatico 2016 (16,5%Vol) | 40,00 Euro (0,75l) | SP: 36,00 Euro

Majestatischer Kaminwein von rund 4 Monate lang luftgetrockneten Trauben der Sorten Corvina, Rondinella
& Molinara, 30 Tage Maischegdrung und 2 Jahre Ausbau in frz. Barriques; in der Nase Brombeerkonfitiire,
eingelegte Kirschen, Vanille u. Edelbitterschokolade, Spuren von Piment und Gewirznelke, am Gaumen
balsamische Tiefe und feines langanhaltendes Rumtopffeeling, nach diesem Wein geht nichts anderes mehr
— kann gut bis 2040 reifen

Accordini, Valpolicella Ripasso 2018 (14,0%Vol) | 17,50 Euro (0,75l) | SP: 16,00 Euro

Dieselbe Cuvée wie beim Amarone, aber aus liberwiegend frischem Traubengut und nur einem kleinen
Anteil getrockneter Amaronetrauben, Ausbau von 12 Monaten in der Barrique, sehr lebendige Nase von
Amarena- und Schwarzkirschen, untermalt mit Vanille- und Anisnoten, zeigt sich auch am Gaumen von
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herzhafter Frische mit schonem Nuancenspiel und sehr weichen Tanninen, endet zart mit einem KuR von
Mon-Chérie — liberaus eleganter Ripasso mit Potenzial bis 2026+

Mauro Molino, Barolo 2016 (14,5%Vol) | 37,50 Euro (0,75l) | SP: 34,00 Euro

Ungewohnlicher Barolo, weil noch so jung und doch schon perfekt gereift, dabei traditionell mehrwochige
Maischegarung und in grofRen Fassern ausgebaut, zudem ungemein saftig und frisch, ja, der herzhafteste
Barolo, den wir je im Glas hatten, und absolut eine Empfehlung fiir die Weihnachtsgans mit Rotkohl
und/oder Rosenkohl; Andeutungen von Cassis, Graphit, Wacholder und Sternanis, etwas von luft-
getrocknetem Schinken und faszinierend &therische Frische — ebenso zugénglicher wie vitaler Einstieg in die
klassische Barolowelt, der noch bis mindestens 2030 Spal® verspricht

Giacosa Fratelli, Barbaresco Basarin Gianmaté 2014 (14,5%Vol) | 28,00 Euro (0,75l) | SP: 26,00 Euro
Einzellagen-Barbaresco, dank kleiner Fasser bereits vollkommen ausgereift zu einem bemerkenswert
extraktdichten, gleichwohl eingangig-harmonischen Nebbiolowein, dessen vollmundiger Extrakt von reifen
Waldbeeren kiindet, ergdnzt um Noten dunkler Schokolade, feinster Vanille und einem Hauch Veilchen —
moderner Barbaresco, der sich die nachsten 10 Jahre bestens zum Wild und gereiften Bergkdse anbietet.

Terre di Campo Sasso, Terre Vecchio Vigneti 2019 (14,0%Vol) | 15,00 Euro (0,75l) | SP: 13,50 Euro

Dieser elegante, teils in neuen, teils in gebrauchten Barriques gereifte Primitivo von alten in traditioneller
Buschform gehaltenen Rebstocken mit kleinen Anteilen an Syrah und Malvasia Nera, natlrlich handgelesen,
gibt es wieder in der 6er Holzkiste und offeriert die gewohnt seidenweichen Gerbstoffe, Aromen reifer
dunkler Beeren (Heidelbeere vor allem) und Dorrpflaume, unterlegt mit dezenten Tabaknoten — noch jung,
mit viel Potenzial bis Mitte der 2030er

Kurtatsch, Lagrein Riserva Frauenrigl 2017 (14%Vol) | 23,50 Euro (0,75l) | SP: 20,00 Euro

Vielleicht die zarteste Versuchung seit es Lagrein gibt, eigentlich eine tanninbetonte, urwiichsige Sorte, die
hier beglinstigt durch einen milden, ausgewogenen Jahrgang zum veritablen Gaumenschmeichler domesti-
ziert wurde, deutlich feingliedriger als der Vorjahrgang, mit dem Duft reifer Blaubeeren und dunkler
Pflaumen, dezente Ankldnge an Milchschokolade vom Barriqueausbau, zeigt sich am Gaumen mit cremiger
Textur und animierendem Fruchtextrakt — die Empfehlung zu zartem Rinder- oder Rehriickenfilet mit fein
montierter Sahnesauce

Kreydenweiss, Carignan KA 2012 (14,0%Vol) | 24,00 Euro (0,75l) | SP: 20,00 Euro

Reinsortiger Carignan von Uber hundertjahrigen, biodynamisch gepflegten Rebstocken, spontan im Fass
vergoren, 16 Monate in frz. Barriques gelagert, ohne Schonung und Filterung, nur mit minimaler Dosis
Schwefel auf die Flasche gezogen, in der dieser wilde Rote nach nunmehr gut 6 Jahren sich etwas gesetzt
hat und jetzt mit feinkdrnigem Tannin, einem warmen, orientalisch anmutenden Bouquet aufwartet und
sich auf einen Schmorbraten vom Wildschwein oder einem pikanten Tajine freut — ein absolutes Unikat von
einem der Vorreiter des biodynamischen Anbaus aus einem exzellenten Jahrgang mit noch etwa einem
Jahrzehnt Potenzial

Val d’Oca, Prosecco Rosé Spumante Extra Dry 2019 (11,5%Vol) | 12,00 Euro (0,75l) | SP: 11,00 Euro
Prosecco-Rosé ist etwas (weinrechtlich) Neues in der Weinwelt, da Prosecco bislang von der weillen Sorte
Glera bereitet werden musste (mit viel, wenig oder gar keiner Kohlensaure); nun erlaubt ein Zusatz von 10 %
Pinot Nero die Moglichkeit zur Rosé-Variante und die Cantina Val d’Oca hat sie sogleich genutzt flr einen
verfihrerischen zartrosa Spumante, der mit einem Duftstraul reifer, siRer Erdbeeren, Pfirsich, Hefegeback
und einem Rosenhauch unmittelbar einnimmt und am Gaumen das dazu passende cremige, fir diese
Preisklasse verbliiffend dichte Mousseux liefert bei viel saftiger harmonischer FruchtsiiBe — unvermeidlich
everybody'’s darling

HINWEIS: Kunden, die in den letzten zwei Wochen jetzt preisreduzierte Weine zum
reguldren Preis gekauft haben, bekommen die Differenz bei beliebigem Neukauf bis zum
20.12.20 verrechnet.
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Zur Erinnerung: In der Woche nach dem 3. Advent 6ffnen wir bereits um 12 Uhr!
Mit besten GriiRen aus der MahlerstraRe,

Stephan Krause

NOVEMBER 2020

> Neue spanische Weine & Olivenél zum Kennenlernpreis

Liebe Weinfreunde,

wir erweitern unser Angebot aus dem Hause Vinyar els Vilars (kleines Familienweingut
aus Costers del Segre/Katalonien) mit drei neuen Stillweinen, einem Cava brut nature
sowie einem feinen Arbequina-Olivendl, zudem haben wir die beiden bisherigen
Bestandsweine - Vilars Roble 2017 und Vilars Leix 2012 - jetzt wieder verfligbar.

Die verscharfte Corona-Lage lasst derzeit an eine Prdsentation der Weine leider nicht
denken, weshalb wir alle Produkte von Vinyar els Vilars jedem interessierten Stamm-
kunden einmalig eine Flasche zum angegebenen KennenlLernPreis (KLP) offerieren sowie
beim reichlich verfiigbaren Vilars Roble und dem Cava Uberdies ein langerfristiges 5+1-
Angebot bis Ende November (natirlich wie stets unter der MalRgabe, dass der Vorrat
reicht).

Vilars Roble 2017 D.O. Costers del Segre 14%\Vol | 9,00 Euro (0,75l) | KLP: 7,50 Euro & 5+1
vollmundiger Rotwein von Merlot & Syrah, viel Brombeere, feines Laktritz, schmelzige Textur

D.O. Costers del Segre 13%Vol | 11,50 Euro (0,75l) | KLP: 9,50 Euro
trockener WeilRwein von Macabeo, dezente vielschichtige Kernobstaromatik mit pointierter Mineralik

D.O. Costers del Segre 13%Vol | 11,50 Euro (0,751) | KLP: 9,50 Euro
Syrah-Rosé mit Aromen von kandierter Kirsche, reifen Erdbeeren und Garrigue-Noten, guter Extrakt

Vilars Gerar 2017 D.O. Costers del Segre 14,5%Vol | 18,00 Euro (0,75l) | KLP: 15,00 Euro
100% Merlot aus dem Barrique, reich an dunklen Beeren, Vanille, SiRholz, Raucherschinken, geschmeidig

Vilars Leix 2012 D.O. Costers del Segre 14,5%Vol | 20,00 Euro (0,751) | KLP: 16,00 Euro
100% Syrah im Barrique gereift, wiirzig, komplex, opulent und tief, sehr lang - perfekt zu Wildbret

11,5%Vol | 15,00 Euro (0,75l) | KLP: 12,00 Euro & 5+1
Parellada & Macabeo, 18 Monate Hefelager, keine Dosage, geradlinig, kraftvoll strukturierter
knochentrockener Cava mit vitaler Zitrusfrische und mineralischen Akzenten, ungemein straff am Gaumen

Vilars Olive Oil | 14,50 Euro (0,50l) | KLP: 11,50 Euro

kaltgepresst von den kleinen aromatischen Arbequina-Oliven, vergleichsweise mild am Gaumen, in der Nase
duftig mit frischen grasigen sowie warmen an Aubergine gemahnenden Noten, wenig Scharfe im Abgang,
mit feinem Mandelton
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Wir hoffen alle bei guter Gesundheit und wiinschen trotz vieler Ungewissheiten ein ent-
spanntes Wochenende. Mit besten GriiRen,

Stephan Krause

OKTOBER 2020

> Wichtiger Hinweis: Montag, den 05. Oktober, bleibt das
Ladengeschaft geschlossen!!!

Liebe Weinfreunde,

das erste Oktoberwochenende mit dem Feiertag verlangern wir fir einen Ausflug um
einen Tag, sodass Montag, den 5. Oktober 2020, das Ladengeschaft geschlossen bleibt!

> Naturweinherbstaktion bis 15. Oktober
Liebe Weinfreunde,

zur vinologischen Einlautung des Herbstes bieten wir eine kleine Naturweinaktion bis
zum 15. Oktober mit 10% Rabatt auf alle Weine von Roland Tauss (Sudsteiermark),
Gilles Berlioz (Savoyen) und Marc Kreydenweiss (Rhone) - insgesamt 15 Weine, vor allem
Weilk-, aber auch Rot-, Rosé- & Orangeweine, die aufgrund ihrer naturbelassenen Art
und ihrer Reife wunderbar in die herbstliche Zeit passen.

Die Kernigkeit des Herbstes, seine geruchlich wie farblich sinnfillige Erdverbundenheit
sind Charakteristika, die sich auch in typischen Naturweinen finden und diese fiir Nase
und Gaumen aus dem Meer der globalen Weinproduktion herausheben. Hier ist bei den
Aromen seltener die frische Frucht vorherrschend, vielmehr stehen das Mineralische,
Krautrige und Wiirzige im Fokus sowie die balsamisch-erdigen Noten von welkem Laub
und Unterholz.

Man probiere diese vollkommen handwerklichen Weine aus biodynamischen Anbau, die
bis auf ein Minimum an Schwefeldioxid auf jegliche Zutaten verzichten und ungeschont
und ungefiltert in die Flasche kommen (dank Sedimentierung dennoch blitzblank sind),
zu saisonalen Erzeugnissen wie Kirbis, Griinkohl und vor allem zu Pilzen (am besten aus
dem Wald) oder auch frischem Wurzelgemise wie Pastinaken, Knollensellerie und
Petersilienwurzel, sei es im Ofen bereitet, in der Pfanne geschwenkt oder in Panade
goldbraun-knusprig gegart, und erlebe, wie dieses urgesunde Gemiise mit seinen teils
pikanten, teils bitteren Komponenten vom leichten Umami gereifter Naturweine
wunderbar getragen und erganzt wird.

Wir wiinschen herbstlichen Appetit,

Stephan Krause
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AucGgusTt 2020

> Neuzugang kurz vorgestellt: spanische & italienische
Weine

Liebe Weinfreunde,

wir hatten da ganz aktuell eine coole Empfehlung fiir die kommenden heilen Tage:
Tempranillo Blanco - eine farbliche Mutation der bekannten spanischen roten Leit-
rebsorte, die dieser an Potenzial fiir WeiBweine wohl kaum nachsteht; Bodegas Mateos
bieten mit ihrem Letargo Blanco 2019 einen weillen Rioja, der fiir 7,00 Euro ebenso
nachhaltig erquickt wie staunen ldsst ob seiner Qualitdten: einladende Kernobst-
aromatik (Birne, auch Melone) gepaart mit Spuren von Fenchel-Anis, floralen Akzenten
und krautriger Garrigue sowie (iber allem eine helle kalkige Mineralitat, die einen
sprudelnden Gebirgsbach evoziert.

Gleichfalls aus Spaniens Norden der Picapoll von Abadal mit einem fantastischen 19er
Jahrgang, so balanciert, so charmant und zugleich herzerfrischend wie zuletzt vielleicht
2015 - zum bisherigen Preis: 10,50 Euro.

Etwas forcierter zeigt sich der 2019er Greco di Tufo von | Capitani aus Kampanien, ein
wabhrlich vulkanisches Gewéachs mit deutlichen Feuersteinakzenten, die die exotischen
Fruchtkomponenten zédhmen und den Wein strukturieren. Wie gehabt: 12,90 Euro die
Flasche.

Aus dem noch sudlicheren Italien, genauer: Sizilien, prasentieren wir zwei Nero d' Avola
aus dem Hause Baglio di Pianetto, einen ohne Holzausbau aus dem Jahr 2018 (10,50
Euro), schwarzkirschig mit Uberraschenden Espresso- und Schoko-Noten, sowie den
barriquegelagerten vielschichtigen elegant-pikanten Cembali 2013 (25,00 Euro), der
italienische Grandezza verkérpert, wie man sie am ehesten in der dlteren Gesellschaft
vom Lande oder eben in gut gereiften Rotweinen antrifft, anmutig-wirdevoll, gesetzt,
aber noch voll genieRender Lebensenergie.

Aufgefillt haben wir zudem alle unsere Bestdnde an Prosecco - frizzante wie spumante,
trocken wie nicht ganz so trocken. Soll der Sommer doch kommen!

Ein genussvolles Wochenende an alle, bevor nachste Woche fiir viele der Schul- und
Berufsalltag wieder beginnt.

Mit vinophilen GriRen,

Stephan Krause
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JuLy 2020

> Neuzugang kurz vorgestellt: Weingut K.H. Schneider
(NAHE)

Liebe Weinfreunde,
warum immer an die Mosel schweifen, wenn das Gute liegt auch an der Nahe?

Tatsachlich vor allem in Sachen Riesling, aber auch mit Bezug auf rote Rebsorten wie
Spdtburgunder und den vollig unterschatzten Blauen Portugieser sollte man dem Wein-
baugebiet Nahe unbedingt Aufmerksamkeit schenken. Die Produktionsstruktur ist so
wunderbar kleinteilig (also viele kleine eigenstandige Erzeuger) und in den geologischen
Gegebenheiten so vielfaltig (nirgends in Deutschland findet sich so abwechslungsreiches
Terroir auf so engem Raum), dass man der Region lange schon den Titel "Probier-
stiibchen der Nation" zugewiesen hat. Uberraschungen und Neues sind hier fast schon
vorprogrammiert; wenn diese sich dann noch mit bemerkenswerter Qualitat und fairen
Preisen verbinden, darf man wohl getrost von 'Entdeckung' sprechen:

Der Tip eines Kollegen brachte uns vor Kurzem zusammen mit dem Weingut Karlheinz
Schneider vom Mittellauf der Nahe, gegriindet 1956, heute gefiihrt in dritter Generation
von den Briidern Andi und Christoph Schneider, die auf gut 14 ha ganz eigenstandige,
charakterstarke Weine von klassischen Sorten erzeugen, die bereits im Guts- und Orts-
weinbereich erstaunlich mineralische Akzente setzen, Weine mit Intensitat, Biss und
Struktur, doch nie in der Gefahr, schroff zu wirken, die lutherisch selbsbewusst zu sagen
scheinen: "Hier stehe ich, ich kann nicht anders" (Worms ist ja nicht allzu weit).

Alle Weine stammen von in mehreren Durchgdngen handgelesenem, folglich gut aus-
gereiftem und gesundem Traubengut, durchlaufen ihre Garung ohne Zugabe von Hefen,
das heiRt spontan mittels Wildhefestamme, werden zumeist traditionell in Stlickfassern
(600 bis 1200I), auch partiell in gebrauchten Barriques, zum Teil schon vergoren und
spater auf der Feinhefe ausgebaut, leichte Filterung bei den Weilen, gar keine bei den
Roten - alles in allem handwerklich bereitete Weine von sehr abwechslungsreichen
Terroirs, denen man im Keller die nétige Zeit gewahrt (6 bis 7 Monate bei den Weil3en,
15 bis 24 Monate bei den beiden Roten). Die unmittelbare Prasenz im Glas zeugt von der
Substanz des Ausgangsmaterials und dem Know-how der Weinbereitung:

1. Grauburgunder trocken 2019 12,5%Vol 8,70 Euro (0,75l)

intensive, klare Kernobstaromatik (Apfel, Birne) mit krautrigen Akzenten (Melisse), auch eingeweckte Stachelbeere,
mundfullende Saftigkeit mit feiner mineralischer Struktur

2. Riesling trocken 2019 12,0 %Vol 8,70 Euro (0,75I)

animierend frischer Riesling mit Noten knackig griiner Apfel und Grapefruit, dazu zarte florale Andeutungen, am Gaumen
wieder herzhafte Grapefruit durchzogen von steinigen Eindriicken

3. Schlossbockelheimer Riesling trocken - Vulkangestein - 2019 12,5 Vol 13,00 Euro
(0,751)

urwiichsig, straff mineralisch strukturiert, extraktreich vitaler Saft, der seine kréftige Sdure gut integriert, tragt lang,
Mirabellen und Stachelbeere setzen aufhellende Fruchtakzente
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4. Sobernheimer Sauvignon Blanc trocken 2019 12,5 %Vol 13,00 Euro (0,75I)

Bilderbuch-Sauvignon: pragnant, geradlinig, animierend, bei aller Komplexitat und Tiefe easy-drinking, ein Aromen-
kaleidoskop, das Cassis, Minze, Pfirisch und Mango wohldosiert in Einklang bringt und immer wieder neu auffachert

5. Sobernheimer Spatburgunder trocken 2016 13,0 %Vol 12,50 Euro (0,75I)

ungewohnlich dunkler Spatburgunder mit reifer Kirschfrucht und dezenten Cassisankldangen, auch kandierte Frucht und
leise Graphitténe, besticht am Gaumen mit schoner Herzhaftigkeit

6. Sobernheimer Portugieser Alte Reben trocken 2015 13,0 %Vol 14,50 Euro (0,75l)

distinguiertes Bouquet eingelegter Friichte, Schwarzkirsche, Brombeere, dunkle Pflaume, Aronia, auch eine Spur Graphit
und schwarzer Pfeffer und Uber allem ein luftiger Schleier von Vanille, am Gaumen dicht gewirkt, vielschichtig, aber ohne
Schwere, 15 Monate Reife in gebrauchten franz. Barriques verleihen dem Wein eine balsamische Textur bei angenehmem
Trinkfluss - Portugieser at its best!

Mit vinophilen GriiRen,

Stephan Krause

» Umsatzsteuersenkung & Sammelrabatt ab 1. Juli || Aktion
auf neue Weine aus Frankreich & Griechenland bis 18. Juli

Liebe Weinfreunde,

mit betrdchtlichem Aufwand haben wir samtliche Artikel auf die neuen ab 1. Juli gelten-
den Steuersitze umgestellt und damit den Pflichtteil der staatlich verordneten Ubung
erfillt. In der Kir sind wir nun frei, was wir daraus machen. Eine Eins-zu-eins-
Weitergabe bedeutet bei einem 10-Euro-Wein 25 Cent, bei einem Olivendl gleichen
Preises lediglich 19 Cent Ersparnis flir den Kunden. Zu popelig, um nun auch noch alle
Artikel neu auszupreisen und die Kasse wieder mit Kupfermiinzen zu fillen, die wir
durch entsprechende Preisgestaltung seit langem (iberfliissig gemacht haben. Aber ohne
Preisanpassung kein Kaufanreiz und ohne diesen verpufft diese letztlich fur den
Steuerzahler immens teure WirtschaftsankurbelungsmaRBnahme. Zwar scheint der wirt-
schaftliche Beitrag des einzelnen verschwindend gering, aber in der Summe erweist er
sich dann womaglich doch als bedeutsam, weshalb wir uns hier solidarisch zeigen wollen
und die Steuersenkung Uber einen Sammelrabatt an unsere Kunden wie folgt weiter-
geben:

Wir gewédhren ab den 1. Juli 2020 auf jeden Einkauf pauschal einen Sammelrabatt von
3%, der bei Erreichen von 10 Euro beim nachstfolgenden Einkauf verrechnet wird. Das
ist sogar etwas mehr als der Steuersenkung entspricht, kommt freilich aber nur Kunden
zugute, die wiederholt einkaufen. Ein Anspruch auf Auszahlung besteht nicht. Ob wir
Uber die Zeit der Steuersenkung hinaus (voraussichtlich bis Ende dieses Jahres) diesen
Rabatt beibehalten werden, entscheiden wir zu gegebener Zeit. Bei Beendigung des
Sammelrabatts (der nur flir Ware, also nicht flir Gutscheine oder Serviceleistungen, gilt)
werden dann auch krumme Restbetrdge unter 10 Euro verrechnet.
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Die Teilnahme ist grundsatzlich auch anonym moglich, es muss nur eine beliebige
identifizierende Kennzeichnung im System hinterlegt werden, unter der die jeweiligen
Rabattbetrdage gebucht werden. Fiir Stammkunden dndert sich nichts.

Den Sammelrabatt gewdhren wir auch bei Aktionspreisen, wie wir sie gerne bei
Neuerscheinungen fir eine befristete Zeit anbieten. Ganz aktuell rabattieren wir bis zum
18. Juli 2020 unsere jliingsten Zugange aus Frankreich und Griechenland mit 10 bis 15%,
da wir derzeit immer noch keine 6ffentlichen Proben anbieten kénnen:

Domaine Le Goueil: Cairanne 2016 (stidl. Rhone) regular 18,00 Euro, jetzt: 15,30 Euro (0,75l)
Grenache, Syrah, Mourvédre, Carignan, Counoise aus biolog. Anbau, alte Rebstécke: @ 50 Jahre, ungefiltert; eleganter, tiefer
Rotwein

Domaine Hauts Baigneux: Les Chénes 2019 (Loire) reguldr 12,90 Euro, jetzt: 11,60 Euro (0,75l)
100% Chenin Blanc aus biodynamischen Anbau, Rebstécke @ 35 J., Spontangirung, 5 Monate Hefelager; jugendlich vital,
erquickender Weiwein

Domaine Hauts Baigneux: Blanc Chenin 2018 (Loire) reguldr 22,00 Euro, jetzt: 19,50 Euro (0,75l)
100% Chenin Blanc aus biodynamischen Anbau, Rebstocke 35-65 J., Spontangarung, 12 Monate Hefelager; opulent-
geschmeidiger WeiBwein

Domaine Hauts Baigneux: Clos des Brancs 2018 (Loire) reguldr 34,00 Euro, jetzt: 29,00 Euro (0,75l)
100% Chenin Blanc aus biodynamischen Anbau, Rebstécke @ 40J., Spontangirung, 12 Monate Hefelager; komplex-wiirziger
Meditationswein, unbedingt dekantieren, viel Potenzial

Domaine Hauts Baigneux: Les Pentes 2018 (Loire) reguldr 11,50 Euro, jetzt: 10,30 Euro (0,75l)
100% Cabernet Franc aus biodynamischen Anbau, Rebstécke @ 35 J., Spontangirung, kurzer Ausbau; mittelkréftiger herzhaft-
pikanter Rotwein

Domaine Hauts Baigneux: Sanguine 2018 (Loire) reguldr 15,00 Euro, jetzt: 13,50 Euro (0,75l)
100% Cabernet Franc aus biodynamischen Anbau, Rebstécke @ 65 J., Spontangdrung, ungefiltert; kraftvoll-konzentrierter
Rotwein

Domaine Hauts Baigneux: Grolleau 2018 (Loire) reguldr 19,00 Euro, jetzt: 17,00 Euro (0,75l)
100% Grolleau aus biodynamischen Anbau, Rebstécke @ 35 )., Spontangirung, ungefiltert; schwarzkirschig-mineralischer
Rotwein

Domaine Mitroulis: Philoxenia 2019 (Mazedonien, Griechl.) reguldr 12,50 Euro, jetzt: 11,00 Euro (0,75I)
100% Limnio aus biologischen Anbau; zartfruchtiger, mineralisch strukturierter Blanc de Noir

Domaine Mitroulis: Philoxenia 2015 (Mazedonien, Griechl.) reguldr 12,50 Euro, jetzt: 11,00 Euro (0,75Il)
100% Limnio aus biologischen Anbau; superb gereifter orangefarbener Blanc de Noir (Grapefruit, Orangenbliite,
Muskat) [Restbestand!!!]

Angebot gilt wie stets, solange Vorrat reicht! Fir weitere Informationen einfach
vorbeischauen oder anrufen.

Mit besten GriiRen, Stephan Krause

APRIL 2020

> Osterliche Empfehlungen & Offnungszeiten
Liebe Weinfreunde,

unbeschwert Gsterlich ist wahrscheinlich kaum jemandem derzeit zumute. Aber ganz auf
Feierlichkeiten verzichten wird sicherlich auch niemand wollen, auch wenn das grofe
familiare Treffen in diesem Jahr nicht stattfinden kann.
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Der frithe Ostertermin und natirlich die schreckliche Corona-Epidemie zwingen uns
ebenfalls zu einer gewissen Bescheidenheit bezliglich Neuentdeckungen, Sortiments-
erweiterungen und der bei uns sonst zu dieser Zeit (iblichen Probeofferten (die natirlich
in Ganze entfallen missen).

Vollig unvorbereitet sind wir freilich nicht. Jlingste Neuzugdnge aus Portugal und
Frankreich haben wir bereits vorgestellt (siehe dazu unten Monat Marz). Gerade eben
eingetroffen ein Zweigelt-Rosé des Bio-Weinguts Stagard (9,80 EUR) aus dem Kremstal,
von herzhaft-pikanter Art mit straffer Struktur und satter Frucht, ideal zur Paella,
gratiniertem Fisch oder krossen Hahnchenschenkeln mit Ofenkartoffeln, schwarzen
Oliven und Zwiebeln.

Fir alle, die den Spargelbauern unter den diesjahrigen erschwerten Bedingungen trotz
hoherer Preise unter die Arme greifen wollen, seien hier ein paar passende Weine nahe
gelegt: Schoffit Chasselas Vieilles Vignes 2018 (12,50 EUR), Kurtatsch Pinot Grigio 2018
(10,50 EUR), Roveglia Lugana Limne 2018 (12,50 EUR) oder — fiir den ganz besonderen
Anspruch — die beiden Bergeron-Weine von Gilles Berlioz aus Savoyen (23,50 EUR Les
Friponnes 2016 / 36,- EUR Les Filles 2017).

Fir Lammliebhaber, die dem deftig Geschmorten den Vorzug geben, empfiehlt sich aus
Spanien beispielsweise der 2012er Leix, ein reiner Syrah (20 EUR), aus ltalien der Lagrein
Riserva 2016 (23,50 EUR) und aus Frankreich der 2012er Carignan KA von uralt Reb-
stécken der Domaine Kreydenweiss (24 EUR), fiir jene hingegen, die eher das saftig-zarte
Filetstlick suchen, raten wir zu weniger wuchtigen Roten wie z.B. zu unserem 'Super-
toskaner' Moreccio 2016 von Casa di Terra (italienische Grandezza von franzos. Sorten:
Merlot, Syrah, Cabernet fiir 17,- EUR) oder zu dem steirischen Unikat Urban Rot 2011
von Roland Tauss (der dem franzds. Dream-Team Merlot und Cabernet Sauvignon
wieder eine ganz eigene feingliedrig-spannungsreiche Interpretation abringt: fiir 22 EUR)
oder eben zum edlen Pinot Noir Reserve 2015 von Riffel aus der Parzelle Bubenstiick des
Rochusberges (24,50 EUR).

Nicht neu, aber erneut im Programm (zu den alten Preisen) die Uberaus frechen
Pyrenden-Wolfe der Domaine La Louviére (Le Coquin/La Maitresse/La Séductrice/La
Muse — siehe unten Oktober 2019 die Prdsentation der Domaine)! Und auch bei den
beiden famosen Crémants de Limoux (Brut Blanc/Brut Rosé) derselben Domaine haben
wir nachgelegt, damit es an edlen Perlen zu Ostern keinen Mangel gibt. Man bedenke: Je
weniger miteinander anstoRen, desto mehr riickt die Qualitat in den Vordergrund.

Fir Schokoladenfreunde haben wir von der 6sterreichischen Confiserie Berger zwei
kostliche Kreationen in Bio-Qualitat: Vollmilchschokolade mit karamellisierten Sonnen-
blumenkernen sowie eine Edelbitterschokolade mit Sauerkirschstticken (je 5,90 EUR/
90g). Oder von der spanischen Edelschokolaterie Blanxart die 77% Alto Piura aus Peru
ausschlieRlich von der seltenen aromareichen Sorte Criollo, natiirlich ebenfalls biozerti-
fiziert (5,50 EUR/125g).
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Und wer vielleicht flr sein Lammgericht noch atherisch-stiBlichen Rosmarin aus dem
Andenhochland benétigt oder exotische Spezereien wie Ras el Hanout oder Harissa
sucht, wird unter unseren Fairtrade- & Bio-Gewiirzen gewiss etwas finden.

Wir haben, so lange der Virus uns gnadig bleibt, weiterhin regular getffnet, auch in der
kommenden Karwoche (ausgenommen natiirlich die Feiertage).

Wir wiinschen allen Kraft und Ausdauer, um den gesundheitlichen, psychischen und
okonomischen Herausforderungen dieser Tage zu trotzen, und das Quantchen innere
Ruhe fiir gelegentliches Genusserleben an den Abenden und Wochenenden.

Mit besten GriiRen aus dem Komponistenviertel Weilensee,

Stephan Krause

2020

» Zwei Lesungen mit Weinbegleitung

Liebe Wein- und Literaturfreunde,

Terra Vinaria begleitet zwei Buchprasentationen in der Wolfdietrich-Schnurre-
Bibliothek (BizetstralRe 41, 13088 Berlin) mit Weinauschank (weswegen wir an diesen
Tagen plinktlich schlieen missen):

Mittwoch, 11. Marz 2020, Beginn 19.30:
Alice Hasters liest aus ihrem Buch "Was weiRe Menschen nicht {iber Rassismus héren wollen,
aber wissen sollten"

Donnerstag, 12. Marz 2020, Beginn: 19.30:
Armin Strohmeyr liest aus seinem Buch "Dichterkinder. Liebe, Verrat und Drama - der Kreis
um Klaus und Erika Mann"

Die Teilnahme an den Lesungen erfordert keine Anmeldung und ist kostenfrei. Ein Glas
Wein wird zwischen 2,- (0,1l) und 4,- Euro (0,2l) kosten.

> Neuzugang kurz vorgestellt: Portugal

18.03.2020

Wir haben seit Kurzem Neuzugdnge aus Portugal: Zwei trockene herzerfrischende Vinho
Verde von Anselmo Mendes mit feiner Mineralitat (Escolha 2018 fiir 7,80 Euro sowie,
korperreicher, der Alvarinho 2018 fiir 12,90 Euro). Die anderen Neuzugiange sind alle-
samt Portweine; darunter wieder im Programm Graham's White Port Extra Dry fir 14
Euro, der Late Bottle Vintage 2015 von Quinta de la Rosa fiir 22,50, sodann drei Ports
von Kopke (den Tawny flir 16,50 Euro, den Late Bottle Vintage 2015 fiir 18,50 und den
Colheita aus dem Superjahr 2003 fir 29,50 Euro). Alle Preise beziehen sich auf die
Standardmenge von 750 ml.

» Neuzugang kurz vorgestellt: Frankreich mit Madiran &
Saint-Emilion Grand Cru
20.03.2020
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Endlich mal wieder ein Madiran, der fiir seine Region steht und seine Leitsorte, die
durchaus urwiichsige und tanninbetonte Tannat, nicht leugnet, dennoch — auch auf-
grund der inzwischen erreichten Flaschenreife — neben seinen unverkennbaren Charak-
ter Zuganglichkeit offeriert und mit einem absolut (iberzeugenden Preis-Qualitats-
verhéltnis aufwartet: Chateau Coulané Madiran 2014 fiir 9,- Euro (0,75I).

Fiir Eleganz und geschmeidige Textur steht unser neuer Bordeaux mit hohem Merlot-
anteil (80%) und etwas Cabernet Franc (20%): Chateau La Rose Piney Saint-Emilion
Grand Cru 2016 fiir 18 Euro (0,75l).

OKTOBER 2019

> THEMENABEND: Qvevri-, Orange- & Naturweine —
Zwischen Antike und Moderne
25. Oktober 2019 | 20.00 bis 22.00 |25,- Euro pro Person [bitte anmelden

Wir mochten mit diesem Themenabend nicht nur spannende und zum gréReren Teil
gewiss auch aulergewdhnliche Weine (aus Georgien, Deutschland, Frankreich und
Osterreich) prasentieren, sondern zudem die drei titelgebenden Weinkategorien niher
beleuchten, die allzu oft lGber einen Kamm geschert werden, aber sehr wohl von-
einander unterschieden werden sollten. Zwar sind derzeit die meisten Qvevri- und
Orangeweine auch Naturweine, aber das muss nicht sein und es fordert die Vielfalt der
Weine, wenn wir die Kategorien als ganz eigenstandig begreifen und auch modern
bereitete Amphorenweine sowie maischevergorene WeiRweine zulassen und wertschat-
zen. Jenseits von ldeologie und Mode zeigen wir das Potenzial, das in jeder der Kate-
gorien steckt und was ihr Beitrag zu einer lebendigen, facettenreichen und offenen
Weinkultur sein kann.

Teilnahme nur nach verbindlicher Anmeldung. Wir reichen wie immer ausgewdhlte
K&se, Brot und Wasser zu den Weinen.

> JUBILAUMSAKTION: 5 Jahre Terra Vinaria im Komponisten-
viertel
25.0ktober bis 31.0ktober wéiihrend der reguléiren Offnungszeiten

Liebe Weinfreunde,

unglaublich manchmal, wie die Zeit vergeht: Terra Vinaria feiert 5-jahriges Bestehen
seines Ladens im Komponistenviertel von Berlin-Weillensee. Bekanntlich vergeht die
Zeit geflihlt schneller, wenn es eine schone und erfiillte Zeit ist — und das waren diese 5
Jahre in jedem Fall. Also Zeit, mal ein grolRes Dankeschon auszusprechen an alle Kunden
und dieses mit einer Aktionswoche inklusive freier Verkostung und Rabatten zu unter-
streichen.
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Wir bieten von Freitag, den 25. Oktober 2019, bis Ende des Monats auf alle Produkte
(exkl. Gutscheine, Leih- & Seminargebiihren, Versand) einen Mindestrabatt von 5% und
auf folgendes Dutzend ausgewahlter Produkte sogar einen Nachlass von 10 bis 25%:

Tauss Sauvignon Opok 2015 reguldr: 16,80 Euro Angebot (-10,7%): 15,00 Euro
Tauss Sauvignon Urban 2013 reguldr: 33,00 Euro Angebot (-10%): 29,70 Euro
Kindzmarauli Qvevri Rkatsiteli 2013 regular: 17,00 Euro  Angebot (-10%): 15,30 Euro
Kindzmarauli Qvevri Saperavi 2013 regular: 17,80 Euro  Angebot (-10,1%): 16,00 Euro
Saint Cosme Gigondas 2012 reguldr: 29,00 Euro Angebot (-10,3%): 26,00 Euro
Riffel Pet Nat 2016 reguldr: 19,50 Euro Angebot (-10,2%): 17,50 Euro
Riffel Gewurztraminer 2016 reguldr: 24,50 Euro  Angebot (-18,3%): 20,00 Euro
Dugois Chardonnay 2013 reguldr: 15,00 Euro Angebot (-20%): 12,00 Euro
Jolivet L'Instinct 2015 reguldr: 25,00 Euro Angebot (-20%): 20,00 Euro
Kreydenweiss Carignan KA 2012 reguldr: 24,00 Euro Angebot (-25%): 18,00 Euro
Ploder Zweigelt Reserve 2007 reguldr: 38,00 Euro Angebot (-25%): 28,50 Euro
Waris-Hubert Champagner 2010  regular: 59,00 Euro  Angebot (-25,4%): 44,00 Euro

Diese héher rabattierten Weine stehen ab Freitag, den 25.10.2019, wihrend der Off-
nungszeiten zur freien Verkostung und werden, so lange die Flaschen halten, auch die
Folgetage noch probiert werden kénnen.

Die Angebote gelten bis 31. Oktober 2019 Ladenschluss bzw. solange Vorrat reicht.
Mit bestem Dank und vinophilen GriiRen,

Stephan Krause

» NEUZUGANG KURZ VORGESTELLT: Franzosische Weine aus
den Pyrendaen — Wohlklang fiir den Gaumen

Liebe Weinfreunde,

das Phanomen ist bekannt (und jeder kann es sicherlich auch ein bisschen nachvoll-
ziehen): viele Weine werden gekauft wegen ihrer Etiketten und entsprechend werden
andere gemieden wegen ihrer Etiketten. Aber es gibt auch den Fall, dass Weine lber die
Ladentheke gehen trotz ihrer Etiketten. Namlich dann, wenn sie so gut sind, dass alles
AuRere nebensichlich wird.

Wir finden die AuRendarstellung der Produkte der relativ jungen Domaine La Louviéere
aus der sich sudlich von Carcassonne erstreckenden Appellation Malepére durchaus
fragwiirdig, weder der vornehmen, eleganten Art der Weine noch dem Qualitats-
anspruch des biologisch arbeitenden und auf biodynamischen Anbau umstellenden
Weinguts angemessen. Aber die Gilite der Weine, das Preis-Genuss-Verhéltnis und ihre
besondere Herkunft machen sie eben ‘trotz der Etiketten' einfach zu einem Muss.
(Uberdies kénnen wir nicht ausschlieRen, dass der eine oder andere seinen Spalk an den
teils frivolen Darstellungen auf den Flaschen hat, deren verspielte Detailverliebtheit
vielleicht die einzige Gemeinsamkeit zwischen Inhalt und Form schafft).

Die Weine der Domaine sind im Vergleich zu den meisten anderen Languedoc-Weinen
ausgesprochen elegant und weniger wuchtig, sie sind in einem sehr klassischen Sinn des
Wortes schon, d.h. ausgewogen, harmonisch, sie wissen zu gefallen, ohne sich anzu-
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biedern, sie vereinen Charakter mit Anmut, Glanz mit Tiefe und das im jeweiligen
Preissegment mit bemerkenswerter Selbstverstandlichkeit:

Le Coquin - Merlot 2017 IGP Pays d'Oc

La Maitresse - Merlot, Cabernet Franc, Malbec 2017 AOP Malepére
La Séductrice - Merlot, Cabernet Franc, Malbec 2017 AOP Malepére
La Muse - Viognier, Chardonnay, Chenin Blanc 2018 IGP Pays d'Oc
Crémant Blanc Brut (Chardonnay, Chenin, Mauzac, Pinot) AOP Limoux
Crémant Rosé Brut (Chardonnay, Chenin, Mauzac, Pinot) AOP Limoux

0,75l) fir 7,90 Euro
0,75l) fir 11,00 Euro
0,75l) fir 12,90 Euro
0,75l) fir 12,90 Euro
0,75l) fir 17,80 Euro
0,75l) fir 19,50 Euro

_— e~~~ —~ —

Hervorzuheben sind auch die beiden Crémants, die mit einer Perfektion aufwarten, dass
einem die Spucke wegbliebe, waren sie nicht so erfrischend prickelnd - ihrem feinen,
dichten Mousseux, ihrem nuancierten Spiel mit Primarfrucht und Hefelager merkt man
an, dass der vielgereiste Onologe der Domaine und gebiirtige Australier, Jem Harrison,
unter anderem in der Champagne sein Handwerk gelernt hat. Auch im Languedoc
sammelte Harrison an verschiedenen Orten bereits Erfahrung, bevor er 2014 in Malvies
auf der Domaine La Louviére anfing, den Weinen seine feine Handschrift aufzupragen,
die wie geschaffen scheint, den unter komplexen Einflissen (ndmlich jenen des Atlan-
tiks, des Mittelmeeres und des nahen Hochgebirges) auf kargen, steinigen Boden gereif-
ten Trauben ihr facettenreiches Potenzial zu entlocken. Man freue sich auf hedonisti-
sche Weine mit einem Reflex ihrer besonderen Herkunft.

Mit vinophilen Griien,

Stephan Krause

g‘ifﬂ?g > NEUZUGANG KURZ VORGESTELLT: Sizilianische Weine der

CANTINE PEPI Cantine Pepi eingetroffen

Liebe Weinfreunde,

nicht nur guter Wein braucht Zeit, auch so manche Lieferung guten Weins fordert
zuweilen Geduld — insbesondere wenn sie von weit her kommt wie unsere neuen Weine
aus Sizilien von der Cantine Pepi. Aber nun sind sie endlich da und wir freuen uns,
authentische regionaltypische Weine (weifs wie rot und rosé) aus dem siidostlichen Teil
der Insel prasentieren zu kénnen:

WeiRweine:

Cataratto Game 2018 9,50 Euro/0,75I
Grillo Salto 2018 12,00 Euro/0,75I
Roséwein:

Signatura 2018 (Nero d'Avola/Syrah) 12,50 Euro/0,75I
Rotwein:

Nero d'Avola Eron 2018 9,50 Euro/0,75I|
Frappato Agate 2017 12,50 Euro/0,75I
Nero d'Avola EX 2018 12,50 Euro/0,75I
Cerasuolo di Vittoria 2018 (Nero d'Avola/Frappato) 14,00 Euro/0,75I

Zur Erinnerung: Cantine Pepi ist ein familiengefiihrtes Weingut in vierter Generation mit
rund 30 ha Rebflache, derzeit vollstandig in weiblicher Hand: Mutter Rosa und Tochter
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Erika Pepi halten die Balance zwischen Tradition und Moderne, indem sie fast aus-
schlieBlich auf die autochthonen Sorten Nero d'Avola, Frappato, Cataratto und Grillo
setzen, die grundsatzlich handgelesen werden, und diese nach heutigem Stand der
Kellertechnik verarbeiten und dabei fast vollstandig auf den Einsatz von Holz verzichten,
was Frucht, Frische und Sortentypizitat der Weine betont.

Man beachte nicht nur den allseits bekannten Nero d'Avola, der sich auch bei Pepi
gewohnt tintenfarben prasentiert und mit satter Brombeerfrucht und feinen Gewdirz-
akzenten die Nase umschmeichelt, sondern auch den tendenziell rotbeerig, kirsch-
fruchtigen Frappato, der eine besondere Komplexitdt und Lebendigkeit in die Cuvée des
Cerasuolo di Vittoria bringt und beim Agate seine ganze Herzhaftigkeit ausspielen kann.
Man beachte zudem, dass Sizilien neben Rotwein auch Weiwein kann, ja sogar vom
letzteren mehr produziert als vom ersteren, und mit seinen trockenen Weinen von
Catarratto und Grillo das Spektrum an charakterstarken, ganz eigenstandigen, aber
angenehm zu trinkenden WeilRweinen absolut bereichert.

Mit vinophilen Griien,

Stephan Krause

SEPTEMBER 2019
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Weininstitut

> WEINDEGUSTATION: Tag des offenen Weins - 3

besondere Weine aus Deutschland
Samstag, den 14. September 2019, im Laden von 12 bis 18 Uhr | nach
Belieben kommen ohne Anmeldung | Teilnahme an Probe: 5 Euro | inkl.
fingerfood
Der Tag des offenen Weins ist eine Initiative des Deutschen Weininstituts, die in
verschiedenen groRReren Stadten einmal jahrlich Weininteressierten die Moglichkeit
bieten mochte, fiir wenig Geld das Besondere, das Lohnenswerte, ja das Herausragende
an deutschen Weinen zu entdecken. Rund dreiBig Berliner Weinhadndler geben sich
dieses Jahr die Ehre, sich mit einem ausgesuchten Trio deutscher Weinkreationen an
diesem Tag zu beteiligen. Terra Vinaria ist erstmalig dabei und offeriert in diesem
Rahmen drei Weine des Binger Weinguts Erik Riffel, die in unseren Augen wahrlich
outstanding sind:

Pet Nat 2016 (zero dosage, zero sulfite — Natur pur)

Scharlachberg Gewiirztraminer 2016 (maischevergoren, trocken, schlank -
Gewdrztraminer ohnegleichen)

Bubenstiick Pinot Noir Réserve 2015 (klassisch schon — aristokratisch)

Zu den Weinen reichen wir passenden Kadse und Antipasti sowie etwas Brot.
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AuGgusT 2019

> MUSTERPROBE: 6 Weine des Elsdssers Luc Faller

Vom 15. bis 17. August 2019 | im Laden wéhrend der Offnungszeiten |
Teilnahme kostenfrei, ohne Anmeldung — solange die Bouteillen halten
Wir sind sehr gespannt auf die neue Empfehlung unserer Elsasser Freunde, die uns
schon einmal mit der Domaine Albert Seltz einen ganz heiRen Tipp fir die Region
gegeben haben.

Auch Luc Faller hat sich der moglichst naturnahen Weinerzeugung verschrieben und
verzichtet seit Ubernahme des Weinguts von seinem Vater 1989 auf den Einsatz von
Chemie im Weingarten und betreibt seit 2004 offiziell biodynamischen Weinbau nach
Demeterstandard, der z.T. noch striktere 6kologische Anforderungen an den Pflanzen-
schutz und die Weinbereitung setzt, als es die anderen Bioverbande tun.

Wir prasentieren von Faller drei Pinot Noirs, darunter ein Rosé von 2014 und zwei Rote,
von denen der ,Nature 2015‘ vollig ohne Schwefelzusatz abgefiillt wurde. Zudem testen
wir seinen Crémant d’Alsace Extra Brut, seinen Riesling Fruehmess 2015 sowie den
Muscat Vieilles Vignes 2016. Preislich bewegen sich die Weine von knapp liber 10 bis
knapp Uber 20 Euro — fir handwerklich gemachte, wohlgeratene Charakterweine
konnten das Schnappchenpreise sein. Lassen wir uns tiberraschen.

WW > MUSTERPROBE: Ein sizilianischer Abend mit 12 Weinen der

CANTINE PEPRI

- Cantine Pepi

Freitag, den 23. August 2019, im Laden ab 20.00 Uhr | max. 12 Teilnehmer

Anmeldung erwiinscht | Teilnahme: 15,- Euro | inkl. passendes Fingerfood

Dem kleinen 12 ha Rebflache umfassenden in 4. Generation familiengefiihrten Weingut
Cantine Pepi stehen heute Rosa Pepi und ihre Tochter Erika vor, die bewusst Tradition
mit Moderne kombinieren: vor allem traditionell im Weinbau mit seinem Fokus auf
autochthone Rebsorten wie Nero d’Avola und Frappato bei den roten sowie Cataratto
und Grillo bei den weiRen, traditionell auch die grundsatzlich manuelle Lese, aber
modern die Weinbereitung in Edelstahl, temperaturkontrolliert mit Reinzuchthefen, oft
mit vorausgehender Kaltmazeration und abschlieRender Filtration; der Ausbau in Holz-
gebinden ist eher Ausnahme.

Wir beginnen den Abend mit drei trockenen Weillweinen, dem Gameé 2018 (Cataratto),
dem Salto 2018 (Grillo) und dem Blanc de Noir Frappato Bianco 2018 (Frappato
hellgekeltert), gefolgt von dem Rosato Signatura 2018 (Nero d’Avola/Frappato), der den
Ubergang zu den leichteren Rotweinen einleitet: Agate 2017 (Frapatto), Eron 2018
(Nero d’Avola) und als erstes Highlight den Cerasuolo di Vittoria Eore 2016 (Nero
d’Avola/Frappato bilden die Grundlage dieses entwicklungs-fahigen und einzigen
Rotweins Siziliens mit DOCG-Status).

Den vorletzten Flight bilden die drei wuchtigsten Rotweine des Weinguts: zunachst der
reinsortige Nero d’Avola EX 2018, sodann der einzige Barriquewein des Hauses, der
Scialle Nero 2016 (Nero d’Avola/Syrah), und schlieBlich der Nero d’Avola Ripasso VENA
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2018, teils aus rosinierten Trauben bereitet, ein nicht mehr ganz trockener, sehr tppiger
Rotwein.

Richtig stiff wird der Ausklang des Abends mit dem Terre e Cielo 2016 (Passito di
Frappato) und dem Likérwein Zibibbo (Muscat d’Alexandrie).

Zu den Weinen reichen wir ausgewahlte Kasesorten, Schinken, Salami und ital.
Weillbrot.

Hinweis: Die Weine sind noch nicht Bestandteil des Sortiments, sondern lediglich
Kandidaten fiir eine Aufnahme.

> WINZERPORTRAIT: Weingut Tauss (Steiermark)

Freitag, den 30. August 2019, im Laden ab 20.00 Uhr | max. 12 Teilnehmer
Anmeldung erwiinscht | Teilnahme: 25,- Euro | inkl. Kdse, Antipasti & Brot
Das kleine Weingut von Alice & Roland Tauss — eines
der besten, die wir kennen, und nicht nur im Natur-
weinsektor — liegt an der siidsteirischen WeinstraRe
inmitten einer wild-romantischen Higellandschaft
mit z.T. beachtlichen Steillagen.

Auf einer Flache von rund 6 ha mit sog. Opok

(Kalkmergelboden) gedeihen neben den regionalen Klassikern wie Sauvignon,
Chardonnay und Welschriesling auch weniger verbreitete Sorten wie Weil3- und
Grauburgunder sowie etwas Roter Traminer; an dunklen Sorten hat das Weingut den

Blaufrankisch, Cabernet Sauvignon und Merlot im
Anbau.

Strikte Ertragsbeschrdankung, technisch reduzierte,
handwerkliche Produktion gepaart mit einem
untriglichen Gespir fir 6nologisches Timing und
Mal} lassen faszinierend ungeschminkte, gleichwohl
wunderbar reintonige Weine aus biodynamischem
Anbau entstehen, die mit Subtilitdt und Tiefe be-
eindrucken. Auch wenn diese Weine sensorisch
einen deutlichen Gegenpol zu den vertrauten
Mainstreamprodukten bilden, haben sie nichts
Rebellisches oder Provokantes, im Gegenteil ver-

mitteln sie Ruhe und Gelassenheit, kdnnen berthren
wie der Anblick eines stillen Sees oder der Duft des Waldes — sie scheinen die Natur
verinnerlicht zu haben.

Fir manchen bedeuten diese Weine dennoch wahr-
scheinlich zunachst eine Herausforderung, der wir
uns gemeinsam in der geflihrten Probe stellen
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wollen — offen, aber gerne auch kritisch. Wir sind lberzeugt, dass der Blick tber den
vertrauten Rand des eigenen Weinglases hier lohnt und in neue Horizonte fiihrt.

Wir prasentieren einen Rosé vom Blaufrankisch, Welschriesling, Weillburgunder, je 2
Chardonnay und Sauvignon Blanc (darunter ein Orange-Wein) sowie 2 rote Cuvées
(Merlot, CS, Blaufrankisch sowie CS, Merlot). Dazu reichen wir Antipasti (Oliven, Kase,
Wurst) und Brot.

JuLrr 2019

> Freie Verkostung neuer Weine
Vom 2. Juli 2019 bis 5. Juli 2019 wiéihrend der reguléiren Offnungszeiten

Liebe Weinfreunde,

nachste Woche gewartigen wir wieder moderatere Temperaturen - gute Gelegenheit,
nicht nur durchzuatmen, sondern sich mit allen Sinnen ein paar neuen, (iberaus
sommertauglichen Weinen zu 6ffnen.

Wir prasentieren kostenfrei folgende Neuzugange:

1. Az.Agr. Pra: Soave OTTO 2018 (12%Vol) | 11,50 Euro (0,75l)

2. Domaine Bonnet-Huteau: Muscadet Les Laures 2018 (12%Vol) | 14 Euro (0,75I)
3. Albert Seltz: Riesling Brandluft 2013 (12%Vol) | 19,00 Euro (0,75I)

4. Weingut Nigl: Zweigelt & Pinot 2013 (12,5%Vol) | 12,50 Euro (0,75I)

sowie drei Muster (also noch nicht verfligbare Weine) von unserem Elsasser Albert Seltz:

5. Seltz: Pinot Noir 2015 (12,5%Vol) | voraussichtlich 11,50 Euro, ab Aug. verfiigbar
6. Seltz: Pinot Noir 2016 (12,5%Vol) | voraussichtlich 14,00 Euro, ab Aug. verfiigbar
7. Seltz: Gewdlrztraminer 2016 (13%Vol) | voraussichtlich 15,00 Euro, ab Aug. verfiigbar

Eine absolute Raritat in der Rieslingwelt ist in Aromatik und Textur der Brandluft 2013
von Seltz (Nr.3), der ein wenig an die florhefengereiften Juraweine erinnert und wie
diese wunderbar Antipasti und pikante Kase begleitet, sich aber auch durch die
hervorzuhebende Verbindung von Feinheit mit Reichhaltigkeit und Tiefe als
Meditationswein anbietet.

Die drei Rotweine (Nrn 4-6) sind auch leicht gekiihlt ein Genuss, insbesondere die Pinots
von Seltz lassen sich als herzhaft-pikanten Roséersatz empfehlen, ebenso vital und
frisch, aber mit deutlich mehr Grip und Wirzigkeit.

Des Weiteren freue man sich auf den zartfruchtigen, angenehm mineralisch grundierten,
liberaus stimmigen Soave von Pra, der substanzreicher ist, als er in seiner vornehmen
Art bei der ersten Anndherung erscheint.

Uns selbst noch unbekannt der 16er Gewdrztraminer von Seltz (Muster) sowie der neue
Jahrgang des biodynamisch erzeugten Muscadet von Bonnet-Huteau, den wir aufgrund
friherer Erfahrung uns gewagt haben, in kleiner Menge unprobiert aufzunehmen.
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Wir sind gespannt und freuen uns auf reges Interesse. Freilich morgen gilt es erstmal,
den wahrscheinlich neuen Hitzerekord fiir Juli in unseren Breiten zu lberstehen - am
besten mit gut gekihlten Streifen einer Honigmelone, zartem Parmaschinken und einem
italienischen WeiBwein wie unserem Gavi oder dem eben besprochenen Soave .

Mit besten GriiBen aus dem Komponistenviertel WeiRensee,

Stephan Krause

JUNI 2019

> Retasting kosovarischer Weine
Montag, 03. Juni, bis Freitag, 07. Juni 2019

Liebe Weinfreunde,

Mustafe vom Weingut Tradita hat uns bei seinem Besuch vor zwei Wochen noch Muster
seiner drei Rotweine Uberlassen, die wir gerne noch einmal einem gréReren Kreis zur
Verkostung anbieten wollen:

Wihrend der reguldren Offnungszeiten (von 14.00 bis 19.00 Uhr) kénnen die Weine ab
Montag, den 03. Juni, bis voraussichtlich Freitag, den 07. Juni, kostenfrei und in aller
Ruhe - auch gerne wiederholt - probiert werden.

Die Weine werden Mitte Juni verfligbar sein. Wir bieten wieder fir Vorbestellungen
einen Sonderpreis (bei beliebiger Abnahmemenge):

1. Vranina 2015 (Rebsorte: Vranac) reguldrer Preis: 10,50 Euro | Angebot: 9,00 Euro (0,75I)
2. Drinia 2015 (Cuvée: Prokupa, Cabernet Sauvignon, Vranac) regulérer Preis: 11,50 Euro | Angebot: 10,00 Euro (0,75I)
3. llirida 2015 (Rebsorte: Prokupa) regulirer Preis: 12,90 Euro | Angebot: 11,00 Euro (0,75I)

Die Weine haben im Ubrigen weit unsere Erwartungen iibertroffen und bieten nicht nur
ein bemerkenswertes Preis-Genuss-Verhaltnis, sondern sind in ihrer herzhaft-pikanten
Art, mit ihren nuanciert wiirzigen wie mineralischen Komponenten sowie ihrer vitalen
Waldbeerenaromatik von einer Eigenstandigkeit, fir die man nicht so leicht Ersatz
findet. Die drei sind damit perfekte Botschafter fir eine historische, ja antike
Weinregion mit spannenden Rebsorten und einem grofRen naturgegebenem Potenzial
fir den Weinbau. Wer sich, wie Mustafe, auf die Besonderheiten und Moglichkeiten der
Region besinnt und keine handwerklichen Fehler begeht, kann den européischen
Weinkosmos sehr wohl um ein paar Gestirne bereichern, vielleicht eines Tages sogar um
ein ganzes Sternenbild ergdnzen. Dann freilich werden die Preise wohl andere sein.

Auch wenn es richtig sommerlich warm wird nachste Woche, wir prasentieren die
Weine gut temperiert in unserem noch angenehm kihlen Laden und zeigen, dass bei
passender Auswahl Rotweingenuss im Sommer moglich ist.

Mit besten GriifRen,

Stephan Krause
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MAI 2019

MARZ

> Dienstag, 14. Mai 2019: Weingut TRADITA (Kosovo) zu Gast
bei Terra Vinaria
Liebe Weinfreunde,

die Weinwelt ist besonders reich an (individuellen wie kollektiven) Pauschalierungen
und Vorurteilen. Es bestatigt sich mir fast taglich. Zum Beispiel verursacht der Schriftzug
'Spatlese’ auf dem Etikett neuerdings wiederholt Naserlimpfen und strikte Ablehnung.
Ganze Regionen wie Norditalien oder das Beaujolais kimpfen gegen das Billigimage
ihrer Massenprodukte wie Pinot Grigio und Prosecco respektive Beaujolais Primeur. Die
deutsche Weinbaunation wird insbesondere in Ubersee noch heute von vielen auf den
Markenwein Liebfrauenmilch reduziert und selbst von einer einheimischen Mehrheit als
Rotweinland weitestgehend ignoriert. Und es sollte mich nicht tiberraschen - wenn ich
jetzt einen kosovarischen Winzer ankiindige -, dass viele gleich mit dem Gedanken an
Amselfelder innerlich abwinken.

Bei aller empirischen Basis fiir solche Reaktionen und Einstellungen und bei aller Liebe
zur Vereinfachung: So bequem diese Form der Orientierung in einer komplexen, sich
stetig verandernden Welt auch ist, so wenig wird sie ihr gerecht und so sehr vergibt man
sich selbst Chancen auf neue, positive Erfahrungen.

Seit dem Fall des Eisernen Vorhangs hat sich im Kosovo einiges getan, wenn auch durch
die kriegerischen Auseinandersetzungen Ende der 90er zunachst nicht alles zum
Besseren. Gleichwohl lassen sich auch in schwierigen Zeiten Traume entwickeln. Mit
dem Weingut TRADITA in Radoste in der Region Rahovec ist einer von solchen Traumen
Realitat geworden. Die treibende Kraft hinter diesem 6kologisch ausgerichteten kleinen
Weinbaubetrieb ist Mustafe Kastrati, der bei uns am Dienstag, den 14. Mai, ab 18 Uhr
seine drei Rotweine prasentiert, deren Basis vor allem die indigenen Rebsorten Vrang
und Prokupe bilden sowie ein kleiner Anteil Cabernet Sauvignon. Er wird uns - im
Ubrigen des Deutschen méichtig - nicht nur seine Weine erklaren, sondern auch Einblick
gewdhren in seine Anspriiche und Ideale, die ihm als Winzer am Herzen liegen.

Wer es nicht bis 18 Uhr schafft, kann gerne auch spater kommen; bis 20 Uhr in jedem
Fall; je nach Interessenlage werden wir auch noch langer vor Ort sein. Zu den Proben
reichen wir etwas Brot und Kdse. Die Teilnahme ist kostenfrei.

Wir freuen uns natrlich auf reges Interesse. Mit besten GriRen,

Stephan Krause

2019

> 06. bis 12. Midrz 2019 wiahrend der Offnungszeiten: groRe
Mosel-Wein-Probe
Liebe Weinfreunde,
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vom 06. bis zum 12. Mirz wihrend der reguldren Offnungszeiten bieten wir zur freien
Verkostung einen groflen Querschnitt des Bio-Mosel-Winzers Frank Brohl - von trocken
Uber feinherb bis edelsiR.

Bis auf zwei WeiRburgunder alles Riesling - vom herzhaften Gutswein bis zum
charakterstarken Lagenwein. Darunter auch Gewachse von wurzelechten Rebstocken
aus dem vorvergangenen Jahrhundert! Auch erste 18er sind dabei! Und ein absolut
bemerkenswerter Orange-Riesling! Und nicht zuletzt zwei Jahrgangsschaumweine,
selbst versektet, klass. Flaschengdrung (die werden sich wahrscheinlich nicht Gbers
Wochenende halten - also nach Maéglichkeit schon Mittwoch oder Donnerstag kommen).

Die Weine werden bei uns voraussichtlich Ende Marz verfligbar sein. Wie schon des
ofteren gewahren wir auf Vorbestellungen einen Rabatt: dieses Mal 10% ohne
Einschrankung, d.h. beliebige Sortierung und Menge - zahlbar bei Abholung.

Das 7 ha grofe Weingut wird bereits seit 1984 okologisch bewirtschaftet, legt sich auch
im Keller Verzicht auf (nur minimale Schwefelung, keine Schénungsmittel, Gberwiegend
Spontangarung) und besitzt Flachen in hdchstklassifizierten Lagen wie Plindericher
Marienburg und Nonnengarten. Die manuelle Lese ist fiir Brohl selbstverstandlich,
allerdings in Teilen der extremen Steillagen auch unvermeidlich. Diese Weingut ist ein
Kleinod inmitten einer der bedeutensten Weinkulturlandschaften iberhaupt und bietet
echte Handwerkskunst zu (noch) Gberaus moderaten Preisen.

Man lasse sich vom kernigen Wetter nicht abhalten, die Gelegenheit zur Probe dieser
naturverbundenen Kostlichkeiten zu nutzen, deren Ursprungsfrucht auf kargem Boden
unter noch ganz anderen wechselvollen Witterungsverhaltnissen gereift ist.

Mit besten GriifRen,

Stephan Krause

FEBRUAR 2019

> THEMENABEND: Weinwissen und Weingenuss — Ein dialekti-
sches Verhaltnis.
Freitag, 22. Februar 2018 | 19.30 bis ca. 22.30 Uhr | Teilnahme 25,- Euro

Wir schmecken nur, was wir wissen, behaupten die Autoren des Weinlexikons, Cornelius
und Fabian Lange. — Wissen Uber Wein sei Vorurteil, konstatiert hingegen Stuart Pigott
in einem Interview.

Wir fiahlen an diesem Abend beiden Standpunkten auf den Zahn, ebenso ihrer
gemeinsamen Voraussetzung, dass namlich Wissen (ber Wein seinen Genuss
beeinflussen soll, sei es zum Vorteil (Lange), sei es zum Nachteil des GenieRers (Pigott).

Dazu probieren wir unterschiedliche Weine, zunachst in volliger Unkenntnis ihrer
Identitdt (Herkunft, Machart, Preislage, etc.), dann wiederholt unter dem Eindruck
entsprechender Informationen und diverser sensorischer Ubungen, schlieRlich auch in
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Kombination mit Brot und Kase. Zuletzt werten wir die Unterschiede in der
Wahrnehmung aus und nahern uns so einer kleinen Weingenusstypologie.

Anmeldung erforderlich. Teilnahme: 25,00 Euro pro Person

DEZEMBER 2018

» Winzerbesuch: Weingut Mitroulis mit neuem ,Philosophia“’
& gereiften Raritdten

Samstag, den 01. Dezember 2018, wiéhrend der Offnungszeiten [nach

Belieben kommen | Teilnahme frei

Liebe Weinfreunde,

die sympathischen Mitroulis (Vater Kosta und Sohn Niko) beehren uns am Samstag, den
01. Dezember 2018, wihrend der Offnungszeit von 11 bis 16 Uhr mit einer einmaligen
Vertikalprobe ihres charakterstarken Rotweins ,Philosophia‘ mit den Jahrgdangen 2016,
2011, 2010, 2009, 2007 sowie den Raritaten aus 2005 und 2004.

Der Eintritt ist frei und man kann in der genannten Zeit unangemeldet kommen, wie es
passt.

Der jlngste Spross der Philosophia-Reihe, der 2016er, ist erstmalig zu 100% aus der
antiken Sorte Limnio bereitet. Er zeigt sich jetzt schon (nach kurzem Karaffieren)
erstaunlich trinkfertig, ja, trinkfreudig, fruchtbetont, herzhaft-pikant, mit feinen Gewiirz-
akzenten, dabei seinen urwiichsigen Grundcharakter fir die zarteren Gaumen nur
angenehm dosiert preisgebend — eine unserer Empfehlungen fiir die Weihnachtsgans.

Alle anderen Jahrgdnge enthalten einen Viertelanteil Cabernet Sauvignon und haben
durch ihre ldngere Flaschenreife deutlich weniger Frucht, dafir faszinierend wirzig-
herbale Komponenten; sie empfehlen sich eher zu Wildgerichten. Allesamt tiefe Weine,
die auch fir sich alleine stehen und die — wie um ihrem Namen Ehre zu machen — sich
erschlieBen lassen wie ein gedankenreicher Text.

Die Gelegenheit zu einer so umfassenden wie spannenden Vertikalprobe, Uberdies in
personlicher Prasentation durch den Winzer — das sei hier noch hervorgehoben — wird
sich so schnell nicht wieder ergeben. Also, nach Méglichkeit nutzen!

Mit besten GriifRen,
Stephan Krause

NOVEMBER 2018

» THEMENABEND: Pinot Noir & Spatburgunder - franzoésisch-
deutsches Gipfeltreffen

Freitag, 09. November 2018 | 20.00 bis 22.30 | Theilnahme 25,- Euro

Um die Bedeutung des Pinot Noirs (alias Spatburgunders) fir die Weinkultur zu

verdeutlichen, ist uns kein Vergleich zu gewagt: Der Pinot Noir diinkt uns der Johann
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Sebastian Bach unter den roten cépages nobles. Sein unerschopfliches Potenzial zu
immer wieder neuen finessenreichen, feingliedrig-vielschichtigen, dabei lebendig-
herzhaften Weinen, deren beste Exemplare ein Gefiihl der Erhabenheit vermitteln
konnen, lasst durchaus an die zeitlos schénen wie komplexen Kompositionen Bachs
denken, die einen nicht mit lauten Akkordballungen und opulenter Uberwiltigungs-
harmonik irgendwann ermiiden, sondern Herz und Verstand gleichermaRen kunstvoll,
aber vollig ungekiinstelt, beriihren und erheben.

Mit der musikalischen Edelfeder aus dem deutschen Barock teilt die Edelrebe aus dem
Burgund Uberdies das Paradox der hochsten allgemeinen Wertschatzung im kollektiven
Bewusstsein bei allerdings recht bescheidener Vertrautheit im Alltag. Wir wollen mit
diesem Themenabend diese etwas abstrakte Hochschatzung unterfiittern mit
handverlesenen ganz konkreten Genussbeispielen aus FRANKREICH (Burgund | Elsass)
und DEUTSCHLAND (Rheinhessen | Pfalz | Franken). Wir prasentieren Charakterweine
zwischen 10 und 30 Euro mit superbem Preis-Qualitats-Verhaltnis und reichen dazu
Brot, Kdse und Wasser.

Anmeldung erforderlich. Teilnahme: 25,00 Euro

» THEMENABEND: Weinwissen und Weingenuss — Ein dialekti-
sches Verhidltnis.
Freitag, 23.November 2018 | 20.00 bis 22.30 Uhr | Teilnahme 25,- Euro

Wir schmecken nur, was wir wissen, behaupten die Autoren des Weinlexikons, Cornelius
und Fabian Lange. — Wissen Uber Wein sei Vorurteil, konstatiert hingegen Stuart Pigott
in einem Interview.

Wir fihlen an diesem Abend beiden Standpunkten auf den Zahn, ebenso ihrer gemein-
samen Voraussetzung, dass ndmlich Wissen Gber Wein seinen Genuss beeinflussen soll,
sei es zum Vorteil (gemaR Lange), sei es zum Nachteil des GenieRers (gemaR Pigott).

Dazu probieren wir recht unterschiedliche Weine, zunachst in volliger Unkenntnis ihrer
Identitdt (Herkunft, Machart, Preislage, etc.), dann mehrfach wiederholt unter dem
Eindruck entsprechender Informationen und diverser sensorischer Ubungen. Anschlie-
Rend werden wir die z.T. verbliffenden Unterschiede der Wahrnehmung und damit
auch des Genusses, den wir erleben, auswerten und im Ergebnis hoffentlich dem Ziel der
Veranstaltung etwas ndher gekommen sein: was Weingenuss namlich alles Unterschied-
liches bedeuten kann, was ihn jeweils ermdoglicht und was ihn beeintrachtigt.

Wir werden natirlich einiges Giber Wein erfahren, aber auch lber uns als GenieRer, Gber
Physiologie und Psychologie der Wahrnehmung — und unsere Genusssehnslichte. Es sind
keine besonderen Vorkenntnisse oder Weinerfahrung fir die Teilnahme erforderlich.
Wir bitten alle Teilnehmer, an diesem Abend auf intensive Parfiimierung u. A. zu
verzichten. Wir reichen zu den Proben Brot, Kdse und Wasser (kein Abendessenersatz!)

Anmeldung erforderlich. Teilnahme: 25,00 Euro pro Person
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OKTOBER 2018

> THEMENABEND: Natur- & Orangeweine — Die Kunst des
Verzichts
Freitag, 26. Oktober 2018 | 20.00 bis 22.30 Uhr | Teilnahme 25,- Euro

Am Anfang war die Natur, die aus Traubensaft Wein werden lieB — ganz ohne
menschliches Zutun, direkt am Weinstock in geplatzten oder zu Boden gefallenen
Beeren, an denen sich Tiere und gewiss auch Menschen vor jeder Weinkultur berauscht
haben dirften. Wein ist in seinem Wesenskern ein Geschenk der Natur, dessen mikro-
biologisches Geheimnis erst u.a. durch Louis Pasteur im 19. Jhd. wissenschaftlich ge-
[iftet wurde.

Diese Naturgabe haben wir uns natirlich mehr und mehr Uber die Jahrtausende
reichende Weingeschichte zurechtgemacht, haben wir frisiert, getunt und geschont,
haben wir schlieflich im industriellen MaRstab zu einem standardisierten, globalen
Geschmacksvorlieben unterworfenen Produkt gemacht, das immer und lberall verfiig-
bar ist, das folglich seinen Gabencharakter und seine Naturhaftigkeit groRenteils einge-
bRt hat.

Naturweinwinzer besinnen sich in einer besonders vorbehaltlosen Weise wieder auf
diesen Wesenskern, sehen die Pragung ihrer Weine durch die natiirlichen Gegeben-
heiten (Klima, Béden und Rebsorten) als das Primat, behaupten nicht nur, dass grof3e
Weine im Weinberg und nicht im Keller entstehen, sondern handeln auch danach,
indem sie sich ganz auf die Qualitdt der Trauben und Hefen aus dem — selbstverstdndlich
Okologisch bewirtschafteten — Weinberg verlassen, statt ihnen mit Enzymen, Nahrsalzen
und Zucker, mit Sauren, Gerbstoffen u.v.m. zu Leibe zu riicken, kurzum indem sie auf
fast alles verzichten, was in der modernen Weinbereitung tblich ist.

Was im Detail bei Naturweinen anders ist, welche Entscheidungen des Winzers neben
den natirlichen Gegebenheiten auch fir sie pragend sind, warum sie oft so anders
schmecken und was es mit den Orangeweinen auf sich hat, die jetzt mit der
Naturweinbewegung eine wahre Renaissance erleben, das werden wir an diesem Abend
an ausgesuchten Beispielen erkunden und kldren. Dazu gibt es passendes Fingerfood.

Anmeldung erforderlich. Teilnahme: 25,00 Euro

SEPTEMBER 2018

» Musterprobe mit 5+1-Angebot
07. & 08. September 2018 wihrend der Offnungszeiten | Teilnahme frei

Liebe Weinfreunde,

alles wird, bevor es ins Sortiment kommt, von uns nach wie vor ausgiebig verkostet und
diskutiert - wie schon des Ofteren gerne auch mit unseren Kunden, die wir fiir
kommenden Freitag bis Samstag wihrend der Offnungszeiten einladen, wann immer es
in dieser Zeit passt vorbeizuschauen und mitzuprobieren. Fir alle, die an dem einen
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oder anderen Wein Gefallen finden, gilt bei verbindlicher Abnahme eines oder mehrere
6er-Kartons in der Vorbestellung das 5+1-Angebot (d.h. 6 Flaschen beziehen, nur 5
Flaschen bei Abholung bezahlen).

Wir freuen uns auf folgende neue weiRe Orts- und Lagenweine aus dem Hause Riffel,
fir die sich das Weingut in diesem Jahr besonders viel Zeit gelassen hat:

Binger Silvaner Quarzit trocken 2017 (0,751) reguldrer Preis (inkl. MwSt): 12,00 Euro

Binger Riesling Quarzit trocken 2017 (0,751) reguldrer Preis (inkl. MwSt): 12,00 Euro
Scharlachberg Riesling trocken 2017 (0,751) reguldrer Preis (inkl. MwSt): 24,50 Euro
Scharlachberg Riesling Kabinett feinfruchtig 2017 (0,751) reguldrer Preis (inkl. MwSt): 24,50 Euro
Kirchberg Riesling trocken 2017 (0,75 1) reguldrer Preis (inkl. MwSt): 24,50 Euro

sowie auf Riffels erste Auflage eines Rotweins von Merlot & Pinot Noir
Merlot & Pinot Noir Rotwein trocken 2016 (0,751) reguldrer Preis (inkl. MwSt): 9,00 Euro

Die Weine sollten dann spatestens Ende September (mit anderen zurzeit bei uns
ausverkauften Riffel-Weinen) verfligbar sein. Wir selbst sind sehr gespannt auf die Probe
und froher Erwartung auf 'riffeltypische’ Uberraschungen.

Vielleicht in ein paar Tagen. Mit besten GriilRen,
Stephan Krause

JuL: 2018

» MUSTERPROBE: Hochkardtige Savoyer WeiBweine

26. bis 28. Juli 2018 | Teilnahme frei

Liebe Weinfreunde,

wer nicht im Urlaub ist, sollte die einmalige Gelegenheit wahrnehmen, ein glattes
Dutzend Savoyer WeiBweine probieren zu koénnen von einigen der besten
Reprasentanten dieser wunderbaren alpinen Weinregion mit ihren feinen (den meisten
wohl unbekannten) Rebsorten wie Jacquere, Roussette und Bergeron.

Die Weine sind noch nicht kduflich und werden es auch nicht vor Herbst sein. Es sind
Muster, die ich gerade mit Kollegen zusammen verkostet habe und deren noch halb
gefiillte Flaschen unbedingt dazu genutzt werden sollten, die Erkenntnis, welch
grolRartige Kreszenzen es weit abseits der vertrauten Pfade zu entdecken gibt, sinnlich
zu vermitteln.

Ab sofort stehen Weine von P. Quénard, L. Magnin und G. Berlioz fiir alle
Interessierten wihrend der Offnungszeiten zur freien Verkostung - solang die Inhalte
reichen (schatzungsweise bis Samstag, das eine oder andere evtl. bis in die nichste
Woche hinein).

Trotz anhaltend driickender Hitze allen bekémmliche Sommertage. Mit besten GriRen,

Stephan Krause
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» Neuzugang kurz vorgestellt: ,weltmeisterliches’ Preis-
Genuss-Verhaltnis

Liebe Weinfreunde,
was haben FuBball und Wein eigentlich gemeinsam? - Die Kunst, aus kleinen schicksal-

haften Vorgaben etwas 'Gewinnendes' zu zaubern, das Glick zu nutzen, das Pech zu
meistern! Beim FuBball z.B. (wie gerade erlebt) Uberraschende Schiedsrichterent-
scheidungen, beim Wein unkalkulierbare Witterungsverlaufe.

Wir gratulieren unseren Nachbarn zum fuRballerischen Erfolg des WM-Jahres 2018! Und
bedanken uns fir die famose Chancenauswertung des durchwachsenden Jahrgangs
2017, den wir mit einem Uberaus trinkspafigen und feierlaunigen Trio (WeiR - Rosé -
Rot) aus dem Languedoc der Domaines Robert Vic vorstellen wollen:

]

O
0"

GNES

Julie CISCAR ‘M’
Chargée de communication G R E G &'J U J U 2 C

Les Domaines Robert Vic

Domaine Preignes le Vieux

34450 VIAS - LANGUEDOC - FRANCE I’ OF - GRENACH
Tel04.67.21.6782 g

Fax 0467.21.76.46 MARSELAN - SYRAH
WWWOreIgNes.com S

PRE

Greg & Juju sind die Jingsten der Winzerfamilie Vic und die sympathischen Namens-
geber (Grégoire & Juliette) fir das herzerfrischende und den Gaumen kitzelnde Trio aus
ungewohnlichen Rebsortenkombinationen. Fiir den Preis von 7,60 Euro pro Flasche
(0,75 1) bietet jeder der drei Weine viel sinnliche Frucht mit erganzenden krautrigen
(weild), floralen (rosé) und wiirzigen Noten (rot) sowie eine feine straffe Struktur, wie
man sie in diesem Preissegment dullerst selten findet - ein wahrlich 'weltmeisterliches'
Preis-Genuss-Verhaltnis!

Fir alle, die derzeit nicht auf Reisen sind, die Gelegenheit, sich auf dem Balkon Urlaubs-
feeling ins Glas zu zaubern.

Mit sommerlichen GriiRen aus dem WeiRenseer Komponistenviertel,

Stephan Krause

MAI & JUNI 2018

» Musterprobe: WeiBweine aus dem Jura
22. & 23. Juni 2018 wiihrend der Offnungszeiten | Teilnahme frei

Liebe Weinfreunde,
wir melden uns zurlick aus einem naturgesattigten Urlaub, der natirlich auch eine Wein-
reise war — eine in vielerlei Hinsicht glickliche und erfolgreiche Tour de France, denn
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Frankreich mit seinen 6stlichsten, uns am nachst liegenden Weinregionen — Savoyen,
Jura und Elsass — stand in unserem Focus.

Insbesondere die beiden erst genannten werden jenseits ihrer Grenzen kaum als eigen-
standige Weinherkunft wahrgenommen, dabei sind sie mindestens ebenso eigenstandig
und entdeckenswert wie die bekannteren Regionen; im Hinblick auf ihre jeweiligen
Rebsortenbestiande sind sie sogar einzigartig. Der Grund fiir die fehlende Prasenz in den
Regalen selbst der auf Frankreich spezialisierten Fachgeschafte liegt vor allem an der
geringen Quantitdt und der lberwiegend sehr kleinteiligen Struktur der Produktion
sowie dem damit einhergehenden etwas hoheren durchschnittlichen Preisniveau. Das
gilt aber vor allem fiir die Basisprodukte. Dafiir finden sich im Preissegment 15 bis 30
Euro bereits Vortrefflichkeiten und gar Spitzenprodukte, die im internationalen Mal3stab
geradezu glinstig sind. Auf dieses Segment haben wir uns bei der Auswahl konzentriert.

Einen ersten Einblick in die WeiBweinwelt des Jura bieten wir am kommenden Freitag
und Samstag (22. & 23.Juni) wihrend der Offnungszeiten. Die Teilnahme ist kostenlos.
Wir 6ffnen folgende Weine:

Daniel Dugois, Chardonnay Aigrefeu 2013 (0,75 1) 15,00 Euro
Berthet-Bondet, Chardonnay Balanoz 2016 (0,75 1) 18,00 Euro
Berthet-Bondet, Savagnin Savagnier 2016 (0,75 1) 19,00 Euro
Berthet-Bondet, Chardonnay-Savagnin Tradition 2014  (0,751) 21,00 Euro

Vorweg bieten wir ebenfalls zur Probe einen neuen Riesling, den wir auf dem Riickweg
Uber Baden/Ortenau zugeladen haben — ein Riesling mit Eleganz und Esprit, herrlich
nuancierter Frucht und Mineralitdt, von einem (quantitativ) ganz kleinen Erzeuger, der
2017 nur diesen einen Wein bereitet hat und ihn dennoch zu einem Toppreis bietet:

Alex Schwank, Riesling 2017 (0,751) 9,50 Euro

Mitgebracht haben wir dariiber hinaus freilich noch einiges mehr, auch an roten
Weinen. Zu diesen weiteren Produkten aus dem Jura, Savoyen, Elsass und dem
frankischen Taubertal zu gegebener Zeit mehr.

Verbleibe mit besten GriRen,

Stephan Krause

» Tastings und Betriebsurlaub im Mai/Juni 2018

Liebe Weinfreunde,

bevor wir uns vom 28. Mai bis 13. Juni 2018 in den Betriebsurlaub verabschieden, bieten
wir noch einige Gelegenheiten, neue Weine zu entdecken und einige davon auch ein-
malig glinstig zu erwerben:

In der 1. Mai-Woche (02.05 - 05.05) besteht wihrend der reguliren Offnungszeiten die
Moglichkeit, ein Dutzend neuer Weine aus dem Hause Riffel in Ruhe und unverbindlich
vorzuverkosten — vor allem Gutsweine aus dem ertragsmaRig zwar bescheidenen, aber
qualitativ exzellenten 2017er Jahrgang:
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Weil- & Grauburgunder (je 8,70 Euro), Riesling (8,90 Euro), Sauvignon (9,00 Euro), Silvaner (7,90 Euro) und
erstmalig eine Scheurebe (9,00 Euro), zudem eine neue Cuvée von Chardonnay und WeiRburgunder 2016
(12,50 Euro) sowie Riffels Merlot-Premiere (14,00 Euro), die zwei Jahrgange in sich vereint; nicht zuletzt ein
funkelnder Rosé (7,50 Euro), zwei liebliche Weine (rot und weiB, je 7,50 Euro) sowie ein alkoholfreier
Traubensaft Secco (8,50 Euro).

Alle diese Weine bieten wir einmalig in der Vorbestellung im 5+1-Angebot (d.h. 6
Flaschen beziehen, 5 bezahlen); voraussichtliche Verfligbarkeit Mitte Mai.

In der 2. Mai-Woche (07.05 - 12.05) 6ffnen wir zum Kennenlernen die Neuzugdnge vom
Pfalzer Weingut Stefan Meyer, das eine hochst beeindruckende, stilistisch eigen-
standige Kollektion klassischer Burgundersorten bietet: Auch hier eine Cuvée von
Chardonnay & WeiRburgunder (9,00 Euro/0,75l), animierend frisch, mit delikater Kern-
obstaromatik und dezenter Floralitdt; sodann zwei reinsortige, ganz auf Struktur und
Mineralitdt setzende Weillweine, die sich in Stil und Anspruch in direkte Konkurrenz zu
den meist hoffnungslos lberteuerten Weiflen aus dem Burgund begeben: ein delikater
Chardonnay und ein wiirziger Grauburgunder (je 14,50 Euro/0,75l), beide spontan
vergoren im groRen Holzfass, mit langem Hefelager und betrachtlichem Entwicklungs-
potenzial; schlielllich noch zwei Spatburgunder, die in ihrem Preissegment ebenfalls
ihresgleichen suchen: Spatburgunder 2015 (10,00 Euro/0,75l) und Edenkobener
Schwarzer Letten Pinot Noir 2015 (30,00 Euro/0,75l), von herzhafter Frische und
pikanter Wirzigkeit der erste, von tiefgriindiger Mineralitdt und geschmeidiger Dichte
der zweite - unbedingt probieren!

In der zweiten Halfte der 3. Mai-Woche (17.05 - 19.05) — vor dem Pfingstwochenende
— offerieren wir abermals Weine zum Sonderpreis, vor allem sog. Naturweine, deren
wichtigste Messe in Deutschland die RAW WINE BERLIN gerade in der Markthalle Neun
in Kreuzberg stattgefunden haben wird (Ndheres siehe www.rawwine.com). Auf
folgende Weine, die in der angegebenen Zeit unverbindlich probiert werden kénnen,
geben wir auf Einzelflaschen 10% Rabatt, bei Karton-Abnahme (= 6 Flaschen) gilt das
5+1-Angebot (entspricht 16,67% Rabatt):

Seltz, Pinot Auxerrois 2015 9,80 Euro/0,75I
Tauss, Welschriesling vom Opok 2015 12,80 Euro/0,75I
Seltz, Riesling Le Granit du Rebbuehl 2013 19,00 Euro/0,75I
Tauss, Rosé vom Opok 2015 (Blaufrankisch) 15,00 Euro/0,75I
Kreydenweiss, Ansata 2012 (Syrah) 12,80 Euro/0,75I
Tauss, Cuvée - H - 2008 (Blaufrankisch, Merlot, CS) 19,00 Euro/0,75I
Kreydenweiss, KA 2012 (Carignan) 24,00 Euro/0,75I

Saint-Cosme, Gigondas 2012 (Grenache, Syrah, Mourvédre u.a.) 29,00 Euro/0,75I

Diese Sonderkonditionen gelten lber den Verkostungszeitraum hinaus bis Samstag, den
26. Mai 2018, bzw. solange der Vorrat reicht!

In der Zeit vom 28. Mai bis 13. Juni bleibt das Ladengeschaft geschlossen. Ab
Donnerstag, den 14. Juni 2018, wird wieder zur gewohnten Zeit getffnet sein.

Wir freuen uns auf reges Interesse und wiinschen flir morgen einen angenehmen
Feiertag. Mit besten GriiRen,

Stephan Krause
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MARZ & APRil 2018

> Osterliche Weinpriasentation am Griindonnerstag &
Karsamstag 2018

Liebe Weinfreunde,

wir nehmen das Osterfest zum Anlass, ein paar richtig gute Weine (weil}, rot & rosé) zu
offnen, darunter veritable Neuentdeckungen aus dem frankischen Taubertal, der
Osterreichischen Thermenregion, vom griechischen Volvisee und den franzdsischen
Ufern der nordlichen Rhone.

Wihrend der reguldren Offnungszeiten kann man Griindonnerstag (29.03.2018 von 14
bis 19 Uhr) und Karsamstag (31.03.2018 von 11 bis 16 Uhr) nach Belieben kommen,
probieren und entdecken, was an den Feiertagen die gut gedeckte Tafel bereichern und
liebe Gaste begeistern kénnte. (Unten stellen wir die Weine kurz vor.)

Allen, die die Gelegenheit zur Verkostung nicht wahrnehmen kénnen, wiinschen wir
schon mal Frohe Ostern und eine schone Zeit.

Mit besten GriiRen, Stephan Krause

Probeliste:

Zur oben angekiindigten Probe darf man sich freuen auf zwei Steillagenweine von Stefan Kriamer
(Taubertal), straff gewirkte, frankisch trockene WeiBweine, von starker Mineralik: Miller-Thurgau
Muschelkalk 2015 12,0%Vol (12,50 Euro/0,75l) und Riesling Silex 2015 12,5%Vol (19,50 Euro/0,75I).

Des Weiteren bieten wir mit dem 2017er Philoxenia von Mitroulis (Makedonien, Griechenland), einen
friihlingshaften, hypereleganten Rosé im provencgalischen Stil, zugleich eine Vertikalprobe mit zwei alteren,
ganz anders gearteten Jahrgidngen des Philoxenia (2013/2015), von denen es noch kleine Restbestinde gibt
(jeweils 12,50 Euro/0,75I).

BeschlieBen mag man den Reigen der gekiihlten Weine mit Madame de 2015 des Chateau de la Selve
(Ardeche, Rhoéne), ein in der Barrique mit viel Fingerspitzengefiihl ausgebauter Viognier von nahezu
barocker Fille und nobler Grandesse (14%Vol | 27,- Euro/0,75l).

Die Rotweinprobe empfehlen wir zu beginnen mit dem Zweigelt & Pinot Noir 2012 (12,5%Vol | 11,50
Euro/0,75l) von Georg Nigl (Thermenregion, Osterreich), der das Kunststiick fertigbringt, Vollmundigkeit mit
Herzhaftigkeit und viel Charme mit eigenstandigem Charakter zu vereinen.

Mit der deutlich robusteren von Blaufrankisch, Merlot und Cabernet Sauvignon bereiteten Cuvée - H - 2008
(13,5%Vol | 19 Euro/0,75l) von Tauss bleiben wir noch in Osterreich, kommen aber zu den Weinen, die
kraftige Gegenspieler am Tisch vertragen. Setzt der Wein von Tauss auf eine naturhafte Kernigkeit und
animierendes Fruchtspiel, finden wir bei dem nach einem &agyptischen Sonnengott benannten Ka 2012
(14%Vol | 24,50 Euro/0,75l) von Kreydenweiss (Costiéres de Nimes, Rhone) die Essenz hunderjahriger
Carignan-Reben, wohlige Warme und Konzentration. Wieder ganzlich anders, obgleich auch aus dem
Rhonetal, der L'Instinct 2015 (14,5% | 25 Euro/0,75l) der Domaine Jolivet, ein Saint-Joseph aus dem
urspriinglichen Kerngebiet der Appellation, 100%iger Syrah von Granitbdden, in gebrauchten Barriques und
groBeren Fassern gereift, erweist sich als blaubliitiger Charakterkopf, der sich noch nicht entschieden hat,
ob er dem brodelnden Vulkansee oder eher dem stillen tiefen Waldsee gleichen mochte, aber sein Weg der
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Reifung vom ungebéandigten Heilsporn zum kiihl-verhaltenen Finessenreichtum ist bereits vorgezeichnet. -
Wir versprechen beeindruckendes Autorenkino fiir Gaumencineasten!

> THEMENABEND: Sauvignon Blanc
Freitag, 09. Mdrz 2018 | ab 20 Uhr | Teilnahme 30,- Euro | bitte anmelden

Liebe Weinfreunde,

wie der Chardonnay und Riesling zahlt der Sauvignon Blanc zu den cépages nobles, den
Edelreben, mit einem festen Platz im Kanon der klassischen weiflen Rebsorten. Er
vereint einen ausgepragten, zuweilen markanten Sortencharakter mit der fiir grof3e
Rebsorten kennzeichnenden Fahigkeit, Jahrgangsschwankungen, differente Weinbau-
und Weinbereitungsmethoden sowie Bodentypen auf nuancierte, eigenstandige Weise
zu spiegeln. In dieser Verbindung liegen seine Unnachahmlichkeit und Faszination, sein
vielschichtiges Potenzial sowie die Erklarung fir eine stilistische Bandbreite, die von
expressiver Fruchtigkeit Uber allerlei Schattierungen mit krautrigen, grasigen und
floralen Komponenten bis hin zur reinen kristallinen Mineralik reicht.

SinnesFreude (Wolfgang Baumeister) und Terra Vinaria (Stephan Krause) bieten mal
wieder zusammen einen Themenabend, der sich ganz dem Facettenreichtum dieser
Rebsorte widmet:

Zeit: Freitag, den 09. Marz 2018, 20.00 Uhr
Ort: Terra Vinaria, MahlerstraBe 12/14, 13088 Berlin
Eintritt: 30 Euro/Person (fiir Wein, Wasser, Kdse und Brot)

Teilnehmerzahl begrenzt - bitte anmelden!

Wir prasentieren charakterstarke Sauvignons aus Frankreich, Osterreich und Neusee-
land, darunter auch éltere Jahrgange, die das etwas verkannte Reifepotenzial der Sorte
zeigen werden.

Wir freuen uns auf reges Interesse.

Mit besten GriiRen, Stephan Krause

JANUAR 2018

» Neuzugang kurz vorgestellt: Italien, Frankreich,
Deutschland
19. & 20. Januar 2018 zur Probe

Liebe Weinfreunde,

wir prasentieren Freitag und Samstag (19. & 20. Jan.) wahrend der Offnungszeiten
unseren Neuzugang aus Apulien: den roten Salice Salentino von den Briidern Apollonio;
handgelesene Trauben von alten Buschrebstécken der Sorten Negroamaro und
Malvasia Nero, die einer langsamen, wenigstens 30-tdgigen Fermentation in Eichen-
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fudern unterzogen werden und anschlieBend 12 Monate in groflen und kleinen
Holzfassern ruhen, liefern einen traditionellen, mit grolRer Erfahrung und eben Geduld
bereiteten Salice Salentino, gehaltvoll, elegant und mit einladender Beerenfrucht. Fir
9,90 Euro (0,75l) bekommt man hier viel apulische Sonne und bemerkenswerte Hand-
werkskunst ins Glas gezaubert.

Ansonsten freuen wir uns, ab heute wieder folgende Weine zu den gewohnten Kondi-
tionen anbieten zu kdnnen:

Weingut Riffel: WeiRburgunder 2016 & Grauburgunder 2016 (je 8,50), Binger Riesling
Quarzit 2015 trocken (12,00) sowie den herzhaften Pinot Noir - Dornfelder 2010 (9,00)

Chateau La Verriére: den roten Bordeaux supérieure 2015 (9,80 Euro) sowie aus dem
Hause Cellier d'Eole: Momentum Solare 2016 (10,00 Euro)

Mit den besten Griiflen, Stephan Krause

DEZEMBER 2017

> Erweiterte Offnungszeiten & Verkostungen
Liebe Weinfreunde,

Terra Vinaria bietet auch dieses Jahr im Dezember wieder erweiterte Offnungszeiten
und besondere Probemaoglichkeiten fiir personliche Entdeckungen, die die eigene fest-
liche Tafel bereichern oder ein weihnachtliches Geschenk veredeln:

Sonntag, 03. Dez. 2017, 1. Advent: ge6ffnet von 13.00 bis 17.00 Uhr

wir prasentieren drei neue begeisternde Weine aus Spanien: aus Costers del Segre (n6rdliches Katalonien)
einen bemerkenswert nuanciert fruchtig-floralen WeiRRen, gekeltert aus einer wohl einmaligen Kombination
von Macabeo, Viognier & Gewtirztraminer (9,- Euro), sowie einen roten Crianza von alten
Tempranillostocken u. einem Anteil Garnacha mit sehr feiner Textur und einem faszinierenden Bouquet
zwischen Schwarzkirsche und Holunderbeere changierend; dieser verfiihrerische, nicht zu schwere Rote
paart spielerische Eleganz mit erfrischender Herzhaftigkeit (11,50 Euro); beide Weine stammen vom Top-
Erzeuger Costers del Sio. Als dritten Wein kredenzen wir ein echtes Original aus dem Duero-Tal, dessen
maskuline, tiefe Weine sich u.a. der besonders dickschaligen, den extremen Klimaverhaltnissen angepassten
Tempranillovarietat (Tinto fino/Tinta de Toro) und einem langeren Ausbau in der Barrique verdankt; beim
Mas de Leda 2014 sind es 16 Monate vor allem in Fassern aus dem harten Holz franzdsischer Eichen;
beeindruckend zu erleben, wieviel Spiel und Feinheit sich mit Kraft und Wuchtigkeit vertragen,
Extraktreichtum mit Trinkfluss, festes Tannin mit Geschmeidigkeit und ein solches Qualitatsniveau mit nur
14,90 Euro - unbedingt probieren.

Sonntag, 17. Dez. 2017, 3. Advent: ge6ffnet von 13.00 bis 17.00 Uhr

wir 6ffnen gereifte weille Raritdten mit zum Teil nur noch geringer, dafiir exklusiver Verflighbarkeit: Albert
Seltz, Riesling Andlaugass 2009, Alsace (15,-) | Storrlein, Riesling Sonnenstuhl 2012 GroRes Gewachs,
Franken (22,-) | Riffel, Riesling Scharlachberg Turm 2012, Rheinhessen (29,-) | Gilles Berlioz, El Hem Altesse
2012, Savoie (19,-) | Albert Seltz, La Clochette du Fou Pinot Auxerrois 2008, Alsace (27,50) — Seltene
Gelegenheit, eine solche Auswahl feiner Weine in der Blite ihres Entwicklungspotenzials oder im
Farbenrausch des Herbstes zu erleben, beides faszinierend und nicht ganz vorhersehbar; deshalb kann und
soll man sie an diesem Tage probieren kénnen.

Mittwoch, 20. Dez. 2017: ge6ffnet von 12.00 bis 20.00 Uhr
Gala weihnachtlicher Weine: groRe Querschnittsprobe durchs Sortiment mit natiirlich festtagstauglichen,
edlen Tropfen: weil, rot, rosé, orange, trocken, restsif, still bis schaumend. Auch hier werden spannende
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Neuzugange dabei sein, die wir erstmalig prasentieren (Bordeaux Supérieur, Moulis-en-Médoc, Sancerre,
Poulliy-Fumé, Crémant de Loire und Siditalienisches).

Donnerstag, 21. Dez. 2017: ge6ffnet von 12.00 bis 20.00 Uhr
Nachprobe aller am 20. Dez gedffneten Weine moglich - so lange die Bouteillen reichen

Freitag, 22. Dez. 2017: ge6ffnet von 12.00 bis 20.00 Uhr
Nachprobe aller am 20. Dez gedffneten Weine moglich - so lange die Bouteillen reichen

Samstag, 23. Dez. 2017: geoffnet von 10.00 bis 17.00 Uhr
Nachprobe aller am 20. Dez gedffneten Weine moglich - so lange die Bouteillen reichen

Fiir alle vorgenannten Termine gilt: Kein Eintritt, keine Anmeldung, nach Belieben
kommen! Zudem: Preisangaben verstehen sich selbstverstandlich als Endpreise (inkl.
MwSt) und beziehen sich auf die Standardflaschengréfe von 0,75l; Angebote sind
freibleibend.

Wer unseren Prasent-Versand-Service in Anspruch nehmen méchte, sollte Auftrage, die
fir die Festtage bestimmt sind, bitte bis spatestens zum 18. Dezember erteilen.

'Zwischen den Jahren', also in der letzten Woche des Jahres, gelten wieder die regularen
Offnungszeiten.

Wir wiinschen allen Kunden eine wunderschdone Adventszeit und ein besinnliches Fest.

Mit besten GriiRen, Stephan Krause

SEPTEMBER 2017

» THEMENABEND: ,con spirito”“ oder der Geist des Sherry

Freitag, 15. September, im Laden ab 20.00 Uhr | max. 12 Teilnehmer |
Anmeldung erwiinscht | Teilnahme: 25,- Euro

Die mit Weingeist verstarkte und anschlieBend mit viel Aufwand und Raffinesse zur
Reife gebrachte Weillweinspezialitdat aus Andalusien ist eine Welt fir sich, in die wir mit
diesem Themenabend einen ordnenden Einblick gewdhren mochten. Wir klaren, was die
verschiedenen Spielarten von Sherry eint und was sie voneinander unterscheidet, und
natlrlich werden wir diesen Unterschieden im Glas nachspiren — anhand der
vortrefflichen Produkte der Bodegas Fernando de Castilla. Dazu servieren wir frisches
Brot, Chorizo, Oliven und Kase.

AucGgusTt 2017

> THEMENABEND: ,Die 4. Weinfarbe: Orange*“

Freitag, 25. August, im Laden ab20.00 Uhr | max. 12 Teilnehmer |
Anmeldung erwiinscht | Teilnahme: 25,- Euro

WeilR-, Rot- und Roséwein kennt jeder. Aber was ist Orangewein (meist in der angel-
sachsischen Schreibweise: ,orange wine‘)? Etwa der Letzte Schrei der Weinbranche bzw.
der verzweifelte Ruf nach Aufmerksamkeit? Oder tatsachlich eine lohnende Erweiterung
der vertrauten Dreierklassifikation?
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Das gewichtigste Argument sind die Weine selbst, die hier eine eigene Kategorie
beanspruchen, weil sie sich von den anderen wenigstens so stark unterscheiden wie
diese untereinander — sensorisch ebenso wie in ihrer Machart: Resultiert der Roséwein
aus der Anwendung der Weifweinbereitung bei roten Trauben (ndmlich Mostgarung
nach nur kurzem Schalenkontakt), so ist der Orangewein das Ergebnis der Behandlung
von weifen Trauben gemal der Rotweinbereitung (namlich Maischegarung) und das mit
verbliffender Andersartigkeit: eindeutig weder rot noch weifl und auch nicht rosé —
eben orange und mit einem ganz eigenstandigen Geschmacksprofil, das sich genauso
vielfaltig auszudriicken vermag wie jenes von Rot-, Weil3- und Roséweinen.

Wir wollen uns einige dieser besonderen Geschmacksdimensionen und das enorme
Potenzial zu wirklich groRen Weinen anhand einer kleinen, feinen Auswahl erschliefRen
und dabei gleich ihre Kombinierbarkeit mit Pikantem und Herzhaftem testen (kein
Abendessenersatz).

JUuNT 2017

» Winzerportrait: Weingut Tauss (Steiermark)

Freitag, 30. Juni, im Laden ab20.00 Uhr | max. 12 Teilnehmer | Anmel-
dung erwiinscht | Teilnahme: 20,- Euro

Das kleine Weingut von Alice & Roland Tauss — eines der besten, die wir kennen, und
nicht nur im Naturweinsektor — liegt an der slidsteirischen WeinstralRe inmitten einer
wildromantischen Higellandschaft mit z.T. beachtlichen Steillagen. Auf einer Flache von
6 ha mit sog. Opok (Kalk-mergelbéden) gedeihen neben den regionalen Klassikern wie
Sauvignon, Chardonnay und Welschriesling auch weniger verbreitete Sorten wie WeiR-
und Grauburgunder sowie Roter Traminer; an dunklen Sorten hat das Weingut den
Blaufrankisch, Cabernet Sauvignon und Merlot im Anbau.

Strikte Ertragsbeschrankung, technisch reduzierte, handwerkliche Produktion gepaart
mit einem untriglichen Gesplr flr 6nologisches Timing und Mald lassen faszinierend
ungeschminkte, gleichwohl wunderbar reinténige Weine aus biodynamischem Anbau
entstehen, die mit Subtilitdt und Tiefe beeindrucken. Auch wenn diese Weine sensorisch
einen deutlichen Gegenpol zu den vertrauten Mainstreamprodukten bilden, haben sie
nichts Rebellisches oder Provokantes, im Gegenteil vermitteln sie Ruhe und
Gelassenheit, konnen beriihren wie der Anblick eines stillen Sees oder der Duft des
Waldes — sie scheinen die Natur verinnerlicht zu haben.

Fir manchen bedeuten diese Weine wahrscheinlich dennoch eine ungewohnte
sensorische Herausforderung, der wir uns gemeinsam in der gefiihrten Probe stellen
wollen — offen, aber gerne auch kritisch. Wir sind (iberzeugt, dass der Blick tGber den
vertrauten Rand des eigenen Weinglases hier lohnt und den geschmacklichen Horizont
bereichert.

Zu dem einen Rosé, 6 Weillen und 2 Roten reichen wir Antipasti (Oliven, Kase, Wurst)
und Brot.
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> SEMINAR: "Die 5 Charaktere des Weins - Weine verstehen
& bewusst genieBen"
Freitag, 16. Juni, im Laden ab 20.00 Uhr | Mahlerstrafe 12-14 | 13088
Berlin | max. 12 Teilnehmer | Anmeldung erwiinscht | Teilnahme: 20,-
Euro
"Schmeckt!" oder "Schmeckt nicht!" ist und bleibt das entscheidende Kriterium bei der
Weinauswahl. Auch nach diesem Seminar. Der Subjektivitdt des Genusses kdnnen wir
nicht entkommen. Aber wir kénnen den Genuss verfeinern, erweitern und intensivieren.
(Darin liegt im Ubrigen selbst Genuss). Dreierlei bedarf es dafiir: 1) Wissen iiber das zu
GenieBende, also den Wein; 2) Wissen auch Uber den GenieBer, also uns; sowie 3)
Erfahrung, also probieren, probieren und nochmals probieren!

Das Seminar mochte eine systematische Basis fir die eigenstandige Genussentwicklung
bieten: ad 1) Was eigentlich ist Wein? Wie unterscheiden sich Weine? Wie werden sie
gemacht? Was bedingt ihre ungeheure Vielfalt? ad 2) Wie nehmen wir Wein wahr?
Was beeinflusst unsere Wahrnehmung? Warum sind unsere Urteile Gber Wein fast
ebenso vielfaltig wie dieser selbst? Wie konnen wir also Wein sinnvoll beschreiben und
bewerten? ad 3) begleitend zu den inhaltlichen Teilen werden wir natirlich eine
Auswahl passender Weine gemeinsam probieren und besprechen.

Was die 5 Charaktere des Weins anbelangt — nur so viel: Eine Mdoglichkeit, einen Wein zu
verstehen, ist, zu erkennen, warum er so ist, wie er ist. Ein Schllissel dazu ist die Unter-
scheidung seiner 5 Charaktere, die Ausdruck dessen sind, was ihn in seiner Qualitat
bestimmt: Rebsorte, Lage, Weinbereitung, Jahrgang und Reife. Es gilt also zu lernen,
seinen Sortencharakter zu unterscheiden von seinem Lagen-, Weinbereitungs-,
Jahrgangs- und Reifecharakter sowie natiirlich auch die anderen voneinander. Mehr
dazu —und warum es keine einfache Angelegenheit ist —im Seminar.

Zum Neutralisieren wird es etwas Brot und Wasser geben. Ansonsten ist zu empfehlen,
bereits zu Abend gegessen zu haben.

MATI 2017

» ,Sonntagsfrithstiick mit japanischem Griintee und edlem
Porzellan"

Sonntag, 21. Mai, 11.00 — 14.00 Uhr | In Kooperation mit Ella von Berg

PORZELLAN | Grofie Seestrafie 17 | 13086 Berlin | Anmeldung bitte bis

19.05.17 unter info@terravinaria.de| Teilnehmerzahl begrenzt | Beitrag

12,- Euro

Terra Vinaria bietet auch ein mit Leidenschaft gepflegtes kleines Sortiment an

japanischen Griintees, das denselben Kriterien genligt wie die Auswahl der Weine:

kleine Erzeuger, umweltbewusste Produktion, gutes Preis-Qualitdts-Verhaltnis.

Richtig zubereitet und in geeigneten Tassen gereicht ist guter Griintee nicht nur ein
anregendes, sondern ein (iberaus genussvolles Getrank. Er kann ein herzhaftes Friih-
stiick ebenso begleiten wie in einer Stunde der Ruhe neue Kraft spenden.
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Terra Vinaria und Ella von Berg PORZELLAN laden gemeinsam ein zu einem ausge-
suchten Frihstlicks-Buffet in besonderem Ambiente und servieren kostliche japanische
Gartentees in zeitlos schonem Porzellan, das ihren sublimen Charakter wunderbar
unterstreicht.

Lernen Sie auf unserem kleinen Streifzug etwas tber Tee im Allgemeinen und die japani-
sche Teekunst im Besonderen. Erfahren Sie Tipps und Tricks der Zubereitung.

Wir freuen uns auf Sie!

Achtung: Veranstaltung nicht im Weinladen, sondern bei Ella von Berg Porzellan
(siehe oben)!

» 14. Mai 2017: WINE RUSH in der Karl- %E \
Marx-Buchhandlung % :
7

Liebe Weinfreunde,

am Sonntag, den 14. Mai von 14 bis 19 Uhr, bietet der 3. WINE R U SH in der Karl-
Marx-Buchhandlung (Karl-Marx-Allee 78) die groRartige Gelegenheit, sich mit Vielfalt
und Besonderheit des sog. Naturweins vertraut zu machen. 11 Berliner Importeure,
darunter auch Terra Vinaria, prasentieren zusammen mit voraussichtlich 11 Winzern aus
Italien, Ungarn, Frankreich und Deutschland fast 100 Weine, die auRer der manuell
eingebrachten Ernte nur eine einzige weitere Zutat enthalten (wenn Uberhaupt):
namlich max. 30 mg SO?/Liter.

Eintritt inkl. Verkostung: 13,- Euro an der Kasse bzw. 10,- Euro im Vorverkauf unter
www.karlmarx-buchhandlung.com.

Naturweine - so viel sei hier zur Erlduterung gesagt - sind bio(-dynamische) Weine von
kleinen handwerklich arbeitenden Weingiitern, die sich (auRer beim stark reduzierten
Schwefeldioxideinsatz) den gdngigen kellertechnischen und chemischen Behandlungs-
methoden versagen, namentlich ohne Reinzuchthefen, Enzyme, Konzentrationsverfah-
ren, Schonungsmittel und Filter auskommen und natirliche Prozesse wie den biologi-
schen Saureabbau nicht unterbinden.

Es ist faszinierend zu sehen bzw. zu schmecken, wie dieser Verzicht im Kellertechnischen
und die Betonung einer ganzheitlichen Weinbergsarbeit (die Traubenqualitat und
Nachhaltigkeit nicht als Gegensatze betrachtet) sich auf die sensorische Qualitat des
Weins auswirken. Wer zum ersten Mal einen typischen Naturwein probiert, dem kann es
dhnlich ergehen wie jenen, die Fruchtaromen vor allem von Bonbons und reichlich
gesliften Fruchtjoghurts kennen und sich erstmalig an selbstgepfliickten Waldbeeren
gltlich tun. Es kann eine Offenbarung oder aber auch ein sensorisches Erschrecken
bedeuten. Naturweine lenken so den Blick nicht nur auf die Entstehungsbedingungen
von Wein, sondern auch auf unsere ziemlich konditionierten Geschmackspraferenzen.
Und sie werfen durchaus weinphilosophische Fragen nach dem 'wahren' oder
'natirlichen' Geschmack auf, nach dem Verhéltnis von Original und Imitat. Denn in der
modernen Weinproduktion werden ganz bewusst 'Als-ob-Geschmacker' produziert - als
ob der Wein im Barrique gelegen hatte (Eichenchips), als ob der Wein von zuckerreichen
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Trauben stammen wirde (Chaptalisation), als ob der Wein ausgeglichene S&dure hatte
((Ent-)Sauerung), also ob er mit feinen Gerbstoffen gesegnet wére (Tanninpulver), als ob
ihm ein knackiges Aromenprofil zu eigen ware (Kaltvergdrung mit speziellen Reinzucht-
hefen) usw. usw.

Naturweine sind - diesen Anspruch erheben sie in besonderer Weise - 'ehrliche' Weine.
Nicht alle werden gefallen, denn auch 'ehrliche' Weine konnen missraten (so wie Wald-
beeren nicht ausreifen kdnnen oder verkiimmern), aber wenn sie gelingen, dann ver-
mogen sie zu begliicken oder gar zu ergreifen und ihren GenieRer sich eins mit der Welt
zu flihlen.

Jedem Weininteressierten kann ich daher nur empfehlen: Wer die Zeit hat, nutze diesen
Nachmittag fiir eine spannende, vielfdltige, horizonterweiternde degustatorische Ent-
deckungsreise in ungezwungener Atmosphare. So schnell wird sich eine solche Gelegen-
heit nicht wieder bieten. In dem angegeben Zeitrahmen mag jeder kommen und gehen,
wie es gerade passt.

Mit besten GriiRen, Stephan Krause

APRIL 2017

> 13. April & 15. April 2017: Osterliche Weinprobe
Liebe Weinfreunde,

wir haben zum diesjahrigen Osterwochenende recht kerniges Wetter zu gewartigen. Ob
einem da eher nach einem sonnenverwOhnten Roten aus mediterranen Gefilden
zumute ist oder - jetzt erst recht - nach einem die Elemente spiren lassenden
Steirerwein, das mag jeder am Griindonnerstag oder auch Ostersamstag wahrend der
reguldren Offnungszeiten bei unserem Gratisprobeangebot fiir sich entscheiden.

Natirlich bericksichtigen wir bei der Auswahl der Probeweine - mehr noch als das
Wetter - die bevorzugten Speisen der kommenden Tage und prasentieren Passendes zu
Fisch, Lamm und auch fir den ersten Spargel.

Und wer noch fiir das eine oder andere Gericht hochfeine Gewiirze sucht, kann gerne
auch unsere neuen Produkte von SoulSpice sensorisch priifen - darunter vier aroma-
intensive Pfeffer, Paprika, Koriander, Kurkuma, Muskatblite, Piment und Kardamom;
aus verschiedenen Weltregionen, immer bio und fairtrade.

Allen, die keine Gelegenheit mehr haben, das Angebot wahrzunehmen, wiinsche ich
vorab ein schones Osterfest.

Mit besten GriiRen, Stephan Krause

FEBRUAR 2017
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> GroRe Naturweinprobe 9. — 11. Februar 2017 bei Terra
Vinaria | Orange Wine Symposion am 11. Februar 2017 bei
,Sinnesfreude’

Liebe Weinfreunde,

wegen klirrender Kalte im Steirerland hat sich der Versand der Musterflaschen etwas
verzogert und damit unsere bereits angekiindigte Naturweinprobe. Aber jetzt sind die
Weine wohlbehalten eingetroffen und wir werden mit ihnen die aktuellen Jahrgidnge
vom Weingut Tauss ndchste Woche ab Donnerstag, den 9. Februar, wahrend der
reguliren Offnungszeiten vorstellen. Auch die Folgetage stehen die 12 Weine, solange
sie reichen, zur kostenlosen Probe bereit. Fiir Vorbesteller besteht ein 5+1 Angebot
ohne Anzahlung, d.h.: 6 Flaschen einer Sorte bestellen, 5 bezahlen, sobald die Weine
verfligbar sind. Das wird je nach Witterungsbedingungen Ende Februar oder Anfang
Marz sein.

Fir alle, die das Thema Naturwein in Richtung Orange wine weiter vertiefen méchten
(unten gleich mehr zu diesen Begriffen), bietet sich am Samstag den, 11. Februar, in der
JonasstraBe 32 in 12053 Berlin-Neukélin, in der Weinhandlung 'Sinnesfreude' ab 19
Uhr die Moglichkeit, eine kleine, aber feine Auswahl dieser Weine + handgefertigte
Kdse, Wurst und Bio-Brot in gemiitlicher Runde kennenzulernen. Wegen der hoch-
wertigen Kreszenzen und Speisen wird ein Unkostenbeitrag von 45,- Euro erhoben. Der
Kollege Wolfgang Baumeister ist Spezialist fiir solche Weine und hat eine beein-
druckende Auswahl zu bieten. Ich werde an dieser Veranstaltung sehr wahrscheinlich
auch teilnehmen. Anmeldungen reiche ich gerne weiter oder unter 030 62 90 03 23
anrufen.

Der Begriff des Naturweins ist in mehrfacher Hinsicht problematisiert worden:
historisch, weil er noch im letzten Jhd. fiir Weine herhalten musste, die das banale
Kriterium erflllten, nicht chaptalisiert (also nicht vor der Fermentation zur Erhéhung des
Alkohohlgrades mit Zucker angereichert) worden zu sein; sprachlich, weil er ohne
Erlduterung ebenso unbestimmt wie suggestiv ist, und sachlich, weil eine Grenzziehung
zwischen 'natiirlich' und 'nicht natirlich' jenseits von Dogmatik und Willkiir wenig
Aussicht auf Erfolg hat (dhnlich dem Versuch, den Punkt zu bestimmen, ab dem
menschliches Leben im Mutterleib beginnt - freilich nicht mit derselben ethischen
Tragweite).

Gleichwie, der Begriff hat sich inzwischen recht gut etabliert und steht fir Weine, die
weitestgehend auf alles verzichten, was die moderne Landwirtschaft und Kellertechnik
zu bieten hat. Wie weitgehend dieser Verzicht zu sein hat, ist nicht genau definiert, aber
Folgendes gilt gewiss fur alle Naturweinwinzer: Pflanzenschutz beschrankt sich auf die
Mittel des 6kologischen Anbaus, oft erganzt um Praparate der Biodynamik; das Ziel ist
lebendige Vielfalt im Weingarten, ein Okosystem im Gleichgewicht, in das nur stiitzend
eingegriffen wird; die Ertrage werden geringgehalten, die Lese erfolgt manuell. Bis hier
gibt es allenfalls einen graduellen Unterschied zu 6kologisch- und qualitatsorientierten
herkdmmlichen Winzern.

Das besondere Element, das zum Naturwein hinzukommen muss, ist die Reduktion der
Weinbereitung im Keller auf das Wesentliche. Dabei gilt die doppelte Leitlinie, a) dem
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Wein nichts hinzuzufiigen, was nicht aus dem Weinberg kommt (namentlich keine
Hefen, keine Enzyme, auch kein Zucker zur Erhéhung des Alkoholgehalts, ganz zu
schweigen von Mitteln zur Aufsdauerung, Tanninpulver oder Eichenchips und nach
Moglichkeit keinen Schwefel zur Konservierung, allenfalls in Minimalmengen um die
30mg/l) sowie b) dem Wein auch nichts an Inhaltsstoffen zu entnehmen (namentlich
keine Techniken zur Konzentration durch Wasserentzug oder Entsduerung, verpont sind
Schonen und Weinsteinausfallung, meist kein oder nur geringes Filtern); das Ab-
setzenlassen von Trubstoffen und anschlieRender Abstich sind allerdings sehr wohl
Ublich, sonst waren alle Naturweine naturtriib. Darlber hinaus gilt es, wie schon im
Weinbau, auch im Keller nur unterstiitzend tatig zu werden, den Prozess der Wein-
werdung, die Transformation vom Most zum Wein, lediglich zu ermdglichen, nicht aber
im Detail zu steuern; der Naturwinzer versteht sich eher in der Rolle der Hebamme,
weniger in der des Erzeugers; dazu gehort, dass die Weine selbstverstandlich spontan
vergaren und dass der biologische Sdureabbau, kurz: BSA (= die Wandlung der
Apfelsdure in Milchsaure), - sofern die Natur es will (und meistens will sie es) - sich voll-
ziehen kann.

Spontangarung, BSA, nur geringe oder gar keine Schwefelung sowie tendenziell langere
Ausbauzeiten in GefaRen wie Holz und Amphoren, die einen geringen kontinuierlichen
Sauerstoffeintrag gewahrleisten, lassen die Naturweine gegeniiber herkdmmlichen
Weinen sensorisch oft markant anders erscheinen, insbesondere bei den WeilRen. Das
ist flr viele zunachst ungewohnt und daher ist es anfangs entsprechend schwer, die
Spreu vom Weizen zu trennen; denn natirlich reicht das Qualitatsspektrum bei
Naturweinen - wie bei allen anderen Weinen auch - von bloRen Zumutungen Gber guten
Durchschnitt bis hin zu grandiosen, ergreifenden Gewachsen. Die Weine von Tauss
bewegen sich klar auf der rechten Halfte dieses Spektrums, sie sind von kristalliner,
feinsinniger Art, sie begeistern mit Charme, Lebendigkeit und Unbeschwertheit oder
beeindrucken mit Tiefe, Komplexitat und groRartigem Entwicklungspotenzial. Und sie
erinnern daran, dass echter Genuss nicht nur sensorisches Wohlgefallen ist (das lieRe
sich auch durch Stimulation bestimmter Hirnregionen bereiten), sondern in einer wert-
schatzenden Beziehung zu dem besteht, was uns den Genuss beschert.

In unserer Tauss-Probe ist im Ubrigen auch ein orange wine dabei, vom Sauvignon Blanc
bereitet mittels Maischegarung (wie bei einem Rotwein). Auch hier tut sich fur den
heutigen Weingenieller eine neue Welt auf, obwohl dieses Verfahren bei Weilweinen
bereits in den Anfangen der Weinkultur, namentlich in Georgien, tblich war. WeiBweine
gewinnen so eine Komponente hinzu, die ihnen sonst fast vollstindig fehlt: den
Gerbstoff. Die daraus resultierende Textur, das verdnderte Aroma und die Farbe, die oft
ins Orangene geht (daher die Bezeichnung), begriinden hier eine neue Kategorie von
Wein, die die Ubliche Einteilung in weiB, rosé und rot noch unterschlagt. Anhanger
sprechen bereits von der 'vierten Weinfarbe'.

Orange Weine sind zwar meist auch Naturweine, weil diese Weinbereitung vor allem
von Naturweinwinzern wieder aufgegriffen worden ist, aber selbstverstandlich kénnen
diese auch ganzlich 'konventionell', also mit allen Mitteln der modernen Kellertechnik
erzeugt worden sein.
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Es wiirde mich freuen, Interesse an Natur- und Orangeweinen geweckt zu haben, die
ganz urspriingliche und damit uralte Weinbereitungsmethoden mit dem heutigen
onologischen Kenntnis- und Erfahrungsstand zu einer faszinierenden Renaissance
verhelfen und die die Frage neu aufwerfen, was einen guten, einen wertvollen Wein
eigentlich ausmacht.

Wiinsche allen ein schones Wochenende. Mit besten Griif’en, Stephan Krause

OKTOBER 2016

> 28. & 29. Okt. 2016 : kleine Musterprobe am Freitag und
Samstag
Liebe Weinfreunde,

wahrend der reguldren Offnungszeiten besteht die Méglichkeit, am kommenden Freitag
und Samstag einige Muster aus Italien und Spanien mitzuverkosten, die preislich zwi-
schen 12,- und 36,- Euro liegen werden, so wir sie denn ins Sortiment aufnehmen.

Die beiden Weingiter - Mas Doix (Priorat - Spanien) und Az. Agr. Bruni (Maremma,
Toskana - Italien) - passen jedenfalls den Informationen nach erstmal in unser
'Beuteschema': familiengeflihrt, mit langerer Tradition, Uberschaubar in der GroRe (15
bzw. 40 ha), regionaltypische Produkte, naturverbundener Ansatz, Focus auf
Weinbergsarbeit und weniger auf Kellertechnik (u.a. Verzicht auf Schénung und
Filterung der Weine).

Die 5 Muster werden sich gewiss als gehaltvolle Rotweine erweisen, die wir liber
wenigstens zwei Tage in ihrer Entwicklung beobachten wollen. Stellungnahmen seitens
unserer Kunden sind uns dabei sehr willkommen - schliefllich entscheiden wir nicht fiir
uns allein.

Die Weine, die Uberzeugen, werden dann vorausssichtlich Mitte November verfligbar
sein.

Vielleicht bis in Kirze. Mit besten GriRen,

Stephan Krause

SEPTEMBER 2016

> Freie VERKOSTUNG unserer neuen Champagner
17.09.2016 von 11.00 bis 16.00 Uhr | nach Belieben kommen & probieren

Die Geschichte des Champagners - die des schdumenden, nicht die des wesentlich
adlteren stillen Weins gleicher Herkunft - ist von Anbeginn (spates 17.Jhd.) vor allem eine
des Erfolgs, sogar eines beispiellosen Erfolgs, der den Champagner tief in das
europaische und spater globale Kollektivbewusstsein brannte und ihn zum Inbegriff
'nobler' Lebensart werden lieR - freilich aller Schattierungen: von ruhmsiichtiger

WEINHANDEL TERRA VINARIA | INHABER: STEPHAN KRAUSE
MahlerstraBe 12/14 — 13088 Berlin | Tel./Fax: (030) 924088-12/-14

www.terravinaria.de | info@terravinaria.de



= — |

AKTUELLES & MAILINGS ITERRA VINARTIAI!

Protzerei halbseidener Gesellschaften bis zum kenntnisreichen, verfeinerten Genuss-
enthusiasmus. Der Champagner hat sich tiber 300 Jahre bis heute dieses Ansehen im
Wesentlichen bewahrt - darin besteht eben seine grandiose Erfolgsgeschichte -, obwohl
er mit der Industrialisierung und der Erweiterung der Anbauflache in einem MaRe
verfligbar und auch fiir weniger Betuchte erschwinglich geworden ist, dass er seinen
Raritatenstatus nur noch fir ein paar besonders limitierte und teure Etiketten bean-
spruchen kann. Heute steht er fiir Discounterware ab 13,- Euro ebenso wie fiir Cuvées
im hohen dreistelligen Bereich. Meist ist er immer etwas teurer als vergleichbare
Qualitaten anderer Herkiinfte. Keineswegs immer zu Recht. Aber zuweilen sehr wohl -
hat sein Ruhm schliefllich nicht nur eine historische, sondern auch substanzielle
Grundlage sowohl in der (iber die Jahrhunderte erworbenen immensen Kunstfertigkeit
seiner Erzeugung als auch in den klimatischen wie geologischen Gegebenheiten der
Region, die fiir die Schaumweinproduktion einfach ideal sind, weshalb die Still-
weinerzeugung in der Champagne ihrem Anteil nach nur noch im Promillebereich liegt.
Das ist eine bemerkenswerte Besonderheit: wahrend im fast gleichgrofRen Burgund rund
100 Appellationen kleinteilig unterschieden werden, ist die AOC Champagne quasi
identisch mit dem gesamten Anbaugebiet.

Mit dieser Besonderheit korrespondieren gleich zwei weitere historisch gewachsene
Eigentimlichkeiten, die den Champagner (jedenfalls den in der Standardauspragung)
von den anderen groRen Weinen Frankreichs grundlegend unterscheidet: 1. Er stammt
vom Anbau der Weinstocke bis zum Degorgieren der Flaschen in der Regel nicht aus
einer Hand und 2. in der Regel auch nicht von einer klar definierten Rebflache, wie es fir
grolRe Bordeaux und Burgunder selbstverstandlich ist. Statt dessen ist der Champagner
ein Wein der Assemblage, des kunstvollen Verschnitts verschiedener Jahrgéinge (aus-
genommen die viel selteneren Jahrgangschampagner - 'Millésimés') und verschiedener,
oft weit auseinanderliegender Lagen (ausgenommen die noch viel selteneren Lagen-
champagner - '‘Monocrus'), Lagen, die dann auch noch meist von verschiedenen Winzern
(der insgesamt fast 16.000 Betriebe) bearbeitet werden, welche ihre Ernte an die rund
300 marktbeherrschenden Handelshduser (mit nur 10% Eigenbesitz, aber gut 2/3 Anteil
am Gesamtumsatz und 87% am Export) verkaufen oder an die Genossenschaft, der sie
zugehoren, weiterreichen. Ausgenommen von dieser Regel sind die vergleichsweise
wenigen Champagner, die von den Handelshdusern ausschlieflich aus Trauben im
Eigenbesitz produziert werden, sowie die Champagner von unabhidngigen, meist
familiengefiihrten Weingiitern, den 'vignerons independants’, die von eigenen selbst-
bewirtschafteten Rebflachen ihren eigenen Schaumwein erzeugen - auch diese
ironischerweise etwa 300 an der Zahl, aber mit einem verschwindend geringen Anteil an
Rebfldache und folglich am Gesamtumsatz, der lGberdies kaum im Export stattfindet.

Mit unserer Wahl fiir die Champagner eines 'vignerons independant' weichen wir nun
bewusst ab von den genannten Standards. Hier zeichnet fir Anbau, Vinifikation und
Versektung allein das Weingut Verantwortung; zwar werden auch hier Lagen
assembliert, aber sie sind viel ndher beieinander und nicht so zahlreich und gewahren so
deutlicheren Terroircharakter; auch die Mengen an sog. Reserveweinen aus élteren
Jahrgangen sind bescheidener, was auch die jahrgangslosen Weine wieder mehr in
Abhdngigkeit der natlrlichen Gegebenheiten bringt und ihnen einiges von dem
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standardisierten Charakter des Markenweins nimmt, wie ihn die groRen Hauser mit
ihrem jeweiligen Stil pflegen. Mehr Terroir, mehr Jahrgang und alles aus einer Hand - das
verringert den Abstand zur urspriinglichen franzésischen Weinphilosophie, die in
Burgund und Bordeaux und auch in allen anderen Landesteilen fiir Weine mit Anspruch
gilt.

Das alles ist natlirlich noch keine Garantie fir Qualitat. Aber sie hier zu finden, haben wir
uns zur Aufgabe gemacht, weil unser Herz fir die kleineren Erzeuger schlagt, weil sie
Vielfalt bedeuten, weil sie ndher an der Natur sind und ein innigeres Verhaltnis zu ihrem
Produkt haben. Und dass sie es ebenso gut kdnnen wie anderswo in Frankreich, das
beweisen die Champagner von Waris-Hubert, Famlienbetrieb in 4. Generation mit gut
11 ha Rebflache, darunter betrachtliche Anteile in besten Grand-Cru-Lagen an der Céte
des Blancs. Der Stil des Hauses meistert aus unserer Sicht die wichtigsten Gegensatze,
die zu vereinen groRe Weine auszeichnet: Kraft mit Eleganz, Charakter mit Zugang-
lichkeit sowie Individualitait mit Typizitat. Aus dem kleinen Portefeuille von sechs
Weinen haben wir die drei mit bestem Preis-Genuss-Verhaltnis ausgewahlt und direkt
vom Weingut bestellt:

Cuvée Amorial - Blanc de Noirs Brut 29,00 Euro (0,751)
(100% Pinot Noir | Dosage 8g/I | 12%vol)

Cuvée Albescent - Grand Cru Blanc de Blanc Brut 36,00 Euro (0,751)
(100% Chardonnay | Dosage 7g/! | 12%vol)

Cuvée Equinoxe - Grand Cru Millésime 2010 Brut 59,00 Euro (0,751L)
(100% Chardonnay | Dosage 4g/! | 12%vol)

Da nun wahrscheinlich mehr als genug gesagt worden ist, werde ich die Weine jetzt
nicht noch einzeln vorstellen, sondern sie einmalig am Samstag, den 17. Sept., zur freien
Verkostung anbieten. Fragen zu Unterschieden in der Vinifikation oder der Herkiinfte
konnen gerne zu dieser Gelegenheit geklart werden.

» THEMENABEND: Probe (sehr) gereifter Weine mit Kdse
und Brot

Freitag, 30. September, im Laden ab 19.30 Uhr | max. 12 Teilnehmer |
Anmeldung erwiinscht | Unkostenbeitrag: 10,- Euro

Anlass zu dieser Probe ist ein Chateau Kefraya des Jahrgangs 1981 von einem Kunden.
Das Weingut gehort neben Musar und Ksara zu den fiihrenden Erzeugern im Libanon.
Der nun 35-jdhrige Rotwein von Cabernet Sauvignon, Syrah, Mourvédre u.a. zeigt fir
sein Alter einen ausgezeichneten Fillstand, eine Garantie fir groBen Weingenuss
bedeutet das freilich nicht. Alle Versprechungen diesbeziiglich waren reine Spekulation.
Lassen wir uns Uberraschen - wie auch von den anderen gereiften Weinen, die wir zur
Probe anbieten:

Kreydenweiss, Riesling Crand Cru Kastelberg 2003 (ElsaB) | Kreydenweiss, Pinot Gris
Grand Cru Moenchberg 2003 Vendange tardive (Elsal) | Werlitsch, Ex vero Il 2005
(Sudsteiermark) | Muster, Sgaminegg 2005 (Sudsteiermark) | Caparsa, Caparsino 2003
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(Chianti Classico)|Molino dei Lessi, Cabernet Sauvignon 1997 (Trentino) | Quinta do
Pog¢o do Lobo, Bairrada 1994 (Portugal)

Dazu eine kleine Auswahl an Kase, Antipasti und Brot. (Kein Ersatz fiirs Abendessen!)

Hinweis: Einige Weine gibt es nur noch als Einzelflaschen, sind also nicht mehr zu
erwerben - es geht vor allem um einen netten Abend und eine gemeinsame, so nicht
wiederholbare kleine gustatorische Entdeckungsreise in die Vergangenheit ganz unter-
schiedlicher Regionen mit Reminiszenzen an einen der heilesten Jahrgange Europas
(2003), an einen der vorziglichsten in der Steiermark (2005) sowie an ein Spitzenjahr
Portugals (1994) und schlieRlich an eine krisengeschittelte Zeit des Libanons (1981).

JuLr 2016

> 01. bis 12. Juli 2016 Sonderpreise zum 10. Jubildum von
Terra Vinaria

Liebe Weinfreunde,

unser Ladengeschift in der MahlerstraBe haben wir zwar erst seit 20 Monaten, aber die
gewerbliche Griindung von Terra Vinaria (im Ubrigen von Beginn an unter dieser
Bezeichnung) erfolgte im Juli 2006 - also vor genau 10 Jahren!

Seit jenem Sommer sind wir jedes Jahr flir mehrere Wochen - vor allem in Frankreich,
Italien, Osterreich, Deutschland und auch in der Schweiz - auf Weinentdeckungsreise
gegangen, zu allererst natirlich um zu probieren, aber auch um die Natur zu erfahren,
die Winzer zu horen, ihre Ziele und Methoden zu verstehen und damit etwas Uber die
Entstehungsbedingungen von Wein zu lernen, der uns schon noch viel langer beschaftigt
und ans Herz gewachsen war. Auf diese Weise gewinnt Wein Aspekte, die (iber seine
rein sensorische Betrachtung hinausgehen; er wird zu einem Produkt mit einer
individuellen Geschichte innerhalb einer bestimmten Tradition und einer eigenen - nicht
selten: wunderschonen - Umgebung.

Wir haben es uns zur lustvollen Aufgabe gemacht, interessierte Kunden (und nattrlich
auch uns selbst) mit Weinen zu begliicken, die nicht nur sauber gemacht sind und
angenehm schmecken, sondern fiir regionale Vielfalt und Eigenart stehen, Weine, die
von engagierten, naturverbundenen Erzeugern stammen, die ihr Handwerk verstehen
und bodenstandig genug sind, sich nicht von Medien und Marketing in die Preisspirale
treiben zu lassen oder Moden und einflussreichen Punktrichtern wie Parker hinter-
herzulaufen.

10 Jahre, die uns mit Geniissen bereichert, uns mit vielen Erzeugern und Kollegen
bekannt gemacht haben; 10 Jahre auch, in denen die interessierte Teilhabe unserer
Kunden (ohne die die ganze Weinbranche eine triste |'art-pour-l'art-Veranstaltung ware)
eine neue schone Erfahrung geworden ist. Dafiir méchten wir uns ganz herzlich - und
nicht nur mit schénen Worten - bedanken:
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UnserJUBILAUMSANGEBOT: 10 (Verkaufs)Tage (vom 1. bis 12. Juli 2016) 10%
Rabatt auf alle Weine & Schaumweine ab 10 Euro (gilt auch fiir Destillate, Port und
Sherry).

Dariiber hinaus gilt in dieser Zeit flr folgende Weine zuséditzlich ein 5+1 Angebot, also 5
Flaschen einer Sorte kaufen, 6 bekommen (das entspricht zusammen mit den 10%
Rabatt einem Gesamtrabatt von 25%, den wir auch bei Abnahme der Restflaschen
gewadhren, wenn keine 6 Flaschen mehr verfliigbar sein sollten):

Storrlein-Krenig: Marsberg Sylvaner 'Alte Reben' 2014 (regularer Preis: 12,50 Euro)
Storrlein-Krenig: Der Frentsch 2014 (regularer Preis: 15,00 Euro)
Storrlein-Krenig: Spatburgunder 2012 (regularer Preis: 16,50 Euro)

Storrlein-Krenig: Riesling Unterm Turm 2012 GroRes Gewdchs (reguldrer Preis: 22,00 Euro)
Kreydenweiss: Ansata 2012 (regularer Preis: 12,80 Euro)

Kreydenweiss: Ka 2012 (regularer Preis: 24,00 Euro)

Riffel, Pinot & Chardonnay 2008 brut (regularer Preis: 25,00 Euro)

Muga: Cava Brut Vintage 2012 (regularer Preis: 20,00 Euro)

Muga: Cava Conde de Haro Brut Rosé (regularer Preis: 20,00 Euro)

Val d'Oca: Prosecco Spumante Extra Dry Millesimato 2014 (regularer Preis: 11,50)

Val d'Oca: Rive di San Pietro di Barbozza Prosecco Spumante Brut 2014 (regularer Preis: 14,50)

Stérrlein und Kreydenweiss sind im Ubrigen fiir uns Erzeuger der ersten Stunde und
waren respektive fiir Deutschland und Frankreich die ersten, deren Produkte in unser
Sortiment 2006 Eingang gefunden haben, weshalb wir sie - und auch weil sie auf ganz
eigene Weise unserem ldeal von Winzern entsprechen - neben den feierlichen Perlern in
das 5+1 Angebot mit aufnehmen.

Die Weine mit 5+1 Angebot kdnnen am 1. und 2. Juli (Freitag & Samstag) wahrend der
Offnungszeiten probiert werden (was sich hilt auch noch in den ersten Tagen der
Folgewoche).

Es gilt natlirlich wie immer: Angebot nur, solange der Vorrat reicht! Alle genannten
Preise sind Endpreise und beziehen sich auf die Standardfiillmenge von 0,75 Liter.

Mit feierlichen GriRen,

Stephan & Christine Krause

MATI 2016

> Winzerbesuch: Weingut Riffel bei Terra Vinaria
Samstag, 28.Mai 2016, in der Zeit von 16 bis 17.30 Uhr | freie Verkostung

Liebe Weinfreunde,
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unverhofft kommt oft: Hatten wir doch vor kurzem erst Winzerbesuch aus Griechenland,
kommt nun Uberraschend Familie Riffel nach Berlin und nimmt sich Zeit, bei uns im
Laden ihre Weine zu prasentieren. Wir fiihren ein gutes Dutzend der Produkte von dem
Weingut und werden sie bis auf zwei Restposten alle zur Probe stellen: am Samstag, den
28. Mai, von 12.00 bis 18.00 Uhr. Riffel wird in der Zeit von 16 bis 17.30 Uhr zugegen
sein, evtl. auch schon etwas friiher.

Das Weingut Riffel steht geradezu beispielhaft fir das qualitativ aufstrebende
Weinbaugebiet Rheinhessen, das sich anschickt, vor allem mit jingeren Winzern,
Potenziale zu erschlieRen, die die friiheren Unterschiede zu den renommierteren
Nachbarregionen wie Rheingau, Nahe und Pfalz nivellieren. Die Weine von Riffel
gehdren zur Speerspitze dieser Entwicklung. Sie vereinen verfiihrerischen
Wohlgeschmack mit eigenstandigem, zuweilen gar urwiichsigem Charakter - und das z.T.
schon auf der Gutsweinebene. Die meisten Weine erschlieen sich unmittelbar und
bieten doch viel, sind also gleichermalien geeignet fiir den unbeschwerten Genuss wie
fir anspruchsvoll inspizierende Nasen und Gaumen.

Neben den neuen Jahrgdangen im mittleren Preissegment
Grauer Burgunder 2015 (0,75L) 8,50 Euro

Weiler Burgunder 2015 (0,75L) 8,50 Euro

Binger Riesling Quarzit 2015 (0,75L) 12,00 Euro

Binger Riesling Quarzit 2015 feinherb (0,75L) 12,00 Euro
Scharlachberg Riesling Spatlese 2015 (0,75L) 12,00 Euro

Binger Silvaner Quarzit 2015 (0,75L) 12,00 Euro

Binger Spatburgunder 2014 (0,75L) 12,90 Euro

werden wir auch von den groRRen, z.T. schon reiferen Weinen Flaschen 6ffnen:

Scharlachberg Riesling Turm 2012 (0,75L) 29,00 Euro
Bubenstiick Spatburgunder Turm 2013 (0,75L) 24,50 Euro
Silvaner Reserve Turm 2014 (0,75L) 24,50 Euro

Die Teilnahme ist kostenlos und bedarf keiner Anmeldung. Eventuell Nachverkostung in
der Folgewoche noch moglich, wenn Probeflasche nicht aufgebraucht ist. Angebot ist
freibleibend.

Wiinsche allen eine vortreffliche Woche. Mit besten GriiRen,

Stephan Krause

> Winzerbesuch: Domaine Mitroulis bei Terra Vinaria
Freitag, 06.Mai 2016, zwischen 18 und 20 Uhr | freie Probe

Liebe Weinfreunde,

Konstantinos Mitroulis und sein Sohn Niko von der Domaine Mitroulis (Griechenland)
besuchen uns am Freitag, den 6.Mai, und prasentieren uns drei Jahrgdnge ihres
groRRartigen Rotweins 'Philosophia’ - den 2007er (den wir bereits im Programm haben),
den 2010er und 2011ler - sowie den Uberaus mineralischen Blanc de Noir 'Philoxenia’
2015.
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Zwischen 18 und 20 Uhr mag jeder kommen und daran teilnehmen. Die Prasentation ist
auf Deutsch. Alle Weine konnen kostenlos probiert und bei Gefallen auch gekauft
werden (14,50 Euro jeweils fir die Roten und 12,50 Euro fiir den WeilRen) - solange
Vorrat reicht.

Es ist nicht nur die Gelegenheit, einem wirklich bemerkenswerten Unikat mit Kultpoten-
zial wie dem Philosophia in drei Reifephasen sensorisch nachzuspiiren, sondern zugleich
die Moglichkeit, alles Wissenswerte lber ihn aus erster Hand erfahren zu kénnen.

Das Weingut ist im wunderschonen, mediterran gepragten Mygdonia-Tal von
Zentralmakedonien direkt am Gestade des groRen Volvi-Sees gelegen. Es bewirtschaftet
von Beginn an seinen kleinen Weinberg nach 6kologischen Kriterien und ist inzwischen
auch nach EU-Normen zertifiziert. Im Anbau dominiert die Limnio, eine urgriechische
rote Sorte, die in ihrer Urwichsigkeit und ihrem Tanningehalt den Vergleich mit der
stidfranzosischen Tannat und der umbrischen Sagrantino herausfordert und keineswegs
scheuen muss; wie diese eignet auch sie sich als Teamplayer und spricht gut auf
Ergdnzung durch andere starke Rebsorten an wie z.B. Cabernet Sauvignon, der beim
Philosophia mit 25% beteiligt ist. Es wird angenommen, dass die Limnio von der
nordagadischen Insel Lemnos auf das Festland gekommen ist und dass sie eventuell
identisch ist mit der bereits von Aristoteles vor fast 2 1/2 Jahrtausenden erwdhnten
Lemnia - was einen Wein von dieser Sorte freilich alleine noch nicht wirklich
philosophisch macht; gleichwohl hat die Bezeichnung hier ihre volle Berechtigung: teilt
der Wein mit der Philosophie doch eine faszinierende vielschichtige, nicht bis ins Letzte
auslotbare Tiefe, auch zeigt er sich (und darin vielen philosophischen Offenbarungen
gleich) bei der ersten Begegnung ein wenig sprode, eigenwillig und ungewohnt, doch
spirt man zugleich die Erhabenheit des liber lange Zeit Gereiften, das den Bereitwilligen
entfiihrt in eine neue Welt voller Feinheiten und ihn um einige Geheimnisse reicher
macht. Hier freilich sind sie sensorischer, nicht intellektueller Natur. Aber auch dazu
bedarf es ungeteilter Aufmerksamkeit und ein wenig Vorbereitung in Form eines
Dekanters: ein paar Stunden, noch besser: einen halben Tag in der Karaffe vor Genuss
machen den Philosophia etwas zugdnglicher und beredsamer. Wir kennen keinen
zweiten Wein, der einen dann olfaktorisch so deutlich in einen Pinienhain versetzt, der
so herbal gepragt ist, der seinen roten Fruchtkern (Kirsche, Johannisbeeren) derart
umschlossen halt und nur in feinsten Nuancen durch ein changierendes, zartes
Aromengewebe von Gewiirzen, Leder und Tabak schimmern lasst, dass einem die Erotik
in den Sinn kommen mag, die gleichfalls aus Andeutung und Verschleierung ihr
Raffinement gewinnt. Am Gaumen (berzeugt der Philosophia mit geradezu
burgundischen Qualitdten, einer lebendigen kirschfruchtigen Sdure, umsponnen von
murben, aber noch festen Tanninfasern, die ihm einen maskulinen, ausdauernden
Charakter und einen schlanken, gleichwohl kraftigen Korper verleihen, auch hier bleibt
die Aromatik subtil und wunderbar schattiert, von herben Ténen grundiert, die bestens
kontrastieren zu seiner saftig-herzhaften Art - ein Wein zum Meditieren, wenn man sich
erst auf seinen asketisch-strengen Grundzug eingestellt hat, ansonsten die Empfehlung
zu Wildgefliigel oder einem zartrosa gegarten Rehfilet.

Seien wir gespannt auch auf die jingeren Jahrgidnge des Philosophia, die wir dann
ebenfalls zum ersten Mal im Glas haben werden. Eine degustatorische Horizont-
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erweiterung ist garantiert, vielleicht flir den einen oder anderen auch die Entdeckung
eines echten Geheimtips, der der 2007er in unseren Augen (bzw. flir unseren Gaumen)
auf jeden Fall schon ist!

Wir freuen uns auf reges Interesse und Entdeckerfreude. Anmeldung ist nicht notig.

Mit besten GriiBen, Stephan Krause

APRIL 2016

> 11.04.2016 Mailing: diese Woche groBes
Degustationsangebot
Liebe Weinfreunde,

es gibt etliche neue Weine sowie ein neues Olivendl - jetzt Giber die ganze Woche
unverbindlich zu probieren! Darliber hinaus kann man gerne schon mal in die neuen
Jahrgange vom Weingut Riffel reinschnuppern, vorerst noch Musterflaschen, Ende April
dann voraussichtlich verfigbar.

neue Produkte (verfiigbar):

Romano Vicenzo, Don Mice (natives Olivendl extra) 16,50 Euro (500 ml)
sizilianisches Olivenél von den Sorten Nocellara dell' Etna, Coratina u. Nocellare del Belize,
expressiv fruchtig, mit pikantem Abgang

Contini, Pariglia 2014 13,0 %vol 9,80 Euro (0,75L)

reinsortiger Vermentino aus Sardinien mit nuancierter Aromatik und schoner Tiefe am Gaumen,
Empfehlung zu Spargel

Contini, Sartiglia 2014 14,0 %vol 9,80 Euro (0,75L)

Cannonau di Sardegna, zu 90% von der Grenache (=Cannonau), herrliche Schwarzkirschfrucht gepaart mit Noten
vom schwarzen Holunder, seidige Tannine, animierender Sdurekern

Abadal, Blanc 2015 12,5 %vol 7,90 Euro (0,75L)

knackig-fruchtige Cuvée von Macabeo, Chardonnay, Sauvignon und Picapoll, macht richtig Lust auf Sommer;
Herkunft: nordéstliches Spanien, D.O. Pla de Bages

Vegalfaro, Caprasia 2014 14,0 %vol 6,50 Euro (0,75L)

saftiger wirzig-fruchtiger Alltagswein von Bobal und Merlot mit nur dezentem Holzeinsatz, partiell sogar
in ténernen Amphoren ausgebaut (D.O. Utiel-Requena)

Vegalfaro, Pago de Los Balagueses 2013 15,0 %vol 19,00 Euro (0,75L)
konzentrierte Spitzencuvée von Garnacha Tintorera (einer rotfleischigen Sorte) und Merlot aus einer als Pago
klassifizierten Lage (der gesetzl. héchsten Qualitatsstufe), dunkelbeerige Aromatik mit gut eingebundenen
Wirzaromen aus dem Barrique (Vanille, Kaffeebohne), extraktreich, kraftiges, doch reifes Tannin

Mitroulis, Philosophia 2007 13,0 %vol 14,50 Euro (0,75L)

urwichsiges Gewdchs aus dem nordlichen Griechenland, von der autochthonen roten Sorte Limnio mit einem kleinen Anteil
Cabernet Sauvignon, in gebrauchten Barriques ausgebaut, braucht Reife und auch jetzt noch viel Luft, bietet nach dem
Dekantieren aber bereits extravaganten Genuss, der an grofRe wirzig-herbale Burgunder gemahnt - zu einem Top-Preis!

neue Produkte (voraussichtlich ab Donnerstag verfiigbar & degustierbar):

Kreydenweiss, Ansata Rouge 2012 13,5 % vol 12,80 Euro (0,75L)

komplexer Syrah-Blend mit kleinen Anteilen Merlot und Grenache von schon betagten Rebstécken (25 bis 70 Jahre) der stdlichen
Rhone,
biodynamischer Anbau, natlrlich spontan vergoren, terroirbetont, doch zugénglich

Kreydenweiss, KA Rouge 2012 14,0 %vol 24,00 Euro (0,75L)

reinsortiger Carignan von tber hundertjahrigen Reben, die in mineralreichen Béden wurzeln (Kalk, Schiefer, Feuerstein und
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Quarzit),
sehr konzentriert, aber mit viel Frische und beeindruckender Textur

Muster von Riffel (degustierbar, aber erst Ende April verfiigbar):

Weiler Burgunder 2015

Grauer Burgunder 2015

Sauvignon Blanc 2015

Riesling 2015

Binger Silvaner Quarzit 2015

Binger Weiller Burgunder Tonmergel 2015
Binger Chardonnay Tonmergel

Binger Riesling Quarzit 2015

Binger Riesling Quarzit feinherb 2015
Scharlachberg Riesling Spatlese lieblich 2015
Silvaner Reserve 2014

Binger Spatburgunder 2014

Muster von Riffel nur so lange die jeweilige Flasche reicht. Hervorzuheben ist hier die
Silvaner Reserve 2014, maischevergoren bietet sie einen zugdnglichen Einstieg in die
Welt der Orange Wines, vielschichtig und ungewdhnlich in der Aromatik, reichhaltig und
cremig am Gaumen mit einer faszinierenden Salzigkeit - flir aufgeschlossene
Weinfreunde eine Gelegenheit!

Einladung gilt bis Samstag, den 16. April, zu den reguldren Offnungszeiten. Anmeldung
ist nicht erforderlich.

Beste GriiRe und eine gute Woche von

Stephan Krause

2016

> 19.03.2016 Mailing: Empfehlungen und Weinprobe zu
Ostern
Liebe Weinfreunde,

das friihe Osterfest macht bei den gegenwartigen Temperaturen leider noch nicht recht
Lust auf Eiersuche. Die Suche nach dem passenden Wein zum Osterlichen Wochenende

werden wir in der kommenden Woche jedenfalls mit einem besonderen Probeangebot

erleichtern:

Neben den (immer warmenden) Destillaten und dem neuen 1985er Colheita Port von
Kopke 6ffnen wir vom 21. bis 24. Marz noch ein gutes Dutzend Weine ganz nach
Interessenlage. Ausgenommen ein paar Weine mit eingeschrankter Verfligbarkeit
(Accordini, Mauro Molino, Cinciole, Elian da Ros) kdnnen gerne auch héherpreisige
Produkte zur Verkostung gewahlt werden.

Unsere personlichen Empfehlungen fiir ein paar gentssliche Oster-Highlights, die auch
bei schlechtem Wetter die Stimmung aufhellen (und auf die wir uns selber freuen), sind
die folgenden:

weif3:

(1) Storrlein, Der Frentsch 2014 trocken 15,- Euro (0,75L) - 11,0%Vol
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extravaganter WeifSwein von einem halben Dutzend Sorten, sehr trocken und leicht, dennoch ungemein komplex, viel Spiel

(2) Riffel, Scharlachberg Silvaner 'Turm' 2013 trocken 15,- Euro (0,75L) - 13,0%Vol

extraktreich, vollmundig, reife Frucht, lang
(3) Beurer, Stettener Riesling Kieselsandstein 2013 trocken  17,- Euro (0,75L) -
12,0%Vol

elegant, mineralisch und mit besonders feiner Sdure

(4) Gradis'cuitta, Pinot Grigio 2013 trocken 12,50 Euro (0,75L) - 13,5%Vol

druckvoll, wiirzig, dennoch herzhaft-trinkig

(5) Mourgues du Gres, Galets Dores 2015, trocken  9,- Euro (0,75L) - 13,5%Vol

exotische Friichte, Bliitendiifte, viel Strahlkraft - antizipiert den ersehnten Friihling

(6) Theulet-Marsalet, Cuvée Emilien 2009, st 20,- Euro (0,75L) - 13,5%Vol

gereifte Trockenbeerenauslese, unendlich vielschichtig, zum Meditieren, ein Elixier

rot:

(7) Riffel, Bubenstiick Spatburgunder 'Turm' 2013, trocken 24,50 Euro (0,75L) -
13,5%Vol

sehr fein gezeichneter Barriquewein, iiberaus edel im Ausdruck

(8) Mourgues du Gres, Terre d'Argence 2012 trocken 12,50 Euro (0,75L) - 14,5%Vol

stoffig, konzentriert, gleichwohl saftig, reife dunkle Beeren und viel Wiirze ganz ohne Holz

(9) | Capitani, Bosco Faiano Taurasi 2007 trocken  25,- Euro (0,75L) - 13,5%Vol

herrlich gereifter Aglianico, geschliffene Textur, balsamische Diifte

(10) Duseigneur, Chateauneuf-du-Pape 'Catarina' 2012 35,- Euro (0,75L) - 15,5%Vol

vereint Kraft und Tiefe mit betérender Anmut, ein sanfter Riese zum Verlieben

Zu guter Letzt verweisen wir auf unser neues Olivendél aus Sizilien, frisch abgefullt und
bis Juni nachsten Jahres haltbar, expressivim Duft mit noch feiner Scharfe im Abgang,
eine schone Ergdanzung zu unserem besonders milden Olivendl aus Griechenland. Beide
natlrlich extravergine, Erste Gliteklasse - kbnnen auch gern probiert werden. Preis fir
das sizilianische 16,50 Euro und fiir das griechische 11,50 (jeweils 0,5L).

Allen ein vortreffliches Wochenende. Mit besten GriiBen aus dem Komponistenviertel,

Stephan Krause

FEBRUAR 2016

> 23.02.2016 Mailing: neue Weine aus Frankreich und
Georgien
Liebe Weinfreunde,

die Tage werden zwar ldnger, doch sie vergehen im tristen Grau - eine Ubergangszeit
ohne Flair, kein Winter, kein Friihjahr. Was wiirde ein bisschen Sonne mit Licht und
Waérme hier alles bewirken?! Immerhin zum Ende der Woche kdénnte es besser werden.

Wer nicht warten mag, kann sich auch die Sonne vom Vorjahr ins Glas holen, z.B. mit
dem goldgldanzenden neuen Jahrgang 2015 des Galets Dorés von Mourgues du Gres,
eine grandiose Cuvée von den wichtigsten weiRen Sorten der siidl. Rhone: Grenache
Blanc, Roussanne, Viognier und auch etwas Vermentino; aus dem Glas strahlt einen die
Sonne geradezu an, das wundersam schillernde und Uppige Bouquet, das reife Frucht
mit knackiger Frische, mineralische Wirze mit zarter Floralitat vereint, versetzt jeden,
der einmal unter dem unvergleichlich blauen stidfranzésischen Himmel gesessen und
den Blick in die weite surrende, von Garrigue und Grasern duftende Natur genossen hat,
unmittelbar zurlick in derart mediterrane Gefilde. Eine Erinnerungsreise mit wahrlich
verflihrerischer Begleitung fiir entzlickende 9,- Euro (0,75I).
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Wer sich mehr nach der Warme als dem Licht der Sonne sehnt, findet mit den zwei
roten Schlachtrossen von Mourgues du Gres, dem Terre d'Argence 2012 (12,50 Euro)
und dem Capitelles 2012 (15,- Euro), echte sonnenverwohnte Vollbliter mit Kraft und
Temperament, von geschmeidigem Kérperbau und farblich dem Rappen sehr nahe. Fir
ersteren haben Syrah und Mourvedre die Sonne von 2012 gespeichert, fiir den
Capitelles ebenfalls die Syrah, ansonsten Grenache und Carignan. Im Vergleich zum
nachbestellten Galets rouge 2013 (einer der bestverkauften Roten im Sortiment und
jetzt wieder verfligbar!) haben wir bei den beiden Neuen noch eine betrachtliche
Steigerung an Konzentration und Tiefe sowie bei 14,5%Vol auch etwas mehr Wucht.
Altere, tiefwurzelnde Rebstécke mit besonders geringen Ertrdgen und lingere
Fermentations- und Ausbauzeiten (beim Capitelles zusatzlich im Barrique) sind die
Grundlage fiir diese herrlichen Kaminweine, die jeden Wildschweinbraten zéhmen.

Etwas bescheidener im Auftritt und Anspruch, aber nichtsdestotrotz bemerkenswert
hinsichtlich Eigenart und Preis-Genuss-Verhaltnis unsere beiden georgischen Rotweine
von der charaktervollen Sorte Saperavi. Beide Jahrgang 2013, moderat an Alkohol (12,5
bzw. 12 %Vol), der eine trocken, der andere analytisch an der Grenze von lieblich zu suR,
sensorisch jedoch vermutet man ihn eher im Ubergang von halbtrocken zu lieblich, was
eine gute SlRe-Saure-Balance anzeigt. Differenzierte Waldbeeraromatik mit einem
Hauch Veilchen, Pfeffer und Gewirznelke charakterisiert die beiden Weine vom
Weingut Tibaneli in der Nase, am Gaumen beerige Saftigkeit von trinkanimierender
Saure, die Gerbstoffe geben Struktur, sind aber reif und gut eingebunden und beim
restslifen Saperavi kaum spirbar. Alleinunterhalter, doch auch ideale Begleiter zu Pizza,
Wildgefliigel oder eine deftige Brotzeit. Kostenpunkt 8,- Euro jeweils. Eine besondere
Eigenart in Duft und Textur entlockt im Ubrigen den mit der Saperavi Vertrauten (wir
hatten schon mehrere zur Verkostung hier) ein von einem Lacheln begleitetes 'Ahh’, das
zeigt, dass es auch jenseits der Mittelmeeranrainer erinnerungswiirdige (Wein)Regionen
gibt - ganz abgesehen davon, dass Georgien wohl mit Fug und Recht als die Wiege des
Weinbaus auf diesem Planeten bezeichnet werden kann. Dazu vielleicht ein anderes Mal
mehr.

Alle vorgestellten Weine kdnnen in dieser Woche gerne probiert werden.

Beste GriiRRe, Stephan Krause

2015

» Adventsprobe am Dienstag, den 15. Dez 2015 +
Frankreichprobe am Samstag, den 19. Dez 2015

Liebe Weinfreunde,

in der bereits angekiindigten grofRen vorweihnachtlichen Probe bei uns im Weinladen
am kommenden Dienstag, den 15.12.2015 (von 11.00 bis 20.00 Uhr), werden wir
neben hochwertigen Bestandsprodukten eine betrachtliche Zahl von spannenden
Neuzugdngen vorstellen, die unsere Angebote aus Deutschland, Italien, Spanien und
auch Ubersee erweitern und aufwerten. Die fiir heute erwarteten neuen franzésischen
Weine werden sich leider etwas verspaten, so dass diese erst am folgenden Samstag,
den 19.12.2015, wihrend der regulidren Offnungszeit von 11.00 bis 16.00 Uhr probiert
werden konnen. Diese Aufteilung hat zugleich den Vorteil, den degustierenden Gaumen
vor zu groRer Uberforderung zu bewahren.
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An beiden Tagen stehen auch unsere Destillate wie Cognac, Brandy und Grappe zur
Verkostung bereit, desgleichen einige Sherrys und ein Portwein.

> Neuzugang KURZ VORGESTELLT: Mourgues du Gres

Liebe Weinfreunde,

wir erganzen unser Sortiment mit zwei herzhaften Charakterweinen aus den Costiéres
de Nimes, dem siidlichsten Bereich der Weinbauregion Vallée du Rhdne, der nur noch
durch den schmalen Landstrich der Camargue vom Meer getrennt ist:

Mourgues du Gres, Les Galets Rosés 2014 8,00 Euro (0,75l)
Mourgues du Greés, Les Galets Rouges 2013 8,50 Euro (0,75l)

Obwohl der Status als Appellation controlée relativ jung ist (er besteht seit 1986), ist die
Weinbaugeschichte dieser Gegend eine der dltesten auf franzésischem Boden
Uberhaupt und verdankt sich urspriinglich den Griechen (ca. 500 v.u.Z.), dann den
Roémern und spater auch den in Avignon ansdssigen Padpsten, deren Entourage und
Lebensstil den Weinbau forderten und forderten.

Das Terroir mit seinen klimatischen und geophysikalischen Merkmalen erwies sich
allerdings auch im besonderen MaRe fiir den Weinanbau geeignet. Die kargen
Kalkmergel-Boéden mit ihren typischen Gerollkieseln (frz. 'Galets') sorgen nicht nur fir
Mineralitdt im Wein, sie haben einerseits genligend Wasserhaltevermdgen, um die
Pflanzen liber die langen Trockenperioden zu bringen, andererseits bieten sie
ausreichend Drainage fir den Wasserabfluss bei den meist kurzen, aber heftigen
Regenfillen dieser Gegend. Uberdies bewirken die Galets durch die Speicherung der
Tageshitze nachtens einen Konvektionsstrom, der kiihle Meeresluft in die Rebflachen
bringt, was Frische und Komplexitdt der Weine befordert. Und der aus dem Norden
kommende zuweilen sehr kraftige, trockene Mistral fiihrt zu einer generell guten
Durchliiftung der Anpflanzungen, die die Anfalligkeit fir bestimmte Rebkrankheiten
stark reduziert und den biologischen Anbau erleichtert, dem sich auch das Chateau
Mourgues du Gres (sprich: 'Murg di Gras') verschrieben hat.

Die beiden 'Les Galets' tragen ihren Namen zu Recht und sind typische Reprdsentanten
ihres Terroirs, nicht ganz so wuchtig und ausladend wie die Nachbarn vom etwas
héhergelegenen Rhénelauf, dafiir etwas straffer gewirkt und mit vitalem Spiel fiir Nase
und Gaumen.

Die Basis beider Weine sind die Sorten Syrah und Grenache, wobei der Rote noch eine
Ergdnzung durch Anteile an Mourvedre und Carignan erfihrt. Beide Weine sind
meilenweit entfernt von der durchschnittlichen Konfektionsware in diesem
Preissegment und beeindrucken die Nase mit besonderer aromatischer Komplexitat, die
nicht allein auf Frucht setzt, sondern auch herbalen und wiirzigen Nuancen viel Raum
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gibt. Sie wirken bei aller prazisen Arbeit und Reintonigkeit Gberhaupt nicht gemacht
oder frisiert, sondern zeigen unverfalschte, fast urwiichsige Charaktere.

Der Rosé offenbart sich am Gaumen lebhaft, extraktreich und von mundfiillender dezent
rotbeeriger Saftigkeit, die in mineralisch-krdutrigen Elementen einen spannenden
Gegenpart erhalt, was ihm ein sehr eigenstandiges Profil verleiht - kein zarter
Terrassenrosé, sondern ein substanzieller Wein, der viel zu entdecken gibt, wenn man
sich auf ihn einldsst; im Ubrigen die ideale Begleitung fiir kréaftigere, wiirzige Speisen wie
z.B. Paella oder ein Tajine.

Nicht minder bemerkenswert sind die Vitalitat und der Facettenreichtum des roten 'les
Galets', der im Glas eine schillernde Kombination von rot- und dunkelbeerigen Aromen
vor dem Hintergrund einer ganzen Gewdirzpalette prasentiert, die u.a. feine Akzente von
Pfeffer, Wacholder, Piment und SiiRholz bereit halt; die Kernigkeit am Gaumen passt zu
der animierenden Frische des Bouquets und beschert trotz betrachtlicher Dichte und
Konzentration herzhaften Trinkfluss, der von den pikanten Tanninen nicht im geringsten
beeintrachtigt wird, eher sogar Riickgrat erfahrt, das dem Wein seine herrliche Lange
gibt. Um ihn ganz kennenzulernen, sollte man ihn auch solo probieren, natdrlich ist er
vielfiltiger Begleiter fiir Gebratenes, Uberbackenes, fiir Kise und rohen Schinken; sein
Preis gestattet ihm die Aufwertung der profansten Pizza, seine Qualitadt die Ergdnzung
auch des edelsten Wildgeflugels.

Wer sich von der Qualitdt der Weine lGberzeugen mochte, kann dies bis zum
Wochenende wihrend der Offnungszeiten gerne tun. Freue mich und verbleibe mit
besten GriiRRen,

Stephan Krause

» NEUZUGANG KURZ VORGESTELLT: Cognac von Frangois
Voyer

Liebe Weinfreunde,

Cognac ist seit Jahrhunderten der Inbegriff des edlen Weindestillats und beinahe ein
Synonym fiir Weinbrand geworden. Auch wenn er derzeit in manchen Kreisen nicht so
en vogue ist wie Whisky oder Gin und etliche (GroR-)Produzenten sich den internationa-
len Geschmacksmoden (z.B. jenen asiatischer Lander) durch stifende Abrundung, Dun-
kelfarbung und Holzbetonung anbiedern, wird der Cognac immer eine (und keineswegs
nur historische) GroRRe bleiben, denn er profitiert nicht nur von der reichen Erfahrung
und Kunstfertigkeit seiner gewissenhaften und traditionsverbundenen Erzeuger, son-
dern auch von naturgegebenen Verhiltnissen (wie dem Klima, den Béden und Sorten)
seiner Herkunftsregion. Daher ist unverfalschter Cognac - nicht anders als bei Cham-
pagner, Burgunder oder Bordeaux - ein Produkt mit spezifischem Herkunftscharakter
und entsprechend geschiitzt (ein Grund, weshalb 'Cognac' kein Synonym fiir Weinbrand
geworden ist).
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Im Cognac gibt es vergleichsweise wenig familiengefiihrte Betriebe. An der Gesamt-
produktion der Region haben sie folglich quantitativ einen entsprechend geringfiigigen
Anteil, in qualitativer Hinsicht sind sie jedoch eine Bereicherung allein schon wegen der
Vielfalt. Im Friihjahr dieses Jahres hatten wir die einmalige Gelegenheit, in der franz.
Botschaft eine spannende Auswahl von solch kleinen Produzenten mit ihren
Erzeugnissen kennenzulernen. Frangois Voyer gehorte zu jenen mit den beein-
druckendsten und authentischsten Qualitaten, dartber hinaus auch noch mit moderaten
Preisen. In diesen Hinsichten passen die Produkte wunderbar ins Sortiment von Terra
Vinaria. Wir haben aus dem knappen Dutzend seines Portfolios zunachst folgende
Cognacs ausgewahlt und direkt importiert:

Terre de Grande Champagne (70cl | 40% vol) 34,00 Euro
Napoléon Grande Champagne (70cl | 40% vol) 59,00 Euro
XO Gold Grande Champagne (50cl | 40% vol) 65,00 Euro

Von deren Qualitat kann sich jeder ab sofort jederzeit im Laden gerne (iberzeugen
(solange die Probeflaschen nicht aufgebraucht sind). So unterschiedlich die drei Cognacs
sich aufgrund von Reife und Assemblage prasentieren (4-6 Jahre beim Terre, 14-20 Jahre
beim Napoléon und 20-30 Jahre beim XO Gold), zeigen sie doch alle auf ihre Weise die
feine Handschrift von Voyer: Es ist die faszinierend lebendige Balance zwischen floralen,
fruchtigen und wiirzig-balsamischen Komponenten, das abgestimmte IneinanderflieRen
dieser vielfaltigen aromatischen Nuancen, die von der angenehmen Warme des Alkohols
getragen und - wie Wodlkchen am lichtblauen Himmel vom Wind - in immer neue
Konstellationen gebracht werden. Auch am Gaumen bewahren die Cognacs von Voyer
ihre spielerische, ja luftige Komplexitat, verfihren mit Milde, Reintnigkeit und mit fast
animierender Frische, desgleichen zeigen sie mit aufsteigendem Alter mehr und mehr an
Konzentration und Tiefe und setzen aromatisch jeweils ihre reifebedingten Akzente,
ohne je in Gefahr zu sein, von irgendetwas zu viel zu bieten.

Ein guter Cognac Uberzeugt in unseren Augen nicht mit Kraft allein und schon gar nicht
mit vordergriindigen Eigenschaften wie Farbe, Viskositdt und SiURe, sondern durch
Subtilitdt, Charme und Lebendigkeit.

Voyer hat das Privileg, dass alle seine Weinberge (librigens ausschlief8lich mit Ugni Blanc
bestockt) in der Kernzone des Cognacs, der Grande Champagne, gelegen sind, der
unstrittig wertigste Bereich mit besonderer Bodenformation und hohem Kreideanteil,
der einzige mit ler-Cru-Status. Die Qualitat verdankt sich freilich nicht nur diesem
Umstand, sondern auch der perfekten Destillation, die bei moderaten Temperaturen
langsam erfolgt und den Basiswein "sur lie", also auf der Hefe beldsst fiir mehr
Komplexitdt und Ausdruck, sowie auch der sorgfaltigen Auswahl der zu verwendenden
Fasser, die ausschliefllich der Limousin-Eiche entstammen und nur maRig getoastet
werden.

Allen einen guten Start in den November. Mit besten GriRen,

Stephan Krause
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	Dry-January-Tasting vom 16. bis 18.01.2025: neue alkoholfreie Weine & Schäumer bei Terra Vinaria
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	 ‚Gala weihnachtlicher Weine‘ am 3. Adventswochenende
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	 Wichtiger Hinweis: Montag, den 05. Oktober, bleibt das Ladengeschäft geschlossen!!!
	 Naturweinherbstaktion bis 15. Oktober
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	Februar 2019
	 THEMENABEND: Weinwissen und Weingenuss – Ein dialektisches Verhältnis.
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	 THEMENABEND:  S a u v i g n o n  B l a n c

	Januar 2018
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	Juni 2017
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	Mai 2017
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	Oktober 2016
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	 NEUZUGANG KURZ VORGESTELLT: Cognac von François Voyer


